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Tere tulemast!

Hea klient,

Aitah, et valisite Beko toote. Tahame, et teie toode, mis on valmistatud korge kvaliteedi ja
tehnoloogiaga, pakuks teile parimat efektiivsust. Seetdttu lugege see juhend ja kdik teised
kaasasolevad dokumendid enne toote kasutamist hoolikalt labi.

Jargige kogu kasutusjuhendis vélja toodud teavet ja hoiatusi. Nii kaitsete ennast ja oma
toodet vdimalike ohtude eest.

Hoidke kasutajajuhend alles. Kui te annate selle toote kellelegi teisele, siis andke sellega

ka juhend kaasa. Teie toote garantiitingimused ning kasutus-ja torkeotsingu meetodid on
selles juhendis vélja toodud.

Kasutusjuhendis olevad siimbolid ja nende kirjeldused:

Oht, mis vdib I6ppeda surma voi vigastusega.

@ Oluline teave v&i kasulikud napunaited toote kasutamiseks:

Lugege kasutajajuhendit.

L[

f Kuuma pinna hoiatus.

MARKUS Oht, mis v&ib pdhjustada tootele vdi selle keskkonnale materiaalset kahju.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A'I EE- Ohutusjuhised

+ See osa sisaldab
ohutusjuhiseid, mis on
vajalikud kehavigastuste voi
materiaalsete kahjude ohu
valtimiseks.

+ Kui toode antakse lle kellelegi
teisele isiklikuks- voi
taaskasutamiseks, tuleb kaasa
anda ka kasutusjuhend,
tootesildid ja muud
asjakohased dokumendid ja
osad.

* Meie ettevdte ei vastuta
kahjude eest, mis vdivad
tekkida nende juhiste
eiramisel.

* Nende juhiste eiramise korral
ei kehti garantii.

+ Paigaldus- ja remondit66d
laske alati teha tootjal,
volitatud teenindusel voi isikul,
kelle maarab maaletooja
ettevote.

+ Kasutage ainult
originaalvaruosi ja -tarvikuid.

- Arge parandage ega asendage
uhtegi toote komponenti, vélja
arvatud juhul, kui see on
kasutusjuhendis selgelt valja
toodud.

- Arge tehke tootele tehnilisi
muudatusi.

A1 1 Moeldud
kasutamiseks

« Kaesolev seade on moeldud
koduseks kasutamiseks. See
ei ole moeldud kasutamiseks
arilistel eesmarkidel.

Arge kasutage seadet

aedades, rodudel ega muus

vdliskeskkonnas. Kdesolev
seade on modeldud
kasutamiseks
kodumajapidamistes ning
kaupluste, kontorite ja muude
tookeskkondade
personalikookides.

+ See seade on ette nahtud
kasutamiseks kuni 2500
meetri kdrgusel merepinnast.

« HOIATUS: Kaesolevat seadet
tuleks kasutada ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muudel eesmarkidel,
nagu naiteks ruumi kitmine.

+ Ahju saab kasutada toidu
sulatamiseks, kiipsetamiseks,
praadimiseks ja grillimiseks.

« Seda toodet ei tohi kasutada
taldrikute soojendamiseks,
ratikute voi riiete
kuivatamiseks kaepidemele
riputades.
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1.2 Lapse, haavatavate .
inimeste ja
lemmikloomade
ohutus )

+ Seda toodet voivad kasutada

8-aastased ja vanemad lapsed
ning inimesed, kellel on
vahearenenud flusilised,
sensoorsed voi vaimsed
voimed voi kellel puuduvad
kogemused ja teadmised
senikaua, kuni nad on
jarelevalve all vdi kui neid on
opetatud toodet ohutult
kasutama ja selgitatud selle
koikvoimalikud ohud.

+ Lapsed ei tohiks seadmega

mangida. Lapsed ei tohi toodet
puhastada ega hooldada, valja
arvatud juhul, kui keegi neid
valvab.

Seda toodet ei tohi kasutada
piiratud flisilise, sensoorse
vOi vaimse vdimekusega
inimesed (sealhulgas lapsed),
valja arvatud juhul, kui neid
hoitakse jarelevalve all voi
neile antakse vajalikud juhised.
Tuleb jalgida, et lapsed
tootega ei mangiks.
Elektritooted on lastele ja
lemmikloomadele ohtlikud.
Lapsed ja lemmikloomad ei
tohi tootega mangida, sellele
ronida ega sinna siseneda.
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Arge asetage tootele esemeid,
mida lapsed vodiksid katte
saada.

HOIATUS: Kasutamise ajal on
seadme juurdepaasetavad
pinnad kuumad. Hoidke lapsed
tootest eemal.

Hoidke koik pakkematerjalid
lastele kattesaamatus kohas.
Voib tekkida vigastuste ja
lambumise oht.

Kui uks on lahti, arge pange
sellele raskeid esemeid ega
laske lastel sellel istuda. Voite
pohjustada ahju imbermineku
vOi uksehingede kahjustuse.
Enne kulunud ja kasutute
toodete araviskamist:

1. Tommake toitepistik valja ja

eemaldage see
pistikupesast.

Katkestage toitejuhe ja
uihendage see pistikuga
tootest lahti.

Votke ettevaatusabinoud, et
valtida laste sattumist toote
sisse.

Arge lubage lastel médngida
tootega, kui see on
tdhikaigul.

A1 .3 Elektriohutus

Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis on kaitstud
elektrikorgiga, mille vaartus on
toodud tulibi etiketil.
Maanduspaigaldus peab



olema teostatud
kvalifitseeritud elektriku poolt.
Arge kasutage toodet ilma
maanduseta vastavalt
kohalikele / riiklikele
eeskirjadele.

Pistik voi seadme
elektriihendus peab olema
kergesti juurdepaasetavas
kohas. Kui see pole véimalik,
peaks elektripaigaldisel,
millega toode on Ghendatud,
olema mehhanism (kaitse,
Gliti, pealdliti jne), mis on
vastavuses elektrieeskirjadega
ja ihendab koik poolused
vorgust lahti.

Enne remonti, hooldust ja
puhastamist tdommake toode
vooluvorgust valja voi lilitage
kaitseliliti valja.

Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis vastab pinge
ja sageduse vaartustele, mis
on valja toodud tiubisildil.

Kui teie tootel pole kaablit,
kasutage ainult peatiikis
"Tehnilised andmed"
kirjeldatud tihenduskaablit.
Arge laske toitejuhtmel
seadme alla ja taha kinni
jaada. Arge asetage
voolujuhtmele raskeid
esemeid. Toitejuhet ei tohiks
painutada, purustada ja see ei
tohi puutuda kokku dhegi
soojusallikaga.

+ Toote paika panemisel parast
monteerimist voi puhastamist
veenduge, et toitekaabel ei
jaaks kinni.

+ Ahju tagumine kiilg muutub
kasutamisel kuumaks.
Toitekaablid ei tohi puudutada
toote tagumist pinda. Vastasel
juhul voib see kahjustada.

- Arge laske toitejuhtmel ukse ja
ahju vahele kinni jaada ega
jaada kuumadele pindadele.
Vastasel juhul voib toitejuhtme
isolatsioon sulada ja
pohjustada liihise tagajarjel
tulekahiju.

+ Kasutage ainult originaaljuhet.

Arge kasutage I8igatud voi

kahjustatud kaableid.

Arge kasutage toote

kasutamiseks pikendusjuhet

vOi mitmepistikut.

+ Votke dhendust volitatud
teeninduskeskusega voi
importijaga, et kasutada
heakskiidetud adapterit
juhtudel, kui on vaja kasutada
konverteri adapterit
(pistikutiilibi jaoks).

+ Votke Ghendust importija voi
volitatud teeninduskeskusega,
kui toiteliini pikkus on
ebapiisav.
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Kaasaskantavad toiteallikad
vOi mitu pistikut vdivad lle
kuumeneda ja sittida. Hoidke
mitu pistikut ja kaasaskantavat
vooluallikat tootest eemal.
Toitejuhtme kahjustamisel
tuleb selle véimalike ohtude
valtimiseks asendada tootja,
volitatud teeninduse voi
importija ettevotte maaratud
isiku poolt.

HOIATUS: Enne ahju lambi
vahetamist Gihendage seade
elektriloogi ohu valtimiseks
kindlasti vooluvdrgust lahti.
Uhendage toode vooluvérgust
lahti voi lllitage kaitse
kaitsmekilbis valja.

Kui Teie seadmel on toitejuhe ja

p

istik:

Arge kunagi pange toote
pistikut katkisele, lahtisele voi
pistikupesast valjunud
pistikule. Veenduge, et pistik
on taielikult pistikupessa
sisestatud. Vastasel juhul
voivad Uhendused lle
kuumeneda ja pohjustada
tulekahju.

+ Valtige seadme sisestamist

pistikupesadesse, mis on
rasvased, maardunud voi
potentsiaalselt veega
kokkupuutuvad (naiteks
toopinna lahedusse, kust voib
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vett vélja voolata). Vastasel
juhul on oht, et tekib lihis ja
elektriloogi oht.

- Arge kunagi puudutage pistikut

margade katega!

« Témmake pistik pistikupesast

valja, kasutades pigem pistiku
korpust kui juhtmest.

A1 .4 Transpordiohutus

- Uhendage toode enne

transportimist vooluvorgust
lahti.

« Toode on raske, selle

kandmiseks on vaja vahemalt
kahte inimest.

- Arge kasutage toote

transportimiseks voi
teisaldamiseks ust ja/voi selle
kaepidet.

Arge asetage seadmele
esemeid. Kandke seadet
vertikaalselt.

Toodet ei tohi transportida, kui
selles on vett. Veenduge, et
enne transportimist ei ole
tootes vett.

Kui teil on vaja toodet
transportida, mahkige see
mullikilega voi paksu papiga
ning teipige see tugevalt kinni.
Kinnitage toote liikuvad osad
kindlalt, et valtida kahjustusi.
Enne toote paigaldamist
kontrollige toodet péarast
transportimist vdimalike
kahjustuste suhtes. Vigastuse
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korral votke Ghendust importija -
voi volitatud
teeninduskeskusega.

Al.S

+ Enne paigaldamise alustamist
lilitage vooluvdrk, millega
toode Gihendatakse,
vooluvdrgust valja, lilitades .
kaitsme valja.

+ Transportimisel ja
paigaldamisel kandke alati
kaitsekindaid. Vastasel juhul
on teravate servade tottu
vigastuste oht!

* Enne toote paigaldamist
kontrollige, kas sel on .
kahjustusi. Arge paigaldage
seadet, kui see on kahjustada
saanud. .

+ Viéltige paigaldatava moaobli
sisemuse katmiseks
soojusisolatsioonimaterjalide
kasutamist. .

+ Toote paigalduspiirkonnas ei
tohi olla otsest paikesevalgust
ja soojusallikaid, naiteks
elektri- vdi gaasikutte, mis on
paigaldatud.

+ Seadme koigi .
ventilatsioonikanalite
Umbruses peab olema
piisavalt vaba ruumi.

» Ulekuumenemise valtimiseks
ei tohiks toodet paigaldada .
dekoratiivsete katete taha.

Paigaldamise
ohutus
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Juhul, kui gaasivoolik/toru vdi
plastist veetoru asub toote
jaoks ettenahtud
paigalduskoha taga, tuleb
kindlasti tagada, et toode ei
puutuks kokku nende
kommunaaljuhtmetega.
Vastasel juhul voib voolik/toru
puruneda.

Kui toote paigalduskoha taga
on pistikupesa, tuleb tagada, et
toode ei puutuks kokku
pistikupesaga ega
pistikupessa tihendatud
pistikuga.

A1 .6 Kasutusohutus

Veenduge parast iga
kasutuskorda, et olete seadme
vélja ldlitanud.

Kui te ei kasuta toodet pikemat
aega, Uhendage see lahti voi
lilitage vool kaitsmekarbist
vélja.

Arge kasutage toodet, kui see
puruneb vdi saab kasutamise
ajal kahjustada. iihendage
toode vooluvdrgust lahti. Votke
dhendust importija voi
volitatud teeninduskeskusega.
Arge kasutage seadet, kui
esiukse klaas on eemaldatud
vOi pragunenud. Vastasel juhul
on vigastuste ja
keskkonnakahjustuste oht.
Arge astuge mingil pdhjusel
seadme peale.



- Arge kunagi kasutage toodet, .
kui Teie otsustusvoime voi
koordinatsioon on hairitud
alkoholi ja/vdi narkootikumide
tarvitamise tottu.

« Suttivaid esemeid ei tohi hoida -
toiduvalmistamiskohas ega
selle imbruses. Vastasel juhul
voivad need pdhjustada
tulekahju.

+ Ahjukaepide pole .
kateratikuivati. Seadme
kasutamisel arge riputage
kaepidemele ratikuid, kindaid
ega muud sarnast tekstiili.

+ Seadme ukse hinged liiguvad .
ukse avamisel ja sulgemisel
ning voivad kinni kiiluda. Ukse
avamisel/sulgemisel drge
haarake hingedega osast.

1.7 Hoiatused
temperatuuri kohta

+ HOIATUS: Kui toode on
kasutusel, on toode ja selle
juurdepaasetavad osad
kuumad. Tuleb valtida seadme
ja kuumutuselementide
puudutamist. Alla 8-aastaseid
lapsi tuleb hoida tootest .
eemal, kui nad ei ole pidevalt
jarelevalve all.

- Arge asetage toote ldhedusse
tuleohtlikke/plahvatusohtlikke
materjale, sest td0 ajal on
pinnad kuumad.
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Hoidke ahju ukse avamisel
kiipsetamise ajal voi selle
|6pus distantsi. Aur voib
poletada kasi, nagu ja/voi
silmi.

T606 ajal on toode kuum. Tuleb
valtida kuumenenud osade,
seadme sisepindade ja
kuumutuselementide
puudutamist.

Toote kasitsemisel kandke
alati kuumakindlaid
ahjukindaid.

A1 .8 Tarvikute kasutus

On oluline, et traatrest ja
ahjuplaat asetseksid
traatriiulitele digesti
paigutatud. Uksikasjalikku
teavet leiate jaotisest
»Tarvikute kasutus".
Sulgege ahju uks parast
tarvikute taielikku toppimist
kiipsetusruumi, sest vastasel
juhul vdivad need tabada ukse
klaasi ja seda kahjustada.

1.9 Toiduvalmistamise
ohutus

Olge ettevaatlik oma roogades
alkoholi kasutades. Alkohol
aurustub korgel temperatuuril
ja vodib tekitada tulekahju, kuna
see voib kuumenenud
pindadega kokku puutudes
suttida.



* Toidualal olevad toidujaagid,
naiteks 0li, vdivad siittida.
Puhastage need jaagid enne
toiduvalmistamist.
Toidumiirgituse oht: Arge
hoidke toitu ahjus rohkem kui
tund enne ja parast
toiduvalmistamist. Vastasel
korral vdib see pdhjustada
toidumdrgitust voi haigusi.
Arge soojendage ahjus suletud
konserve ega klaaspurke.
Konserv/purk vdib tdusva réhu
tottu I6hkeda.

Arge asetage kiipsetusplaate,

taldrikuid ega

alumiiniumfooliumi otse ahju
pdhjale. Akumuleeritud
kuumus vdib kahjustada ahju
pohja.

Arvestage rasvase

pargamendipaberi v0i sarnaste

materjalide kasutamisel jargmisi
ettevaatusabindusid:

+ Asetage rasvakindel paber
koogindusse voi ahju tarvikule
(ahjuplaadile, traatrestile jne)
koos toiduga ja asetage see
eelkuumutatud ahju.

+ Et véltida ohtu, et ahju
kitteelemendid vdivad
puudutada ja takistada kuuma
ohu liikumist, eemaldage koik
uleliigsed rasvapaberi osad,
mis ripuvad tarvikute voi
mahutite kiiljes. Arge kasutage
rasvakindlat paberit ahju
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temperatuuril, mis on kdrgem
kui tootja poolt maaratud
maksimaalne
kasutustemperatuur. Arge
kunagi asetage rasvakindlat
paberit ahju pdhjale.

Arge asetage seda
eelsoojendamise ajal tarvikute
peale.

Vajutage alati taldrikuga voi
sarnase esemega alla, et
materjal ei lendaks ahjus oleva
ohuringluse tottu ringi.

Katke ainult vajalik pind salve
sees.

Parast igat kasutamist tuleb
salve puhastada ja salves
kasutatud rasvapaber voi
muud sarnased materjalid
asendada. Vastasel juhul
voivad kandikule tilkuvad
vedelikud pohjustada
suitsetamist voi isegi leekide
suttimist.

Toote kaane avamisel tekib
ohuvool. Rasvakindel paber
vOib sattuda kokkupuutesse
kiitteelementidega ja siittida.
Kui kasutate praadimiseks
grillirestikut, tuleks alumisele
restile asetada salv. Vastasel
juhul vdivad ahjupdhjale tilkuv
toidudli ja muud komponendid
tekitada tugevat suitsu ja
pohjustada tulekahju.



+ Sulgege ahjuuks grillimise
ajaks. Kuumad pinnad voivad
pdhjustada pdletusi!

+ Grillimiseks sobimatu toit voib
pdhjustada tuleohtu. Grillige
ainult toitu, mis talub tugevat
grillileeki. Arge asetage toite
ka liiga kaugele resti
tagumisse ossa. See on
kuumim piirkond ja rasvased
toidud vdivad sittida.

Al .10 Aurutamise siisteem

+ Ukse avamisel aurutamise
kaigus voib seadmest vilja
paiskuda auru, mis omakorda
tekitab pdletusohtu. Olge ukse
avamisel ettevaatlik.

Kui parast aurutamist jaab
ahju niiskus, voib see
pohjustada korrosiooni. Parast
toiduvalmistamist laske ahjul
kuivada. Arge hoidke niiskeid
toiduaineid pikka aega ahjus.
Toidu eemaldamisel ahjust
parast aurutamist voib
tarvikutest tilkuda kuuma
vedelikku, olge ettevaatlik.
Aurutamisel on soovitatav
lisada tapselt selline kogus
vett Toiduvalmistamise, nagu
on naidatud toiduvalmistamise
tabelis.

Arge kasutage destilleeritud
ega filtreeritud vett. Kasutage
ainult joogivett. Arge kasutage

vee asemel tuleohtlikke,
alkohoolseid voi tahke aine
osakestega lahuseid.

- Arge kasutage
toiduvalmistamisel
lisatarvikuid, mis voivad auru
tottu roostetada.

+ Veepaagi eemaldamisel voi
paigaldamisel olge ettevaatlik,
et vesi ei satuks ahju pinnale
ega muule mittesobivale
pinnale.

A1 .11 Hooldus- ja
puhastusohutus

* Enne toote puhastamist
oodake, kuni toode jahtub.
Kuumad pinnad véivad
pdhjustada pdletusi!

- Arge peske toodet pihustades
vOi valades sellele vett! Voite
saada elektriloogi!

- Arge kasutage seadme
puhastamiseks aurupuhastit,
kuna see voib pdhjustada
elektril6ogi.

- Arge kasutage ahju esiukse
klaasi puhastamiseks karmi
abrasiivseid
puhastusvahendeid,
metallikraabitsat, traatvilla voi
pleegitusaineid. Need
materjalid voivad pdhjustada
klaaspindade kriimustamist ja
purunemist.
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* Parast iga auruga
toiduvalmistamist peab
veepaaki jaanud vesi valja
lasta ja veepaak puhastada.
Jargmisel toiduvalmistamise
korral veepaaki jaanud vee
kasutamine tekitab probleeme
hiigieeni suhtes.

1.12
A Korgetemperatuuriline
isepuhastus
(piiroliiiis)

* Isepuhastuse kaigus
muutuvad pinnad kuumemaks
kui tavakasutuses. Hoidke
lapsed eemal.

+ Kuumad pinnad pdhjustavad

pdletusi! Arge puudutage
toodet isepuhastuse ajal ja

2 Keskkonnajuhised

hoidke lapsi tootest eemal.
Enne jadkide eemaldamist
oodake vahemalt 30 minutit.
Isepuhastuse kaigus eraldub
toidujaakide polemisel suitsu.
Puhastusprotsessi ajal
ventileerige oma kooki hasti.
« Enne puhastuse alustamist
puhastage ahju valispinnad ja
eemaldage ahjus olevad
toidujaagid lapi ja vahese
seebiga. Votke ahjust koik
tarvikud ja koogindud valja. Kui
Teie tootel on pirokindlaid
tarvikuid (mis talub
korgetemperatuurilist
isepuhastust), ei pea Te neid
tarvikuid ahjust valja votma.
Kui Teie ahju kohal on
pliidiplaat, arge kasutage seda
pliidiplaati piroolidsi ajal.

2.1 Jaatmedirektiiv

2.1.1 Elektri- ja elektroonikaseadmete

korvaldamine

See toode vastab Euroopa Liidu WEEE
direktiivile (2012/19/EL) Sellel tootel on
elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete
(WEEE) klassifikatsioonisiimbol.

See toode on valmistatud
kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mida on véimalik
taaskasutada ja mis sobivad
taaskasutamiseks. Seetdttu
L arge visake toodet selle
kasutusaja I6pus dra koos olme- ja muude

jaatmetega. Viige see elektri- ja
elektroonikaseadmete kogumispunkti.
Nende kogumispunktide kohta vdite kiisida
teavet kohalikult omavalitsuselt. Seadme
oige utiliseerimine aitab valtida negatiivseid
tagajargi keskkonnale ja inimeste tervisele.

Vastavus RoHS direktiivile:

See toode, mille te ostsite, vastab Euroopa
Liidu RoHS direktiivile (2011/65/EL). See ei
sisalda direktiivis maaratletud kahjulikke ja
keelatud materjale.

2.2 Pakendi teave

Toote pakkematerjalid on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest vastavalt
meie riiklikele keskkonnaeeskirjadele. Arge
visake pakendijaatmeid samasse kohta
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koos olme- ja muude jaatmetega, vaid viige
need kohalike omavalitsuste poolt loodud
pakendimaterjalide kogumispunktidesse.

2.3 Soovitused energiasaastuks

EL 66/2014 kohaselt leiate
energiatdhususe teabe seadmega
kaasasolevalt kviitungilt.

Jargmine teave aitab Teil kasutada toodet
Okoloogilisel ja energiat sdastvamal viisil.
Sulatage kiilmutatud toit enne
kiipsetamist.

Ahjus kasutage tumedaid voi emailitud
anumaid, mis edastavad soojust
paremini.

Eelsoojendage alati, kui see on retseptis
v&i kasutusjuhendis tapsustatud. Arge
avage ahjuust sageli kiipsetamise ajal.

ET/13

Pikaajalisel kiipsetamisel liilitage seade
valja 5-10 minutit enne kiipsetamise
Ioppaega. Saate jadksoojust kasutades
sdasta kuni 20% elektrienergiast.
Uritage valmistada ahjus korraga rohkem
kui Uks roog. Saate kahte rooga samal
ajal valmistada, asetades traatrestile
kaks keedunou. Lisaks, kui valmistate
oma toite Uksteise jarel, sadstab see
energiat, kuna ahi ei kaota oma soojust.
Arge avage ahjuust, kui kiipsetate
“Saastlik kuumutus ventilaatoriga
funktsiooni abil. Kui ust ei avata,
optimeeritakse sisetemperatuuri
funktsiooni “Saéastlik kuumutus
ventilaatoriga” energia saastmiseks, ja
see temperatuur voib erineda ekraanil
kuvatavast.



3 Teie toode

3.1 Toote tutvustus

"e—r) O O ——
—

10 4 ) C ) C ) C ) C ) |
. i
9 «¢ 2
»3**
> 4
8 <
7 <4
» 5
5 \
l |
| |
I — 6
1 Kontrollpaneel 2 Lamp
3 Traadist riiulid 4 Ventilaatori mootor (terasplaadi
taga)
5 Uks 6 Kaepide
7 Veebassein auruga 8 Riiulite positsioonid
toiduvalmistamiseks
9 Ulemine kiitteseade 10 Ventilatsiooniavad
11 Veepaak

3.2 Toote juhtpaneeli tutvustus ja
kasutamine

Sellest jaotisest leiate toote juhtpaneeli

llevaate ja pohilised kasutusvdimalused.

Soltuvalt toote tiilibist voivad pildid ja
moned funktsioonid erineda.
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3.2.1 Juhtpaneel

P
w2 E\
® (= spREE: ] _
M max:'.
® = O Q © @ & /
— v
1 2 3
1 Veepaak 2 Funktsiooni valimise nupp
3 Taimer 4 Temperatuuri valiku nupp

Kui teie toodet kontrollivad nupud (d),
voivad need/need nupud (need) médnes
mudelis olla nii, et need tuleksid vilja
likates (maetud nupud). Nende nuppudega
seadete valmistamiseks liikkake kdigepealt
asjakohane nupp sisse ja tommake nupp
vdlja. Parast reguleerimise tegemist likake
see uuesti sisse ja vahetage nupp vilja.

3.2.2 Ahju juhtpaneeli tutvustus

Funktsiooni valimise nupp
Funktsioonivaliku nupuga saate valida ahju
too6funktsioone. Valimiseks keerake suletud
(Ulemisest) asendist vasakule/paremale.
Temperatuuri valiku nupp
Temperatuurinupu abil saate valida
temperatuuri, mida soovite kiipsetada.
Valimiseks keerake paripaeva suletud
(Ulemisest) asendist.

Ahju sisetemperatuuri indikaator

Taimeri ekraanilt ndete ahju
sisetemperatuuri. Ahi soojeneb, kuni
saavutab seatud temperatuuri ja hoiab
seda temperatuuri ning 3-realine
kuumutusanimatsioon vilgub paremal. Kui
ahju temperatuur jouab seatud vaartuseni,
see animatsioon peatub ja siimbol C
kuvatakse pidevalt seadistatud
temperatuuri vaartuse korvale.

Taimer

O |
& |

O 0 ©®

D 5
€% | = &
o [P [EP ™

v v v
2 3 4

Aratusklahv

Aja seadmise klahv
Véhenda klahv
Suurendamisklahv
Seadete klahv
Klahviluku voti

o U A W N =

Kuva siimbolid

: Kiipsetusaja stimbol

: Klipsetamise I6puaja siimbol *
: Haire siimbol

: Lihasondi simbol *

: Klahviluku simbol

: Temperatuuri simbol

: Seadete siimbol

: Ukseluku siimbol *

Bl & =BEPNDOO

* See varieerub soltuvalt toote mudelist. See ei pruugi
teie tootel saadaval olla.

3.3 Ahju toofunktsioonid

Funktsioonitabelil kuvatakse
toofunktsioonid, mida saate oma ahjus
kasutada, ning kdrgeimad ja madalaimad
temperatuurid, mida nende funktsioonide
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jaoks saab seadistada. Siin ndidatud
tooreziimide jarjekord vdib erineda teie
toote paigutusest.

taisvoimsusel

F!'m.kt S1001 o\ nktsiooni kirjeldus Temp.e raot uuriv Kirjeldus ja kasutamine
ni siimbol ahemik (°C)
/ | N\ Ahjuvalgusti - Ahjus ei toota Ukski kiittekeha. Pdleb ainult ahju tuli.
Ulemine ia alumine Toitu soojendatakse korraga Ulevalt ja alt. Sobib kookidele,
! 40-280 kiipsetistele voi kookidele ja hautistele kiipsetusvormides.
kuumutus " - ) - ;
— Kiipsetamine toimub ihe kandikuga.
Alumine kuumutus 40-220 Alpult madala[n !(ute on §|sse !ulltatud. See sobib toitudele,
mis vajavad pdhja pruunistamist.
Ulemine/alumine Ulemise ja alumise kiittekeha poolt soojendatav kuum 8hk
% kuumutus ventilaatori 40-280 jaotub koos ventilaatoriga iihtlaselt ja kiiresti kogu ahjus.
— toel Kiipsetamine toimub (ihe kandikuga.
Kuumutus Ventilaatoriga soojendatav kuum 6hk jaotub koos
@ . N 40-280 ventilaatoriga Uihtlaselt ja kiiresti kogu ahjus. See sobib mitmel
ventilaatoriga . . - - ;
alusel kiipsetamiseks erinevatel riiulitasanditel.
I Sasstlik kuumutus Energia sddstmiseks saate seda funktsiooni kasutada selle
%’ ventilaatoriqa 160-220 asemel, et kasutada funktsiooni Kuumutus ventilaatoriga
9 vahemikus 160-220°C. Aga; kiipsetusaeg pikeneb veidi.
_,8, To6tavad tlemise kiitte, alumise kiitte ja ventilaatorkiitte
® 3D-funktsioon 40-280 funktsioonid. Kiipsetatava toote iga pool valmib vordselt ja
kiiresti. Kiipsetamine toimub the kandikuga. Seda funktsiooni
tuleks kasutada ka auruga toiduvalmistamiseks.
Grillimine 40-280 Ahju laes olev suur grill tootab. Sobib suures koguses

grillimiseks.

Piroluls

Seda kasutatakse ahju isepuhastumiseks kdrgel temperatuuril.
Vaadake selle funktsiooni tehnilisi andmeid hoolduse ja
puhastamise jaotises.

3.4 Toote tarvikud

Teie tootes on mitmesuguseid tarvikuid.
Selles jaotises on saadaval tarvikute
kirjeldus ja dige kasutamise kirjeldused.
Soltuvalt toote mudelist on kaasas olev
tarvik erinev. Kdik kasutusjuhendis
kirjeldatud tarvikud ei pruugi teie tootes
saadaval olla.

Teie seadme sees olevad kandikud
voivad kuumuse majul
deformeeruda. See ei mdjuta
funktsionaalsust. Deformatsioon
kaob, kui plaat jahutatakse.

®

Standardne salv

Seda kasutatakse kiipsetiste, kiilmutatud
toitude ja suurte tiikkide praadimiseks.
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Deep tray

Seda kasutatakse kiipsetiste, suurte
tlikkide praadimiseks, mahlaste toitude
valmistamiseks voi voolavate dlide
kogumiseks grillimisel.

Traatgrill

Seda kasutatakse praadimiseks voi
kiipsetatava, praaditava ja hautava toidu
soovitud riiulile asetamiseks.

Traatriiuliga mudelitel :

lima traatriiuliteta mudelitel :

3.5 Toote lisaseadmete kasutamine

Toiduvalmistamise riiulid

Kiipsetusalal on 5 riiuliasendit. Ahju
esipaneelil olevatelt numbritelt ndete ka
riiulite jarjekorda.

Traatriiuliga mudelitel :

=N who

llma traatriiuliteta mudelitel :

5
4; =~ 2
N 1

Traatresti asetamine kiipsetusriiulitele

Traatriiuliga mudelitel :

Vaga oluline on asetada traatvore Gigesti
traadipoolsetele riiulitele. Traatresti
soovitud riiulile asetades peab avatud osa
olema esikiiljel. Parema kiipsetamise
tagamiseks tuleb traatrest kinnitada
traatriiuli peatuskohta. See ei tohi minna
lle peatuspunkti, et kokku puutuda ahju
tagaseinaga.

lima traatriiuliteta mudelitel :

Vdga oluline on asetada traatrest korralikult
kiilgriiulitele. Traatrestil on riiulile
asetamisel iks suund. Traatresti soovitud
riiulile asetades peab avatud osa olema
esikdljel.

Kandiku asetamine kiipsetusriiulitele

Traatriiuliga mudelitel :

Samuti on oluline asetada kandikud Gigesti
traadipoolsetele riiulitele. Kandiku soovitud
riiulile asetamisel peab selle hoidmiseks
mdeldud pool olema esikdiljel. Paremaks
kiipsetamiseks tuleb alus kinnitada
traatriiulil olevale peatuspesale. See ei tohi
minna Ule peatamispesa, et puutuda kokku
ahju tagaseinaga.
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lima traatriiuliteta mudelitel :

Samuti on oluline asetada kandikud
korralikult kilgriiulitele. Salvel on riiulile
asetamisel liks suund. Kandiku soovitud
riiulile asetamisel peab selle hoidmiseks
mdeldud pool olema esikiiljel.

Traatresti peatamisfunktsioon

Seal on peatamisfunktsioon, mis takistab
traatvore traatriiulist vélja kukkumist. Selle
funktsiooniga saate oma toidu lihtsalt ja
turvaliselt vélja votta. Traatvore
eemaldamise ajal saate seda edasi
tdmmata, kuni see jouab peatumispunkti.
Selle téielikuks eemaldamiseks peate selle
punkti tiletama.

Traatriiuliga mudelitel :

Salve peatamise funktsioon -Traatriiuliga
mudelitel

Samuti on olemas peatamisfunktsioon, mis
takistab kandiku traatriiulist vélja
kukkumist. Salve eemaldamise ajal
vabastage see tagumisest peatuspesast ja
tdmmake seda enda poole, kuni see jouab
esikuljeni. Peate sellest seiskamispesast
ile minema, et see téielikult eemaldada.

Traatvore ja aluse Gige paigutamine
teleskoopsiinidele-Traatriiulitega
mudelitel ja teleskoopmudelitel

Téanu teleskoopsiinidele saab plaate voi
traatresti lihtsalt paigaldada ja eemaldada.
Teleskoopsiiniga plaate ja traatreste
kasutades tuleb jalgida, et teleskoopsiinide
esi- ja tagakiiljel olevad tihvtid toetuksid
vastu grilli ja aluse servi (ndidatud joonisel).
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3.6 Tehniline kirjeldus

Uldised kirjeldused

Toote valismdotmed (kdrgus/laius/stigavus) (mm) 595 /594 /567
Ahju paigaldusmddtmed (kdrgus/laius/stigavus) (mm)  |590-600 /560 /min. 550
Pinge/Sagedus 220-240V ~; 50 Hz

Juhtme tiiiip ja ristldige, mida kasutatakse / sobib tootes

X vahemalt HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
kasutamiseks

Energiatarve (kW) 33

Ahju titp Multifunktsionaalne ahi

PGhiteave: Kodus kasutamiseks mdeldud elektriahjude energiamargise teave on esitatud vastavalt standardile EN
60350- 1/ IEC 60350- 1. Need vadrtused méadrati kindlaks funktsioonide Ulemine ja alumine kuumutus or (if
present) Ulemine/alumine kuumutus ventilaatori toel puhul standardkoormusega.

EnergiatShususe klass on méaaratud kindlaks vastavalt jargmisele tahtsusastmele soltuvalt sellest, kas tootel on
vastavad funktsioonid olemas vdi. 1-Sé§§istlik kuumutus ventilaatoriga , 2-Kuumutus ventilaatoriga , 3-Grillimine
madalal véimsusel ventilaatori toel , 4-Ulemine ja alumine kuumutus.

@ Toote kvaliteedi parandamiseks voidakse tehnilisi andmeid ette teatamata muuta.

@ Selles juhendis olevad joonised on skemaatilised ja ei pruugi tépselt teie tootega
thtida.

saadud laboritingimustes vastavalt asjakohastele standarditele. Need védartused

@ Toote etiketil voi sellega kaasasolevas dokumentatsioonis margitud vaartused on
voivad erineda soltuvalt toote t66- ja keskkonnatingimustest.
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4 Esmakasutus

Enne seadme kasutuselevdttu on
jargmistes jaotistes soovitatav toimida
jargmiselt.

4.1 Esmaseadistus

Enne ahju kasutuselevéttu

@ seadistage alati kellaaeg. Kui Te
seda ei seadista, ei onnestu mone
ahjumudeli puhul toitu valmistada.

Kui esimest taimerit ei seata, siis

@ hakkavad vilkuma kellaaeg "12:00"
ja stimbol (O ning ahi ei kaivitu.
Ahju todtamiseks peate kinnitama
kellaaja. Selelks kehtestage see voi
vajutage klahvi (9, kui kellaaeg ongi
"12:00". Kellaaja sétet saate hiljem
muuta nagu on jaotises ,Satted”
kirjeldatud.

1. Parast ahju esmakordset sisseliilitamist
hakkavad ekraanil vilkuma tekst "12:00“
ja stimbol .

2. Médrake kellaaeg klahvide ®/© abil.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Minutivélja aktiveerimiseks puudutage
€O voi klahvi {c%.

inln

fuiny
m

Q N ©Q ® €& &

4. Minutite maaramiseks vajutage klahve

@/O.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Kinnitage séte klahvi © vajutamisega.

= Kellaaeg on méaratud ja siimbol ©
kaob ekraanilt.

Elektrikatkestuse korral kellaaja
@ satted tihistatakse. See tuleb

uuesti seadistada.

4.2 Seadme esmane puhastamine

1. Eemaldage koik pakkematerjalid.

2. Eemaldage ahjust kdik kaasas olevad
tarvikud.

3. Lulitage toode 30 minutiks sisse ja
seejarel vélja. Sel viisil poletatakse ja
eemaldatakse jaagid ja kihid, mis voisid
tootmise ajal ahju jadda.

4. Toote kasutamisel valige kdrgeim
temperatuur ja to6funktsioon, millega
koik Teie kuumutuselemendid to6tada
saavad. Vt "Ahju tddfunktsioonid [» 15].
Jargmisest jaotisest saate teada, kuidas
ahju kasutada.

5. Oodake, kuni ahi jahtub.

6. Puhkige toote pinnad niiske lapiga voi
kasnaga ja kuivatage lapiga.

Enne tarvikute kasutamist:

Ahjust eemaldatud tarvikud puhastage

puhastusvahendi, vee ja pehme

puhastuskasnaga.

MARKUS: Méned pesu- vdi

puhastusvahendid vdivad pinda

kahjustada. Arge kasutage puhastamise

ajal peeneteralisi puhastusvahendeid,

puhastuspulbreid, puhastuskreeme ega

teravaid esemeid.

MARKUS: Esmakordsel kasutuskorral vdib

suitsu ja I6hna tekkida mitmeks tunniks.

See on normaalne, ja selle eemaldamiseks
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on vaja lihtsalt head ventilatsiooni. Valtige
suitsu ja tekkivate I16hnade otsest
sissehingamist.

5 Ahju kasutamine

5.1 Uldteave ahju kasutamise kohta

Jahutusventilaator ( See varieerub
soltuvalt toote mudelist. See ei pruugi teie
tootel saadaval olla. )

Teie tootel on olemas jahutusventilaator.
Jahutusventilaator liilitatakse vajaduse
korral automaatselt sisse, ja see jahutab nii
toote esikiilge kui ka mooblit. Kui
jahutusprotsess on |6ppenud, lilitatakse
see automaatselt vélja. Kuum ohk valjub
ahjuuksest. Arge katke neid
ventilatsiooniavasid millegagi. Vastasel
juhul voib ahi Gle kuumeneda.
Jahutusventilaator to6tab ahju tootamise
ajal voi ka parast ahju valjaliilitamist
(umbes 20- 30 minutit). Kui
toiduvalmistamiseks programmeerite ahju
taimeri, lilitub jahutusventilaator
kiipsetusaja |dppedes vilja koos kdigi
funktsioonidega. Jahutusventilaatori
t00aega ei saa kasutaja maarata. See
lilitub automaatselt sisse ja vélja. See ei
ole torge.

Ahju valgustus

Ahju valgustus lilitub sisse, kui ahi hakkab
kiipsetama. Mdnedes mudelites valgustus
jaab pélema kiipsetusajal, teistes
mudelites lulitub see teatud aja moddudes
vélja.

Madne kiipsetusfunktsiooni puhul ei lilitu
valgustus energia sadstmiseks kunagi
sisse.

Kui soovite, et ahju valgusti pidevalt pdleks,
valige to6funktsioon “Ahjuvalgusti”
funktsiooni valiku nupu abil.

5.2 Ahju juhtseadme t66

Uldhoiatused ahju juhtseadme kohta

+ Toiduvalmistamise ajaks saab
maksimaalselt maarata 5 tundi 59
minutit. Elektrikatkestuse korral
programm katkestatakse. Tuleb uuesti
programmeerida.

+ Mis tahes muudatuste tegemisel
vilguvad ekraanil vastavad siimbolid.
Satete salvestamiseks peab natuke
ootama.

+ Kui on maaratud moni kiipsetamise sate,
ei saa kellaaega reguleerida.

+ Kui kiipsetamise alguseks on olemas
seatud kiipsetusaeg, kuvatakse ekraanil
jarelejaanud aeg.

+ Juhtudel, kui on seatud kiipsetusaeg voi
Ioppaeg, saate need automaatselt
tuhistada klahvi (9 pika vajutamisega.

Taimer

O
)
CSENCORNC)

v v v
2 3 4

0 S | = &
o [P [EP ™

~eD |5 g

Aratusklahv

Aja seadmise klahv
Véahenda klahv
Suurendamisklahv
Seadete klahv
Klahviluku voti

o Ul A W N =

Kuva siimbolid

: Kiipsetusaja stimbol

: Klipsetamise I6puaja siimbol *
: Haire simbol

: Lihasondi simbol *

: Klahviluku simbol

: Temperatuuri simbol

: Seadete simbol

Bl & =YD

: Ukseluku siimbol *

* See varieerub sdltuvalt toote mudelist. See ei pruugi
teie tootel saadaval olla.
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Ahju sisseliilitamine

Kui valite funktsiooni valimise nupu abil
t66funktsiooni, millega soovite toidu
valmistada, ja méaéarate temperatuuri nupu
abil teatud temperatuuri, hakkab ahi téole.

Ahju viljaliilitamine

Saate ahju vélja liilitada, keerates
funktsiooni valimise nuppu ja temperatuuri
nuppu asendisse ,véljas” (lles).

Kasitsi temperatuuri ja ahju toofunktsiooni
valimine kiipsetamisel

Saate neid toiduvalmistamisel kasitsi
reguleerida (voimaluste piires), ilma
kiipsetusaega maaramata, valides toidule
vastava temperatuuri ja toofunktsiooni.

7

P / C

1. Valige funktsiooni valimise nupu abil
toofunktsioon, millega soovite toidu
valmistada.

2. Seadke temperatuuri nupu abil
temperatuur, millega soovite toidu
valmistada.

= Teie ahi hakkab valitud funktsiooni ja
temperatuuri kasutades kohe t66le
ning ekraanile ilmub § . Ekraanile
ilmuvad maaratud temperatuuri
vaartus ja kolmerealine animatsioon.
Seejarel kuvatakse kiipsetamise
algusest moodunud aeg. Kui
temperatuur ahjus jduab maaratud
vaartuseni, simbol § kaob ja taimer
annab helisignaali. Kolmerealine
animatsioon jouab I6puni, ja
temperatuuri vaartuse korval
kuvatakse siimbol C. Ahi ei lilitu
automaatselt vélja, kuna kasitsi
kiipsetamise korral on kiipsetusaeg
madramata. Teie peate kiipsetamist
kontrollima ja seejarel ahju valja
lilitama. Kui kiipsetamine on I16ppenud,
lilitage ahi vélja, keerates

funktsioonivaliku nupu ja temperatuuri
nupu asendisse ,véljas” (st Glemisse
asendisse).

Kiipsetamine kiipsetusaja maaramisega

Kui soovite, et ahi lilituks kiipsetusaja
I6ppedes automaatselt vélja, valige toidule
vastava temperatuur ja to6funktsioon ning
seadke taimer kiipsetusajale.

1. Valige to6funktsioon kiipsetamiseks.

2. Kiipsetusaja kuvamiseks vajutage klahvi
€S, kuni ekraanile ilmub stimbol (.

S Mrrr
(.

© ® & 6

(‘3

voite parast kiipsetusfunktsiooni ja
temperatuuri seadistamist vajutada
klahvi @, et maérata kiipsetusajaks
30 minutit, seejarel kasutage klahve
@®/O aja muutmiseks.

@ Kiipsetusaja kiireks maaramiseks

3. Méarake kiipsetusaeg klahvide @/©
abil.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

Kiipsetusaja juurdekasv esimese
15 minuti ulatuses on 1 minut, 15

minuti parast on juurdekasvuks 5

minutit.

4. Pange oma toit ahju ja seadke
temperatuur temperatuuri nupuga.

= Teie ahi hakkab valitud funktsiooni
ja temperatuuri kasutades kohe
to0le. Masin alustab
poordloenduse, kasutades alusena
maaratud kiipsetusaega, ning
ekraanile ilmub § . Kuvatakse
kiipsetusaja poordloendus ning
seatud temperatuuri vaartus ja
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nende korval olev 3-jooneline
animatsioon. Kui temperatuur
ahjus jouab méaaratud vaartuseni,
slimbol § kaob ja taimer annab
helisignaali. Kolmerealine
animatsioon jouab I6puni, ja
temperatuuri vaartuse korval
kuvatakse stiimbol C.

5. Maaratud kiipsetusaja I6ppemisel
kuvatakse ekraanil teade "End", siimbol
(3 vilgub ja taimer annab helisignaali.

6. Helisignaal kostab kaks minutit.
Helisignaali peatamiseks vajutage
suvalist klahvi. Hoiatus 16peb ja
ekraanile ilmub kellaaeg.

Kui helisignaali [6pus vajutatakse

@ monda klahvi, hakkab ahi uuesti
toole. Ahju taaskaivituse
valtimiseks hoiatuse 16pus liilitage
ahi vélja. Selleks keerake
temperatuurinuppu ja
funktsiooninuppu asendisse 0
(valjas).

5.3 Auruga toiduvalmistamine

Teie ahjul on auruga toiduvalmistamise
funktsioon. Auruga saavutatakse paremaid
kiipsetustulemusi. Auru kaasamine
toiduvalmistamisel tagab, et kiipsetiste
pind oleks heledam, nende koorik
krébedam ja nad oleksid mahulisemad.
Samuti véhendab auru abil
toiduvalmistamine toiduainete, naiteks liha,
niiskuskadu ja aitab neid seestpoolt
mahlakamalt ja maitsvamalt kiipsetada.
Uldhoiatused

+ Aurutamine on vdimalik ainult
kasutusjuhendis dratoodud aurutamiseks
moeldud funktsioonide puhul.

* Veepaagi maht on 250 ml. Arge valage
kiipsetamise ajal veepaaki rohkem kui
250 ml vett.

+ Pdrast auruga toiduvalmistamist voib
ahjuuksele tekkinud kondensaat
ahjuukse avamisel tilkuda. Niipea, kui
avate ahjuukse, piihkige see
kondensaadist kuivaks.

+ Hoidke ahjuukse avamisel eemal, kuna
auruga toiduvalmistamisel ja parast seda
voib ahjust paiskuda auru ja kuumust.
Aur voib pdletada kési, nagu ja/voi silmi.

+ Kui auruga toiduvalmistamisel jaab iga
kord ahju sisse vett, plihkige jarelejaanud
vesi parast ahju jahtumist kuiva lapiga.
Vastasel juhul voib jaakvesi viia
lupjumiseni.

+ Kui teie tootel on lihasond, veenduge, et
lihasondi kaas oleks enne auruga
kiipsetamist suletud. Vastasel juhul voib
lihasondi pesast lekkida auru.

Auruga toiduvalmistamiseks:

1. Alustage kiipsetamist parast auruga
toiduvalmistamise nduannete tabeli
kontrollimist ning funktsiooni,
temperatuuri ja aja seadistamist
vastavalt soovitud roale. Tabelist vélja
jadvate roogade puhul saate ise
maarata veekoguse, temperatuuri,
kiipsetusfunktsiooni ja -aja.

2. Pange valmistatav roog ahju soovitatud
riiuli positsioonile.

3. Kui kiipsetamise nduannete tabeli jargi
on saabunud vee lisamise aeg, vajutage
ahju juhtpaneelil olevat veepaaki.

4. Eemaldage veepaak pesast.

5. Avage veepaagi kaas ja téitke see veega
vastavalt kiipsetamine nduannete
tabelis toodud kogusele.
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Arge kasutage destilleeritud ega
@ filtreeritud vett. Kasutage ainult
joogivett. Arge kasutage vee

asemel tuleohtlikke, alkohoolseid
vOi tahke aine osakestega lahuseid.

korral puudutatakse ikskdik millist
klahvi, annab taimer helisignaali ja
vilgub siimbol .

6. Sulgege kaas ja asetage veepaak oma
kohale. Liikake veepaak I16puni vélja.

= Veepaagis olev vesi hakkab
aeglaselt voolama ahju pdhjale,
ning auru kasutatakse Teie roa
valmistamiseks.

7. Kui kiipsetamine on I6ppenud, liilitage
ahi vélja, keerates funktsiooni nupu ja
temperatuuri nupu asendisse ,véljas”.

Klahvi &) vabastamisel enne
@ poordloenduse 16ppu klahvilukk ei

ltlitu sisse.

Kui klahvilukk on sees, taimeri
@ klahve kasutada ei saa. Klahvilukku

ei tihistata elektrikatkestuse korral.

Kui auruga toiduvalmistamisel jaab
@ iga kord ahju pbhjasse vett, piihkige
jarelejaanud vesi parast ahju
jahtumist kuiva lapiga. Vastasel

juhul véib ahju pohja jaav vesi
pdhjustada lupjumist.

5.4 Siatted

Klahviluku aktiveerimiseks
Klahviluku funktsiooni abil saate kaitsta
taimerit sekkumiste eest.

1. Hoidke klahvi & all, kuni ekraanile ilmub
stimbol &.

_ &
= Ekraanil kuvatakse simbol (3 ja algab
poorloendus kujul 3-2-1.
Poordloenduse 16ppemisel lilitub sisse
klahvilukk. Kui aktiveeritud klahviluku

Klahviluku desaktiveerimiseks

1. Hoidke klahvi & all, kuni simbol & kaob
ekraanilt.

= Slmbol [ kaob ekraanilt ning
klahvilukk lilitatakse valja.
Alarmi satestamiseks
Seadme taimerit saate kasutada mitte
ainult kiipsetamise raames, vaid ka muude
hoiatuste voi meeldetuletuste jaoks. Alarm
ei mojuta ahju téofunktsioone. Seda
kasutatakse hoiatamise eesmargil. Naiteks
saate alarmi kasutada siis, kui soovite toitu
teatud aja moodudes ahjus keerata. Niipea
kui Teie poolt maaratud aeg on moodas,
annab taimer Teile helisignaali.

Kdige hilisem vdimalik helisignaal
@ on 23 tunni ja 59 minuti parast.

1. Hoidke klahvi 2 all, kuni ekraanile ilmub
stimbol Q.

101010
Q ey

I
_‘(9@@@@

2. Méarake alarmi aeg klahvide @/© abil.

o didll
50 0 6

(3

{’z}
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= Pdrast alarmi aja maaramist jaab
stimbol 2 pélema ja ekraanil algab
alarmi aja tagasilugemine. Kui
madarata samaaegselt alarmi aeg
ja kiipsetusaeg, kuvatakse ekraanil
lihemat aega.

3. Parast alarmi aja moddumist hakkab
vilkuma stimbol 2} ja kell annab Teile
kuuldava hoiatussignaali.

Alarmi valjaliilitamiseks

1. Alarmi ajavahemiku méddudes kahe
minuti jooksul kostub hoiatussignaal.
Helisignaali peatamiseks vajutage
suvalist klahvi.

= Hoiatus I6peb ja ekraanile ilmub
kellaaeg.
Alarmi tithistamiskes
1. Alarmi aja tiihistamiseks vajutage klahvi
£, kuni ekraanile ilmub simbol Q.

Hoidke klahvi @ all, kuni ekraanile ilmub
teade ,00:00".

2. Alarmi saab tiihistada ka klahvi 2\ pika
vajutusega.

Helitugevuse seadistus

1. Hoidke klahvi ¢ all, kuni ekraanile ilmub
ks vaartustest (b-01-b-02-b-03) ja
stimbol 4.

L_[] | #®
L

3%
Q@@@‘rﬁ

2. Madarake soovitud tase klahvide ®/©
abil. (b-01-b-02-b-03)

L _[J %
I

@
Q@@‘@ﬁ

= Vajutage kinnitamiseks klahvi % voi
oodake veidi ilma klahve vajutamata.
Helitugevuse séte lllitub mdne aja
péarast sisse.

Ekraani heleduse masramine
1. Hoidke klahvi ¢ all, kuni ekraanile ilmub

ks vaartustest (d-01-d-02-d-03) ja

stimbol 4¢.

=
o

oo o o & 6

4

2. Maarake soovitud heledus klahvide @/
© abil. (d-01-d-02-d-03)

_mn =
O~

noo o Q &
‘ @

= Vajutage kinnitamiseks klahvi {63 voi
oodake veidi ilma klahve vajutamata.
Heleduse sate lilitub mdne aja parast
sisse.
Kellaaja muutmine
Varem madratud ahju kellaaja muutmiseks

1. Hoidke klahvi ¢ all, kuni ekraanile ilmub
stimbol ©©.

2. Méarake kellaaeg klahvide ®/© abil.

[CHN =Rty
j[mg |

200 @ & 6
|

3. Minutivélja aktiveerimiseks puudutage
€O voi klahvi 4.

[Cl=inial
gRing

m
Q‘QGD@@

4. Minutite maaramiseks vajutage klahve

@/O.
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6 Uldteave kiipsetamise kohta

5. Kinnitage sate klahvi © vajutamisega.

= Kellaaeg on méaaratud ja simbol kaob
ekraanilt.

Sellest jaotisest leiate ndpunéiteid
toiduvalmistamise kohta.

Lisaks kirjeldab jaotis ka mdningaid
testitud toite/roogasid ja nende toitude/
roogade jaoks kdige sobivamaid satteid.
Samuti on dratoodud nende toitudele/
roogadele sobivad ahju satted ja tarvikud.

6.1 Uldhoiatused mikrolaineahjus
kiipsetamise kohta

+ Ahjuukse avamisel kiipsetamise ajal voi
péarast seda voib tekkida kuum aur. Aur
voib pdletada kasi, ndgu ja/voi silmi.
Ahjuukse avamisel hoiduge sellest
eemale.

+ Kiipsetamise kaigus tekkiv intensiivne
aur voib temperatuurierinevuse tottu
moodustada kondenseerunud veetilku
ahju sise- ja valispinnale ning moobli
llaosadele. See on normaalne ja fiiisiline
nahtus.

+ Toiduvalmistamise temperatuuri ja aja
vaartused voivad retseptist ja kogusest
sOltuvalt erineda. Sel pdhjusel on need
vaartused antud vahemikena.

+ Enne toiduvalmistamise alustamist
eemaldage alati ahjust tarvikud, mida Te
ei hakka kasutama. Tarvikud, mis jaavad
ahju, voivad takistada Teie toitu
valmimast digete vaartuste juures.

+ Toitude puhul, mida valmistate vastavalt
oma retseptile, vaadake teavet sarnaste
toitude kohta, mis on toodud
toiduvalmistamise nduannete tabelites.

+ Kaasasolevate tarvikute kasutamine
tagab Teile parimat toiduvalmistamist.
Jargige alati Teie poolt kasutatavate
véliste kddgitarvete puhul antud hoiatusi
ja teavet.

+ Ldigake rasvakindlat paberit, mida
toiduvalmistamisel kasutate,
kasutatavasse kddgianumasse

sobivateks tlikkideks. Kodgianumast
ulatuv rasvakindel paber voib pohjustada
pdletusi ja mojutada Teie kiipsetamise
kvaliteeti. Kasutage rasvakindlat paberit
ettenahtud temperatuuride vahemikus.

+ Hea tulemuse tagamiseks kiipsetamisel
asetage toit soovitatud riiulile. Arge
muutke kiipsetamise ajal riiuliasendit.

6.1.1 Pagaritooted ja ahjutoidud

Uldteave

+ Hea toiduvalmistamise tagamiseks
soovitame kasutada toote tarvikuid. Kui
kavatsete kasutada valiseid kodgindusid,
eelistage tumedaid, mittekleepuvaid ja
kuumuskindlaid ndusid.

+ Kui toiduvalmistamise nduannete tabelis
soovitatakse eelsoojendamist, pange toit
parast eelsoojendamist kindlasti ahju.

+ Kui kavatsete siilia teha traatrestil
asuvate kdogindude abil, asetage need
traatresti keskele, mitte tagaseina
lahedusse.

+ Koik pagaritoodete valmistamiseks
kasutatavad materjalid peavad olema
varsked ja toatemperatuuril.

+ Toidu valmiduse olek vdib varieeruda

sOltuvalt toidu kogusest ja kdogindu

suurusest.

Metallist, keraamilised ja klaasist vormid

pikendavad toiduvalmistamisele kuluvat

aega, ja kiipsetiste alumine pind ei
pruunistu htlaselt.

Kiipsetuspaberit kasutades voib toidu

alumisel pinnal tdheldada kerget

pruunistumist. Sellises olukorras peate
voib-olla pikendama toiduvalmistamise
aega umbes 10 minuti vorra.
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+ Toiduvalmistamise nduannete tabelis
aratoodud vaartused on maaratud .
kindlaks meie laborites labi viidud testide
tulemusel. Teie jaoks sobivad vaartused
voivad nendest vaartustest erineda.

+ Asetage toit toiduvalmistamise
nduannete tabelis soovitatud riiulile. Ahju .
alumist riiulit kasitletakse 1. riiulina.

Napunaiteid kookide kiipsetamiseks

+ Kui kook on liiga kuiv, tdstke
temperatuuri 10 °C vorra ja liihendage
kiipsetusaega.

+ Kui kook on niiske, kasutage vaikest
kogust vedelikku v&i vahendage
temperatuuri 10 °C vorra.

+ Kui koogi (ilaosa on korbenud, pange see
alumisele riiulile, alandage temperatuuri
ja suurendage kiipsetusaega.

+ Kui kook on seest héasti kiipsenud, kuid
valjast on kleepuv, kasutage vahem
vedelikku, alandage temperatuuri ja
suurendage kiipsetusaega.

Vihjeid pagaritoodete kohta

Kui pagaritoode on liiga kuiv, tdstke
temperatuuri 10 °C vorra ja liihendage
kiipsetusaega. Niisutage tainalehed
kastmega, mis koosneb piima, 8li, muna
ja jogurti segust.

Kui pagaritoode valmib aeglaselt,
veenduge, et Teie valmistatud
pagaritoode ei ulatuks oma paksuse t6ttu
véljaspoole ahjuplaati.

Kui pagaritoode on véljast pruunistunud,
kuid p&hi pole kiipsetatud, veenduge, et
pagaritoote jaoks kasutatav
kastmekogus ei ole kogunenud
pagaritoote péhjas. Uhtlaseks
pruunistumiseks Uritage kaste iihtlaselt
taignalehtede ja pagaritoote vahel
jaotada.

Kiipsetage oma pagaritoodet
toiduvalmistamise nduannete tabelis
aratoodud asendis ja temperatuuri
juures. Kui pohi pole ikka veel piisavalt
pruunistunud, asetage see jargmise
sammuna alumisele riiulile.

Kiipsetusnouannete tabel kiipsetiste ja ahjuroogade jaoks

Soovitused iihe plaadiga kiipsetamiseks

Toit Kasutatav tarvik | Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Ulemine ja
Kook kandikul Standardne salv * |alumine 3 180 30..45
kuumutus
Kook vormis KOOQIVO".m Kuumutus ; 2 180 30..40
traatrestil ** ventilaatoriga
Ulemine ja
Véikesed koogid |Standardne salv * |alumine 3 160 25..35
kuumutus
Traatriiuliga
Kuumutus mudelitel : 3
Véikesed koogid [Standardne salv * ) ) o 150 25..35
ventilaatoriga lIma traatriiuliteta
mudelitel : 2
Ummargune
koogivorm, 26 cm |Ulemine ja
Biskviidi kook labimodduga alumine 2 150 30..40
traatresti kuumutus
klambriga **
Ummargune
koogivorm, 26 cm Kuumutus
Biskviidi kook labimddduga i } 2 155 30..40
traatresti ventilaatoriga
klambriga **
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Toit Kasutatav tarvik | Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Ulemine ja
Kipsis Kondiitriplaat * alumine 3 170 25..40
kuumutus
Kiipsis Kondiitriplaat *  |Kuumutus 170 20...30
ventilaatoriga
Ulemine ja
Kondiitritooted Standardne salv * |alumine 2 200 30..40
kuumutus
Ulemine/alumine
Kondiitritooted Standardne salv * |kuumutus 2 180 35..45
ventilaatori toel
Kondiitritooted Standardne salv * Kuumutus 180 30..40
ventilaatoriga
Ulemine ja
kukkel Standardne salv * |alumine 2 200 20..35
kuumutus
kukkel Standardne salv * Kuumutus 180 20..30
ventilaatoriga
Ulemine ja
Terve leib Standardne salv * |alumine 3 200 30..45
kuumutus
Terve leib Standardne salv * Kuumutus 3 200 30..40
ventilaatoriga
Klaasist/metallist [Ulemine ja
Lasanje ristkilikukujuline [alumine 2 vdi 3 200 30..45
anum traatrestil **|kuumutus
Ummargune must |, . .
metallvorm, 20 Ulemine ja
Ounapirukas O alumine 2 180 50..70
cm labimddduga Kuumutus
traatrestil **
Ummargune must
Gunapirukas metallvorm, 20— |Kuumutus. 170 50 ... 65
cm labimddduga |ventilaatoriga
traatrestil **
Ulemine ja
Pitsa Standardne salv * |alumine 2 200 ... 220 10..20
kuumutus

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.
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Soovitused kahe plaadiga kiipsetamiseks

Toit Kasutatav tarvik |Toé6funktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Traatriiuliga
2-Standardne salv :Sgglliltlgllg?so Toudehtel 125
Viikesed koogid |* KUUTUtUS. 2-4 . o
AKondiitrivlaat * | aatoriga lima traatriiuliteta |lima traatriiuliteta
P mudelitel :140 mudelitel : 30 ...
45
2-Standardne salv
Kiipsis * Kuumutus 2-4 170 25..35
ventilaatoriga
4-Kondiitriplaat *
1-Standardne salv
Kondiitritooted Kuumutus 1-4 180 35.. 45
ventilaatoriga
4-Kondiitriplaat *
2-Standardne salv
kukkel * Kuumutus 2-4 180 20..30
ventilaatoriga
4-Kondiitriplaat *

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

Toofunktsiooniga “Saastlik kuumutus
ventilaatoriga” toiduvalmistamise
nouannete tabel

+ Toofunktsiooni “Saastlik kuumutus
ventilaatoriga” puhul arge muutke
temperatuuri parast toiduvalmistamise
alustamist.

« Arge avage ahjuust, kui valmistades toitu
funktsiooniga “Saastlik kuumutus
ventilaatoriga”. Kui ahjuuks ei avata,
optimeeritakse sisetemperatuur energia
sdastmiseks ja see temperatuur voib
ekraanil kuvatavast erineda.

« Arge eelsoojendage todfunktsiooniga
“Saastlik kuumutus ventilaatoriga”.

* Need tarvikud ei pruugi teie tootega

kaasas olla.

6.

1.2 Liha, kala ja linnuliha

Grillimise pohipunktid
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Kanaliha, kalkuniliha ja suurte lihatiikkide
maitsestamine sidrunimahla ja pipraga
enne toiduvalmistamist suurendab
toiduvalmistamise téhususe.

Kontidega liha praadimiseks kulub 15-30
minutit rohkem kui filee praadimiseks.
Liha paksuse iga sentimeetri kohta
peaksite arvutama umbes 4 kuni 5
minutit toiduvalmistamise aega.

Kui toiduvalmistamise aeg on labi, jatke
liha umbes 10-ks minutiks ahju. Liha
mabhlad jaotuvad paremini praetud liha
sees ja ei tule vilja liha [dikamisel.

Kala tuleks paigutada kuumakindlas
plaadis keskmisele voi alumisele riiulile.
Toiduvalmistamise néuannete tabelis
toodud roogasid valmistage sama
ahjuplaadi peal.



Kiipsetusnouannete tabel liha-, kala- ja linnuroogade jaoks

Toit Kasutatav tarvik |Toé6funktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Ulemine/alumine 15 min. 250/
E:::g gelr(\g;)/ Standardne salv * |kuumutus 3 maks., parast 180 |60 ... 80
ventilaatori toel .. 190
Lamba sidre Ulemine/alumine
Standardne salv * |kuumutus 3 170 85..110
(1,5-2 kg) ! )
ventilaatori toel
Traatgrill * Ulemi i
Praetud kana . tllljirgztelfsalumlne 9 15 min. 250/ 60 . 80
(1,82 kg) Asetage Uks alus entilaator toel maks., parast 190 [~ ™
alumisele riiulile. |vVenu !
b dk Traatgrill * 15 min. 250/
raetud kana . min.
(1,82 kg) Asetage iiks alus 3D-funktsioon 2 maks., pérast 190 60 ... 80
alumisele riiulile.
Ulemine/alumine 25 min. 250/
kalkun (5,5 kg) Standardne salv * [kuumutus 1 maks., parast 180 |150 ... 210
ventilaatori toel .. 190
25 min. 250/
kalkun (5,5 kg) Standardne salv * |3D-funktsioon 1 maks., parast 180 |150 ... 210
.. 190
Traatgrill * Ulemine/alumine
Kala Asetage iiks alus kuurputus ‘ 3 200 20..30
alumisele riiulile. |Ventilaatori toel
Traatgrill *
Kala Asetage iiks alus |3D-funktsioon 3 200 20..30
alumisele riiulile.

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

6.1.3 Grill

Punane liha, kala ja linnuliha pruunistuvad
grillimisel kiiresti, hoiavad kaunist koorikut
ega kuiva ara. Grillimiseks sobivad eriti
hasti fileeliha, vardaliha, vorstid, aga ka
mahlased kodgiviljad (tomatid, sibul jne).

Uldhoiatused

« Grillimiseks sobimatu toit vdib
p&hjustada tuleohtu. Grillige ainult toitu,
mis talub tugevat grillileeki. Arge asetage
toite ka liiga kaugele resti tagumisse
ossa. See on kuumim piirkond ja
rasvased toidud voivad sittida.

+ Sulgege ahjuuks grillimise ajaks. Hoidke
grillimise ajal ahjuuks alati kinni.
Kuumad pinnad véivad pohjustada

poletusi!
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Grillimise pohipunktid

Grillimiseks voite voimalikult sarnase
paksuse ja kaaluga toite.

Asetage grillitavad tiikid traatrestile voi
traatresti alusele, jaotades neid nii, et
need ei ulatuks kuumutuselemendi
modtmetest véljapoole.

Soltuvalt grillitavate tiikkide paksusest
voivad tabelis dratoodud
toiduvalmistamise ajad erineda.

Asetage traatrest voi traatresti alus ahjus
soovitud tasemele. Kui valmistate toitu
traatrestil, asetage dlide kogumiseks
alumisele riiulile ahjuplaat. Asetatav
ahjuplaat peaks olema kogu grillimise ala
suurune. See ahjuplaat ei pruugi olla Teie
tootega komplektis. Valage hdlpsa
puhastamise tagamiseks ahjualusele
veidi vett.



Grillimise nouannete tabel

Toit Kasutatav tarvik Riiuli asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg (min)
(umbes)

Kala Traatgrill 250 20..25

Kana tiikid Traatgrill - 250 25..35

%g‘zzi'ng‘;agka"ha) " |Traatgrill 4 250 20..30

Lambakarbonaad Traatgrill 4-5 250 20..25

Praad - (lihakuubikud) | Traatgrill 4-5 250 25..30

Vasikaliha karbonaad |Traatgrill 4-5 250 25..30

Kodgiviljagratiin Traatgrill 4-5 220 20..30

Rostleib Traatgrill 4 250 1..3

Poorake toidutiikke pérast 1/2 kogu grillimisajast.

K®igi grilltoitude puhul on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.

6.1.4 Aurutamine

Uldteave

+ Aurutamine on vdimalik ainult
kasutusjuhendis dratoodud aurutamiseks
mdeldud funktsioonide puhul.
Aurutamiseks moeldud funktsioonide

teabe saamiseks vt jaotist ,Ahju

toofunktsioonid" [» 15].
+ Kui toiduvalmistamise nduannete tabelis

soovitatakse eelsoojendamist, pange toit

parast eelsoojendamist kindlasti ahju.

Soovitused iihe plaadiga kiipsetamiseks - 3D-funktsioon

Veevarustuse ajal maaratud kestus
tahendab parast eelsoojendamist

moodunud aega.

« Toiduvalmistamise nduannete tabel
sisaldab tootja poolt katsetatud
soovitusi. Tabelist vélja jaavate toitude
puhul saate ise maarata veekoguse,
temperatuuri, aurutamise funktsiooni ja

kestuse.

+ Aurutamisel kasutage lihte ahjuplaati.

Toit Kasutatav Riiuli asend |Temperatuur |Kasutatav Veetarbimise | Kiipsetusaeg | u. toidu kaal
tarvik (°Cc) vee kogus  |aeg (min.)** [(min) (9)
(ml) (umbes)
parast
Terve leib j;?:fard”e 2 200 200 eelkuumuta (30 ... 40 820
mist
Traatgrill *
Asetage iiks 25 min. 250/
Praetud kana /8¢9 2 maks., pérast|250 25 60 .. 70 2000
(182kg)  [|alus
alumisele 190
riiulile.
Ribi praad Standardne
(iiks tiikk) salv * 3 180 250 15 40 .. 55 1000
Lambakintsu pérast
go‘a wiliade :;?:fard”e 3 170 250+250%* |eelkuumuta [90..110  |2000
a givijadeg mist
P parast
E:Hgﬁa g;?\;‘fa’d“e 3 180 100 eelkuumuta |25 ... 35 1200
mist
enne
Juustukook z;al‘\;‘fa’d“e 3 120 150 eelkuumuta |50 ... 60 1450
mist
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Toit Kasutatav Riiuli asend |Temperatuur |Kasutatav Veetarbimise | Kiipsetusaeg | u. toidu kaal
tarvik (°Cc) vee kogus  |aeg (min.)** [(min) (9)
(ml) (umbes)
parast
Kana Standardne | 200 150 eelkuumuta |25 ... 35 800
kintsuliha salv * t
mist
Kiipsekartul z;?\;‘fa’d“e 3 190 150 25 45 .55 500
. parast
Hamburgeri |Standardne |, 180 150 eelkuumuta |20 ... 30 800
leib salv * .
mist
Lohe péarast
kébgiviliadeg g;?\?fard“e 3 180 100 celkuumuta |25 ... 35 500
a mist
* Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.
** Naitab eelsoojendusest méodunud aega.
*** Poole kipsetusaja jooksul lisage veel 250 ml vett.
6.1.5 Katsetatud road
+ Selles toiduvalmistamise nduannete
tabelis olevad road on valmistatud
vastavalt standardile EN 60350- 1,
hdlbustamaks seadme katsetamist
kontrolliasutustes.
Toiduvalmistamise tabel katsetatud roogadega
Soovitused iihe plaadiga kiipsetamiseks
Toit Kasutatav tarvik | Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Ulemine ja
N.I.uru.kmk (magus Standardne salv * |alumine 3 140 20..30
kupsis) K
uumutus
Traatriiuliga
mudelitel :3
N.I.uru.kOOk (magus Standardne salv * Kuumutus_ 140 15..25
kiipsis) ventilaatoriga lIma traatriiuliteta
mudelitel :2
Ulemine ja
Véikesed koogid |Standardne salv * |alumine 3 160 25..35
kuumutus
Traatriiuliga
mudelitel : 3
Véikesed koogid |Standardne salv * Kuur'nutus' 150 25..35
ventilaatoriga lima traatriiuliteta
mudelitel : 2
Ummargune
koogivorm, 26 cm |Ulemine ja
Biskviidi kook labimddduga alumine 2 150 30..40
traatresti kuumutus
klambriga **

ET/32



Toit Kasutatav tarvik | Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Ummargune
koogivorm, 26 cm Kuumutus
Biskviidi kook labim6dduga ) } 2 155 30..40
- ventilaatoriga
traatresti
klambriga **
Ummargune must |, . .
metallvorm, 20 Ulemine ja
dunapirukas e alumine 2 180 50..70
cm labimodduga Kuumutus
traatrestil **
Ummargune must
Gunapirukas metallvorm, 20— |Kuumutus. 3 170 50...65
cm labimddduga |ventilaatoriga
traatrestil **
Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.
*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.
**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.
Soovitused kahe plaadiga kiipsetamiseks
Toit Kasutatav tarvik | Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Traatriiuliga
2-Standardne salv Traatrl'lullga mudelitel : 25 ...
. Kuumutus mudelitel :150 40
Véikesed koogid ) ) 2-4 . .
4-Kondiitriplaat * ventilaatoriga lIma traatriiuliteta |lima traatriiuliteta
P mudelitel 140 |mudelitel : 30 ..
45
2-Standardne salv
N.I.uru.kook (magus | Kuur.nutus. 2.4 140 15 .95
kupsis) ventilaatoriga
4-Kondiitriplaat *

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

Grill

Toit Kasutatav tarvik Riiuli asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg (min)
(umbes)

Lihapall (vasikaliha) - | ¢ ¢y 4 250 20...30

12 summa

Rostleib Traatgrill 4 250 1..3

Koigi grilltoitude puhul on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.

Pdorake toidutiikke pérast 1/2 kogu grillimisajast.

7 Hooldus ja puhastus

7.1 Uldteave puhastamise kohta

Uldhoiatused

+ Enne toote puhastamist oodake, kuni
toode jahtub. Kuumad pinnad vdivad
pohjustada poletusi!
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+ Arge kandke puhastusvahendeid otse

kuumadele pindadele. See v&ib
pohjustada pisivaid plekke.




+ Seade tuleb korralikult puhastada ja
kuivaks puihkida parast igat tookorda.
Seega tuleb toidujadgid holpsasti dra
puhastada, valtimaks nende jaakide
korbemist jargmisel tookorral. Tanu
sellele pikeneb seadme kasutusiga ja
sageli esinevad probleemid véhenevad.

- Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhastusvahendeid.

+ Moned pesu- vdi puhastusvahendid
kahjustavad pinda. Kasutamiseks
mittesobivad puhastusvahendid on
pleegitusained, ammoniaaki, happeid voi
kloriide sisaldavad puhastusvahendid,
aurupuhastusvahendid,
katlakivieemaldajad, plekieemaldajad ja
rooste eemaldajad, abrasiivsed
puhastusvahendid (kreemjad
puhastusvahendid, kiirimispulber,
kidrimiskreem, abrasiivsed ja
kriimustavad kiitirimisvahendid, traat,
kasnad, mustuse ja pesuainejaake
sisaldavad puhastuslapid).

+ Parast iga kasutuskorda ei ole vaja
spetsiaalset puhastusvahendit.
Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
kuivatage see kuiva lapiga.

+ Parast puhastamist piihkige kindlasti
jarelejaanud vedelik taielikult ara ja
puhastage &dra toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

« Arge peske iihtki seadme komponenti
ndudepesumasinas, kui kasutusjuhendis
pole teisiti 6eldud.

Roostevabast terasest pinnad

- Arge kasutage roostevabast terasest
pindade ja kdepidemete puhastamiseks
hapet ega kloori sisaldavaid
puhastusvahendeid.

+ Roostevabast terasest pind voib aja
jooksul varvi muuta. See on normaalne.
Puhastage roostevabale pinnale sobiva
pesuvahendiga péarast igat to6korda.

+ Puhastage pehme seebi, lapi ja vedelate
(mittekriimustavate)
puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jaoks, piihkides
ainult Ghes suunas.
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+ Eemaldage roostevabast terasest ja

klaasist pinnalt lubja-, 6li-, térklise-, piima-
ja valguplekid kohe ja viivitamata. Ule
pika aja voivad plekid roostetada.

+ Pinnale pihustatud/rakendatud

puhastusvahendid tuleb viivitamatult
eemaldada. Pinnale jaetud abrasiivsed
puhastusvahendid muudavad pinna
valgeks.

Emailitud pinnad
+ Enne puhastamist peab

toiduvalmistamiseks kasutatud ala
jahtuma. Kuumade pindade puhastamine
voib pdhjustada tuleohtu ja emailipinna
kahjustusi.

+ Pérast iga kasutamist puhastage

emailitud pinnad ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
piihkige kuivaks kuiva lapiga.

+ Raskelt eemaldatavate plekkide korral

voib kasutada Teie tootemargi
veebisaidil soovitatud ahju- ja grillresti
jaoks mdeldud puhastusvahendeid ning
mittekriimustavat kiiiirimiskdsna. Arge
kasutage vilist ahjupuhastit.

Kataliiiitilised pinnad
+ Toiduvalmistamise ala kiilgseinad on kas

emailitud voi katallitilised. See varieerub
mudeliti.

+ Kataliiditilistel seintel on kerge matt ja

poorne pind. Ahju kataliditilisi seinu ei
tohi puhastada.

+ Katalidtilised pinnad imavad 6li tédnu

oma poorsele struktuurile ja hakkavad
sdrama, kui pind on dliga kiillastunud.
Sellisel juhul on soovitatav osad
vahetada.

Klaaspinnad
+ Klaaspindade puhastamisel drge

kasutage tugevast metallist kaabitsaid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need voivad klaasi pinda kahjustada.

+ Puhastage seadet ndudepesuvahendi,

sooja vee ja klaasipindadele m&eldud
mikrokiudlapiga ning piihkige need
kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.



+ Kui pérast puhastamist on pinnal jaanud
pesuvahendit, pihkige see maha kiilma
veega ja puihkige pind kuivaks puhta ja
kuiva mikrokiudlapiga. Pesuvahendi
jaagid voivad jargmisel tookorral klaasi
pinda kahjustada.

+ Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal
kuivanud jaake puhastada sakiliste
nugade, traatvilla vdi muude sarnaste
kraapimisvahenditega.

« Kaltsiumiplekid (kollased plekid)
klaaspinnalt saate eemaldada miiligis
saadaval oleva
katlakivieemaldusvahendiga, naiteks
aadika voi sidrunimahlaga.

+ Kui pind on tugevalt maardunud, kandke
puhastusvahend plekile kdsnaga ja
andke sellele piisavalt aega, et see

7.

tihendeid juhtpaneeli puhastamisel.
Juhtpaneel ja nupud vodivad kahjustada
saada.

+ Kui puhastate nuppudega roostevabast

terasest paneele, @rge kasutage nupu
imber roostevaba terase jaoks mdeldud
puhastusvahendeid. Mérgid nuppude
Umber vdivad kuluda.

+ Puhastage puutetundlikke juhtpaneele

niiske pehme lapiga ja puhkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tootel on olemas
klahviluku funktsioon, liilitage klahvilukk
sisse enne juhtpaneeli puhastamist.
Vastasel juhul vdivad klahvid valesti
reageerida.

4 Ahi sisemuse (toiduvalmistamise
ala) puhastamine

toimiks. Seejérel puhastage pind marja Jérgige jaotises "Uldteave puhastamise
Iaplgq. . o . . kohta" kirjeldatud puhastamisetappe
+ Klaasipinna varvimuutus ja plekid vastavalt ahju pinnatiilipidele.

tekkimine on normaalne, need ei ole
defektid.

Ahju kiilgseinte puhastamine

Toiduvalmistamise ala kilgseinad on kas

Plastosad ja varvitud pinnad emailitud véi kataliiiitilised. See varieerub
* Puhastage plastdetailid ja vérvitud mudeliti. Kui on olemas kataldiiitiline sein,
pinnad ndudepesuvahendi, sooja vee ja siis lisateabe saamiseks lugege jaotist

pehme lapi v6i késnaga ning puhkige “Kataliiitilised pinnad”.
need kuivaks kuiva lapiga. Kui Teie toode on traatriiulitega mudel,

* Arge kasutage tugevast metallist eemaldage traatriiulid enne kiilgseinte
kaabitsaid ega abrasiivseid puhastamist. Seejarel jargige jaotises
puhastusvahendeid. Need vdivad "Uldteave puhastamise kohta" kirjeldatud
pindasid kahjustada. puhastamisetappe vastavalt ahju kiilgseina

+ Veenduge, et seadme osade tutipidele.
tihenduskohad ei jadks niiskeks ja Kiilgtraatriiulite eemaldamiseks toimige
pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul jargmiselt:

vOib nendes lihenduskohtades tekkida

korrosioon. 1.

7.2 Tarvikute puhastamine 9

Arge pange toote tarvikuid
ndudepesumasinasse, kui kasutusjuhendis
ei ole satestatud teisiti.

7.3 Juhtpaneeli puhastamine

* Nuppudega paneelide puhastamisel
piihkige paneel ja nupud niiske pehme
lapiga ja plihkige kuivaks kuiva lapiga.
Arge eemaldage all olevaid nuppe ja

ET /35

Eemaldage traatriiuli esiosa, tdmmates
seda kiilgseinast vastupidises suunas.

Selle taielikuks eemaldamiseks
tdmmake traatriiul enda poole.
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3. Riiulite uuesti kinnitamiseks tuleb nende
eemaldamisel teostatud toimingud
vastupidises jarjekorras korrata.

Ahju pohjas asuva veekausi puhastamine
Soltuvalt aurutamise ja hdlpsa
aurupuhastuse sagedusest ning kasutatava
vee karedusest vdivad ahju pohjas asuvas
veekausis tekkida lubjaplekid.

Parast aurutamist voi holpsat
aurupuhastust tekkivate lubjaplekkide
eemaldamiseks parast iga 2-3
kasutamiskorda:

—_

. Valage 350 cc valget dadikat (dadika
happesus ei tohi liletada 6%) ahju
pdhjas asuvasse veekaussi.

2. Oodake vahemalt 30 minutit, et 4adikas
lahustaks lubijaagid toatemperatuuril.

3. Puhastage veekauss pehme maérja lapi
ja siis kuiva lapiga.

Arge kasutage ahju pdhjas asuva

@ veekausi puhastamiseks happeid
voi kloriide sisaldavaid
puhastusvahendeid. Arge
eemaldage ahju pbhjas asuva
veekausi tekkivaid lubjaplekke
kraapimise abil. Vastasel juhul vdib
toote pohi kahjustada saada.

Veekaussi tekkiva lubjakive eemaldamise
tohususe suurendamiseks lisaks eespool
kirjeldatud meetmetele tehke jargmist iga
10 kasutuskorra jarel:

Valige téofunktsioon, mis kasutab alumist
kuumutuselementi, ja lilitage ahi 2-3
minutiks sisse 100 °C juures. Seejarel
lilitage ahi vélja ja pihustage ahju pohjas
olevasse veekaussi Teie seadme margi

puhul soovitatud ahju- ja
grillpuhastusvahendit ning jatke see 5
minutiks seisma. Viie minuti parast piihkige
ahju pohjas asuv veekauss niiske
mikrokiudlapiga ja siis piihkige see kuivaks.

7.5 Korgetemperatuuriline
isepuhastus

Ahi on varustatud puroliisi funktsiooniga.
Ahi kuumeneb kuni umbes 420-480 °C ja
pdletab olemasoleva mustuse tuhaks. V&ib
tekkida tugev suits. Tagage head
ventilatsiooni. Kdrgetemperatuurilist
puhastust tuleks teostada umbes iga 10
kasutuskorra jarel.

Uldhoiatused

Kuumad pinnad po6hjustavad
poletusi!
Arge puudutage toodet
isepuhastuse ajal ja hoidke lapsi
tootest eemal. Enne jaakide
eemaldamist oodake vahemalt 30
minutit.

+ Enne puroluisi kaivitamist eemaldage
ahjust koik tarvikud, teleskoopriiul ja
kilgriiulid (kui need on olemas). Kui neid
ei eemaldata, saavad tarvikud ja
kilgtraatriiulid kahjustada.

+ Kui Teie tootel on purokindlaid tarvikuid
(mis talub kdrgetemperatuurilist
isepuhastust), ei pea Te neid tarvikuid
ahjust valja vdtma. Kas Teie tarvikud on
puroluisikindlad voi mitte, on
tapsustatud lisatarvikute jaotises. Kui
pole vastavalt tdpsustatud, pole Teie
lisatarvikud kdrgetele temperatuuridele
vastupidavad. Enne puhastust tuleb need
kahjustuste valtimiseks ahjust viélja
votta.

+ Arge puhastage ukse tihendit. Klaaskiust
tihend on véga orn ja kergesti
kahjustatav. Ukse tihendi kahjustamisel
asendage see uue volitatud
teenindusesest saadud tihendiga .

+ Enne kdrgetemperatuurilist isepuhastuse
valimist tiihjendage veemahuti. Kuna
ahju sisetemperatuur tduseb
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margatavalt, vdib vee sattumine ahju
sisepinnale pdhjustada suurt miira ja viia
ahju sisepinna kahjustuseni.

Piiroliiiisi kdivitamiseks:

1. Eemaldage koik tarvikud ahju seest.
Traadiriiulitega mudelite puhul drge
unustage eemaldada traatriiuleid.

2. Enne puhastuse alustamist puhastage
ahju valispinnad ja eemaldage ahjus
olevad toidujaagid lapi ja vahese
seebiga.

3. Valige funktsioon (Piroliits) ,puroliiis”.

= Ekraanil hakkab vilkuma tekst
,P2:00“. Kui Teie seade on
varustatud saastupdrolidsi
funktsiooniga, kuvatakse ekraanil
esmalt 2-ks sekundiks teade ,Pro“
ja seejarel hakkab vilkuma teade
P2:00.

Kui ekraanil ei kuvata teateid ,Pro"
@ ja seejarel ,ECO“, ei ole Teie seade
varustatud saastupuroliisi

funktsiooniga.

4. Seadke temperatuuri nupp korgeimale
»,max"“ (maksimaalsele) temperatuurile.

5. Plrolidsi kaivitamisel siittib teade
P2:00 ja algab péordloendus. Ekraanile
ilmub piiroliilsi kestus (2 tundi). Seda
kestust ei ole vdimalik muuta.

6. Kui ahi saavutab parast piroliisi
kaivitumist teatud temperatuuri, ilmub
taimeri ekraanile luku stimbol [&], mille
jérel ei saa enam ust avada. Arge
avaldage ukse avamiseks kaepidemele
survet enne, kui puhastusprotsess on
I6ppenud ja lukusiimbol ekraanilt
kadunud.

7. Kui puhastusprotsess on Idpule
joudnud, ilmub ekraanile "End".

8. Pérast teate ,End” ilmumist ekraanile
keerake protsessi [opetamiseks
funktsiooni- ja temperatuurinupud
asendisse 0 (véljas).

9. Pdérast stimboli [& kadumist ekraanilt
eemaldage llejaanud mustus
aadikaveega.

10.Helisignaali peatamiseks vajutage
suvalist klahvi.

Piroliiis I6pule joudmisel on
@ ukselukk sees, kuni ahi jahtub

sobiva temperatuurini. Kui soovite

selle protsessi kdigus valmistada

toitu, kuvatakse ekraanil ,H" ja
toidu valmistamist ei lubata.

Korgetemperatuuriline isepuhastus -
saastupiiroliiiis (See varieerub séltuvalt
toote mudelist. See ei pruugi teie tootel
saadaval olla.)

v Mitte vdga maardunud ahju puhul
soovitame kasutada funktsiooni
"Purolilsi sadstureziim" . Funktsioon
"Purolilsi sadstureziim" nduab
funktsiooniga Piroliitis" vorreldes
vahem aega. Vaga maardunud ahju
puhul ei pruugi funktsioonist "Piroliiisi
saastureziim" piisata. Sellisel juhul
puhastage funktsiooniga "Pirolits".

1. Eemaldage kdik tarvikud ahju seest.
Traadiriiulitega mudelite puhul &rge
unustage eemaldada traatriiuleid.

2. Enne puhastuse alustamist puhastage
ahju vélispinnad ja eemaldage ahjus
olevad toidujadgid lapi ja vahese
seebiga.

3. Valige funktsioon (Puroliitis) ,puroltits”.

= Teateid ,P2:00" ja ,Pro“ kuvatakse
ekraanil umbes 2-ks sekundiks ja

seejarel hakkab teade P2:00
vilkuma.

4. Vajutage klahv @ voi ©.

= Ekraanil kuvatakse umbes 2-ks
sekundiks teade ,ECO" ja seejérel
hakkab vilkuma teade P1:30.

5. Seadke temperatuuri nupp kérgeimale
»-max” (maksimaalsele) temperatuurile.
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6. Purolulsi kaivitamisel sittib teade
P1:30 ja algab péordloendus. Ekraanile
ilmub piroliilsi kestus (1,5 tundi). Seda
kestust ei ole vdimalik muuta.

7. Kui ahi saavutab péarast purolidsi
kaivitumist teatud temperatuuri, ilmub
taimeri ekraanile luku stimbol [&], mille
jérel ei saa enam ust avada. Arge
avaldage ukse avamiseks kdepidemele
survet enne, kui puhastusprotsess on
I6ppenud ja lukusiimbol ekraanilt
kadunud.

8. Kui puhastusprotsess on I&pule
joudnud, ilmub ekraanile "End".

9. Pérast teate ,End” iimumist ekraanile
keerake protsessi [0petamiseks
funktsiooni- ja temperatuurinupud
asendisse 0 (véljas).

10.Pérast siimboli [&] kadumist ekraanilt
eemaldage Ulejaanud mustus
aadikaveega.

11.Helisignaali peatamiseks vajutage
suvalist klahvi.

Piroliis Idpule judmisel on
@ ukselukk sees, kuni ahi jahtub

sobiva temperatuurini. Kui soovite

selle protsessi kaigus valmistada

toitu, kuvatakse ekraanil ,H" ja
toidu valmistamist ei lubata.

7.6 Ahjuukse puhastamine

Puhastamiseks voite ahjuuksed ja -klaasid
eemaldada. Ahjuukse ja -klaaside
eemaldamist selgitatakse jaotistes
+Ahjuukse eemaldamine” ja ,,Ahjuukse
siseklaaside eemaldamine”. Parast
ahjuukse siseklaaside eemaldamist
puhastage need sooja vee ja pehme riide
vOi kdsna abil ning kuivatage need kuiva
lapiga. Kui ahjuklaasile tekib katlakivi,
piihkige klaasi dadikaga ja loputage.

Arge kasutage ahjuukse ja -klaasi
@ puhastamiseks tugevaid
abrasiivseid puhastusvahendeid,

metallikaabitsaid, traatvilla ja
pleegitusaineid.

Ahjuukse eemaldamine
1. Avage ahjuuks.

2. Avage paremal ja vasakul esiukse
hingepesa klambrid, vajutades allapoole,
nagu joonisel nadidatud.

3. Hingetiilibid on vastavalt tootemudelile
erinevad: (A), (B), (C). Jargmistel
joonistel on naidatud, kuidas avada igat
tlupi hingeid.

4. A-tliipi hinge on saadaval tavaliste
uksetitpide puhul.

A
/

5. B-tliipi hinge on saadaval pehmelt
sulguvate uksettitipide puhul.

6. C-tlilipi hinge on saadaval pehmelt
avanevate/sulguvate uksetiiipide puhul.

7. Viige ahjuuks pooleldi avatud
asendisse.
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8. Tommake eemaldatav ahjuuks
llespoole, et vabastada see paremast ja
vasakust hingest ning eemaldada.

Ahjuukse uuesti kinnitamiseks

@ tuleb selle eemaldamisel teostatud
toimingud vastupidises jarjekorras
korrata. Ukse paigaldamisel
sulgege kindlasti hinge pesa
klambrid.

7.7 Ahjuukse siseklaasi eemaldamine

Toote esiukse siseklaasi voib
puhastamiseks eemaldada.

| 4

1. Avage ahjuuks.

2. Témmake esiukse lilemise osa kiilge
kinnitatud plastkomponent enda poole,
vajutades samaaegselt
plastkomponendi moélemal kiiljel
asuvaid survepunkte, ja eemaldage see.

51234

1 Sisim klaas 2 Teine
siseklaas
3 Kolmas 4 Viliklaas
siseklaas
5 Klaasi

plastpesa -
alumine

3. Nagu joonisel ndidatud, tdstke drnalt
sisim klaas , A" suunas ja eemaldage
see, tdmmates seda ,B“ suunas.

4. Teise ja kolmanda klaasi
eemaldamiseks korrake sama
protseduuri.
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Ukse kokkupanemise esimene samm on
teise ja kolmanda klaasi (2, 3) paikapanek.
Nagu joonisel ndidatud, joondage klaasi
kaldlihvitud serv plastist pesa kaldlihvitud
servaga.

Teise ja kolmanda siseklaasi
kinnitusjarjestus pole oluline, kuna need on
vahetatavad.

Sisima klaasi (1) kinnitamisel veenduge, et
klaasi prinditud kiilg oleks paigutatud
teisele siseklaasile. Ulioluline on asetada
koigi siseklaaside alumised nurgad nii, et
need oleksid joondatud alumiste
plastpesadega (5). Likake plastkomponent
raami poole, kuni kostab klops.

Parast puhastamist tuleb kdik
@ klaasid uuesti monteerima.

7.8 Ahjuvalgusti puhastamine

Juhul, kui toiduvalmistamise piirkond
ahjuvalgusti klaasuks maardub, puhastage
see ndudepesuvahendi, sooja vee ja pehme
riide voi kdsna abil ning kuivatage kuiva
lapiga. Ahjuvalgusti rikke korral saate selle
vdlja vahetada, jargides jargmiseid samme.
Ahjuvalgusti valjavahetamine
Uldhoiatused

+ Elektriloogi ohu véltimiseks ihendage
seade lahti ja oodake, kuni ahi jahtub,
enne ahjuvalgusti véljavahetamist.
Kuumad pinnad véivad pohjustada
poletusi!

+ Antud ahi on varustatud hodglambiga
vbimsusega alla 40 W, kdrgusega alla 60
mm ja |1abimodduga alla 30 mm, voi G9-
sokliga halogeenlambiga voimsusega

alla 60 W. Elektripirnid sobivad
kasutamiseks temperatuuril Gle 300 °C.
Ahjulambid on saadaval volitatud
teenindusest voi litsentseeritud
tehnikutelt. Antud seade on varustatud G-
energiaklassiga elektripirniga.

+ Valgusti asukoht voib erineda joonisel

ndidatust.

+ Selles tootes kasutatav valgusti ei sobi

kasutamiseks kodutubade valgustuses.
Selle valgusti eesmark on aidata
kasutajal toiduaineid naha.

+ Antud seadmes kasutatavad elektripirnid

peavad vastu pidama ekstreemsetele
flisilistele tingimustele, néiteks
temperatuuridele dle 50 °C.

Kui teie ahjus on iimmargune valgusti,

1. Uhendage toode vooluvorgust lahti.

2. Eemaldage klaasist kaas, keerates seda

vastupéeva.

~" .

3. Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
ndidatud tulpi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel ndidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli tiiiip
on B, tdmmake see vilja nagu joonisel
ndidatud ja asendage see uuega.

4. Pange klaasist kaas tagasi.
Kui Teie ahjus on ruudukujuline valgusti,

1. ihendage toode vooluvdrgust lahti.

2. Eemaldage traatriiulid vastavalt
kirjeldusele.
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3. Tostke valgusti kaitseklaas
kruvikeerajaga Ules. Eemaldage
kodigepealt kruvi, kui teie toote kandilisel
lambil on kruvi.

4. Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
ndidatud tulpi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel ndidatud viisil ja

8 Veaotsing

vahetage see uue vastu. Kui mudeli tidp 35
on B, tdmmake see vélja nagu joonisel
naidatud ja asendage see uuega.

5. Pange klaasist kaas ja traatriiulid tagasi.

Kui probleem piisib péarast selles jaotises
toodud juhiste jargimist, votke Gihendust
miiiija v&i volitatud teenindusega. Arge
kunagi proovige oma toodet ise parandada.

Ahi tootamise ajal eraldub auru.

+ On normaalne, et t00 ajal ndete auru. >>>
See ei ole viga.

Toiduvalmistamise ajal ilmuvad veepiisad

+ Kiipsetamise ajal tekkiv aur
kondenseerub, kui see puutub kokku
toote valiste kiilmade pindadega ja voib
moodustada veepiisku. >>> See ei ole
viga.

Toote soojenemise ja jahutamise ajal on

kuulda metalliheli.

+ Metallosad voivad kuumutamisel
laieneda ja tekitada helisid. >>> See ei ole
viga.

Toode ei toota.

+ Kaitse voib olla vigane voi labi pdlenud.
>>> Kontrollige kaitsmekarbis olevaid
kaitsmeid. Vajadusel muutke neid voi
aktiveerige need uuesti.

+ Seade ei tohi olla tihendatud
(maandatud) pistikupessa. >>>
Kontrollige, kas seade on pistikupessa
Uhendatud.

+ (Kui teie seadmel on taimer) Juhtpaneeli
klahvid ei t6ota. >>> Kui teie tootel on
klahvilukk, voib klahvilukk olla lubatud,
keelake klahvilukk.

Ahju tuli ei pole.

+ Ahjulamp voib olla vigane. >>> Vahetage
ahju lamp.

+ Elektrit pole. >>> Veenduge, et vooluvork
on tookorras ja kontrollige kaitsmekarbis
olevaid kaitsmeid. Vajadusel vahetage
kaitsmed voi aktiveerige need uuesti.

Ahi ei kiita.

+ Ahi ei pruugi olla seadistatud kindlale
kiipsetusfunktsioonile ja/voi
temperatuurile. >>> Seadke ahi kindlale
kiipsetusfunktsioonile ja/voi
temperatuurile.

+ Ahju uks vdib olla avatud. >>> Veenduge,
et ahju uks oleks suletud. Kui ahjuuks
jaab avatuks kauemaks kui 5 minutiks,
tlihistatakse kiipsetamiseks valitud
ajaseade ja kiittekehad ei toota.

+ Taimeriga mudelite puhul ei ole kellaaega
maaratud. >>> Maarake aeg.

+ Elektrit pole. >>> Veenduge, et vooluvork
on todkorras ja kontrollige kaitsmekarbis
olevaid kaitsmeid. Vajadusel vahetage
kaitsmed voi aktiveerige need uuesti.

+ Ahju uks vdib olla avatud. >>> Veenduge,
et ahju uks oleks suletud. Kui ahjuuks
jaab avatuks kauemaks kui 5 minutiks,
tlihistatakse kiipsetamiseks tehtud aja
seadistus, kiittekehad ei to6ta ja lamp ei
[ilitu sisse.
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(Taimeriga mudelitel) Taimeri ekraan

+ Elektrikatkestusi on varemgi olnud. >>>
Seadke kellaaeg / Lilitage toote
funktsiooninupud vélja ja lilitage see
uuesti soovitud asendisse.

Veakoodid/pohjused ja voimalikud lahendused

Veakoodid Vea pohjused Véimalikud lahendused
Vétke lihendust volitatud teenindusega, et saaksite
lihasondiga uuesti kiipsetada. Eemaldage lihasond ja
Er5 Lihasondi sideviga seadke funktsiooni valikunupp vélja (0), et saaksite
tavapéraselt kiipsetada ilma lihasondita ahjus. Seejarel
voite kiipsetamist jatkata ilma lihasondita.
Er1-Er7 Suhtlusvead Vea !ahendamlseks votke ihendust volitatud
teenindusega.
Er8-Er27 Anduri vead Vea !ahendamlseks votke lihendust volitatud
teenindusega.
Er 28 - Er 31 Lihasondi vead Vea !ahendamlseks votke lihendust volitatud
teenindusega.
Er32 - Er 41 Ahju soojendamise vead Vea !ahendamlseks votke lihendust volitatud
teenindusega.
Er 42 - Er 58 Ahju komponentide vead Vea !ahendamlseks votke ihendust volitatud
teenindusega.
Er 59 - Er 64 Ahju kaane vead Vea !ahendamlseks votke iihendust volitatud
teenindusega.
Auruga seotud vead Vea lahendamiseks votke ihendust volitatud
Er 65-Er 71 I . )
(aurufunktsiooniga ahjudes) teenindusega.
Er 72 - Er 80 Rilstvaraga seotud vead Vea !ahendamlseks votke ihendust volitatud
teenindusega.
Er81-Er 85 Ahju turvavead Vea !ahendamlseks votke Gihendust volitatud
teenindusega.
Interneti-lihenduse vead ; - ]
Er 86 - Er 88 (Homewhiz funktsiooniga Vea !ahendamlseks votke ihendust volitatud
X teenindusega.
ahjudes)
Mikrolaineahju vead . - .
Er 89 - Er 92 (mikrolainefunktsiooniga Vea !ahendamlseks votke lihendust volitatud
X teenindusega.
ahjudes)
Er 93 - Er 99 Kaardi ja taimeri vead Vea lahendamiseks votke ihendust volitatud

teenindusega.
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Laipni ludzam!

Cienijamo klient!

paldies, ka izvelejaties Beko izstradajumu. Més vélamies, lai jusu izstradajums, kas razots
ar augstu kvalitati un tehnologijam, piedavatu jums vislabako efektivitati. Tapéc pirms
izstradajuma lietoSanas ripigi izlasiet So rokasgramatu un jebkuru citu sniegto
dokumentaciju.

Nemiet vera visu lietotaja rokasgramata sniegto informaciju un bridinajumus. Tada veida
jus sevi un savu izstradajumu pasargasit no iesp&jamiem riskiem.

Saglab3jiet lietotaja rokasgramatu. Ja jus nododiet izstradajumu kadam citam, dodiet to
lldzi. JUsu izstradajuma garantijas nosacijumi, lietoSanas un problému novérsanas
metodes ir noraditas Saja rokasgramata.

Simboli un to apraksti lietotaja rokasgramata:

Apdraudéjums, kas var izraisit navi vai traumas.

@ Svariga informacija vai noderigi lietosanas padomi.

Izlasiet lietotaja rokasgramatu.

L[

f Bridinajums par karstu virsmu.

PAZINOJU Apdraudéjums, kas var radit materiala kaitéjumu izstradajumam vai ta videi.
MS

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Drosibas noteikumi

- Saja sadala ir ietverti drogibas
noradijumi, kas nepiecieSami,
lai noverstu miesas bojajumu
vai materialu bojajumu risku.
Jaizstradajums tiek nodots
kadai citai personigai
lietoSanai vai lietotai
izmantosanai, janodod art
lietotaja rokasgramata,
produkta etiketes un citi
attiecigie dokumenti un
detalas.
Musu uznemums nav atbildigs
par bojajumiem, kas var
rasties, ja netiek ieveroti Sie
noradijumi.
Neieverojot Sos noradijumus,
garantija zaudé spéku.
UzstadiSanas un remonta
darbus vienmér veic razotajs,
pilnvarotais serviss vai
importétaja uznémuma
nozimeta persona.
Izmantojiet tikai originalas
rezerves dalas un piederumus.
Nelabojiet vai nemainiet
nevienu izstradajuma
sastavdalu, ja vien tas nav
skaidri noradits lietotaja
rokasgramata.
* Neveiciet izstradajuma
tehniskas izmainas.
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A1.1

Paredzetais
lietojums

Sis produkts ir paredzéts
lietoSanai majas. Tas nav
piemeérots komercialai
lietoSanai.

Nelietojiet izstradajumu
darzos, balkonos vai cita ara
vidés. Sis produkts ir
paredzeéts lietosanai
majsaimniecibas un veikalu,
biroju un citu darba vidi
personala virtuves.

St ierice ir paredzéta lieto$anai
lldz maksimalajam
augstumam 2500 metru virs
juras limena.

BRIDINAJUMS: Sis
izstradajums ir jaizmanto tikai
édiena gatavosanai. To
nedrikst izmantot dazadiem
meérkiem, pieméram, telpas
sildisanai.

Cepeskrasni var izmantot
partikas atkausésanai,
cepsanai un grilésanai.

So izstradajumu nedrikst
izmantot plaksnu sildisanai,
Zzavésanai, uz roktura uzkarinot
dvielus vai drébes.



1.2 Bernu, neaizsargata
cilveka un
majdzivnieku drosiba

« So izstradajumu var lietot bérni
no 8 gadu vecuma un cilveki,
kuriem ir nepietiekami
attistitas fiziskas, manu vai
garigas prasmes vai trukst
pieredzes un zinasanu, ja vien
vini netiek uzraudziti vai
apmaciti par izstradajuma
drosu lietoSanu un bistamibu.

+ Bérni nedrikst spéléties ar
ierici. Tirisanu un lietotaju
apkopi nedrikst veikt bérni, ja
vien kads vinus neuzrauga.

« So izstradajumu nedrikst lietot
cilvéki ar ierobezotam
fiziskam, manu vai garigajam
spéjam (ieskaitot bérnus), ja
vien vini netiek uzraudziti vai
nesanem nepiecieSamas
instrukcijas.

* Bérni ir jauzrauga, lai
parliecinatos, ka vini
nespélejas ar izstradajumu.

* Elektropreces ir bistamas
bérniem un majdzivniekiem.
Bérni un majdzivnieki nedrikst
rotalaties ar izstradajumu, kapt
uz ta vai iek|ut taja.

* Nelieciet uz izstradajuma
priekSmetus, kurus bérni var
aizsniegt.

- BRIDINAJUMS: Lieto$anas
laika izstradajuma pieejamas
virsmas ir karstas. Sargat
bérnus no izstradajuma.

* Glabajiet iepakojuma
materialus bérniem
nepieejama vieta. Pastav
savaino$anas un
nosmaksanas risks.

« Kad durvis ir atvertas, nelieciet
uz tam smagus priekSmetus
un nelaujiet bérniem sédét uz
tam. Jus varat izraisit
cepeskrasns apgasanos vai
sabojat durvju enges.

* Pirms nolietotu un nederigu
izstradajumu izmesanas:

1. Atvienojiet stravas
kontaktdaksu un iznemiet to
no kontaktligzdas.

2. Nogrieziet stravas kabeli un
atvienojiet to ar
kontaktdaksu no
izstradajuma.

3. Veiciet piesardzibas
pasakumus, lai novérstu
bérnu iek|lusanu
izstradajuma.

4. Nelaujiet bérniem spéléties
ar izstradajumu, kad tas
atrodas dikstaves rezima.

/\1.3 Elektriska drosiba

* Pievienojiet izstradajumu
iezemeétai kontaktligzdai, kuru
aizsarga drosSinatajs, kas
atbilst pasreizéjiem
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parametriem, kas noraditi datu
plaksnité. Lieciet zeméjuma
uzstadisanu veikt kvalificetam
elektrikim. Nelietojiet
izstradajumu bez zeméjuma
saskana ar vietgjiem/
nacionalajiem noteikumiem.
lerices kontaktdaksa vai
elektriskais savienojums
atrodas viegli pieejama vieta.
Ja tas nav iespejams,
elektriskaja instalacija, kurai
izstradajums ir pievienots,
jabut mehanismam
(drosinatajam, slédzim,
atslégai, slédzim utt.), ievérojot
elektriskos noteikumus un
atdalot visus polus no tikla.
Pirms remonta, apkopes un
tiriSanas atvienojiet
izstradajumu no tikla vai
izslédziet droSinataju.
Pievienojiet izstradajumu
kontaktligzdai, kas atbilst
sprieguma un frekvences
veértibam, kas noraditas datu
plaksnite.

Jajusu izstradajumam nav
kabela, izmantojiet tikai
savienojuma kabeli, kas
aprakstits sadala "Tehniskas
specifikacijas".

Nepievienojiet stravas kabeli
zem un aiz izstradajuma.
Nelieciet smagu priekSmetu uz
stravas kabela. Stravas kabeli
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nedrikst saliekt, saspiest un
nonakt saskare ar jebkuru
siltuma avotu.
Parliecinieties, ka stravas
kabelis nav iestredzis, péc
izstradajuma novietosanas
vieta péc montazas vai
tinsanas.

Cepeskrasns aizmuguréja
virsma kl|ust karsta, kad ta tiek
izmantota. Stravas kabe]i
nedrikst pieskarties
izstradajuma aizmuguréejai
virsmai. Pretéja gadijuma tas
var tikt bojats.

Nelieciet elektriskos kabelus
cepeskrasns durvis un
nelieciet tos virs karstam
virsmam. Pretéja gadijuma
kabela izolacija var izkust un
izraistt ugunsgreku
Issavienojuma del.
Izmantojiet tikai originalo
kabeli. Neizmantojiet
pargrieztus vai bojatus
kabelus.

Izstradajuma darbinasanai
neizmantojiet pagarinataju vai
multifiksatoru.

Lai izmantotu apstiprinatu
adapteri gadijumos, kad
nepiecieSams izmantot
parveidotaja adapteri
(kontaktdaksas tipam),
sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru vai importetaju.



+ Ja stravas linijas garums ir
nepietiekams, sazinieties ar
importétaju vai pilnvaroto
servisa centru.

Parnésajamie barosanas avoti

vai vairaki kontaktdaksi var

parkarst un aizdegties.

Uzglabajiet vairakas

kontaktdaksas un

parnesajamos stravas avotus
talu no izstradajuma.

Ja stravas kabelis ir bojats, tas

jamaina razotajam,

pilnvarotam servisam vai
personai, kuru norada
importétaja uznemumes, lai
noverstu iespéjamos riskus.

BRIDINAJUMS: Pirms

cepeskrasns lampas nomainas

noteikti atvienojiet
izstradajumu no elektrotikla, lai
izvairitos no elektriskas
stravas trieciena. Atvienojiet
izstradajumu no stravas avota
vai izslédziet drosinataju to
karba.

Ja jusu izstradajumam ir stravas

kabelis un kontaktdaksa:

* Nekad neievietojiet produkta
kontaktdaksu salauzta, valiga
vai no kontaktligzdas iznemta
kontaktdaksa. Parliecinieties,
ka kontaktdaksa ir pilniba
ievietota kontaktligzda. Pretéja
gadijuma savienojumi var
parkarst un izraisit
ugunsgreku.
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Neievietojiet ierici spraudnos,
kas ir taukaini, netiri vai
potenciali paklauti udens
iedarbibai (pieméram, netalu
no darba virsmas, kur var
izplUst Gdens). Pretgja
gadijuma pastav
Issavienojuma un
elektrotraumas risks.

Nekad nepieskarieties
spraudnim ar mitram rokam!
Izvelciet kontaktdaksu no
kontaktligzdas, izmantojot
kontaktdaksas korpusu, nevis
pasu vadu.

Transporteésanas
drosiba

Pirms izstradajuma
transportésanas atvienojiet to
no elektrotikla.

Izstradajums ir smags, tas
japarvieto vismaz diviem
cilvekiem.

Nelietojiet durvis un/vai rokturi
izstradajuma parvadasanai vai
parvietosanai.

Nenovietojiet priekSmetus uz
ierices. Parnesajiet ierici
vertikali.

Izstradajumu nedrikst
parvadat, ja taja ir udens.
Pirms transportéSanas
parliecinieties, ka izstradajuma
nav udens.



« Jajums ir nepiecieSams
transportét izstradajumu,
iesainojiet to ar burbulpléves
iepakojuma materialu vai biezu
kartonu un ciesi to pielimegjiet.
Lai noverstu bojajumus, stingri
nostipriniet izstradajuma
kustigas dalas.

 Pirms produkta uzstadisanas
parbaudiet, vai
transportésanas laika produkts
nav bojats. Bojajumu gadijuma
sazinieties ar importétaju vai
pilnvaroto servisa centru.

Al .5 Instalacijas Drosiba

* Pirms uzstadiSanas
uzsaksanas izslédziet stravas
padevi elektrotiklam, pie kura
tiks pieslégts izstradajums,
izsledzot drosSinataju.

+ Parvietosanas un
uzstadiSanas laika vienmer
valkajiet aizsargcimdus.
Pretéja gadijuma pastav risks
gut ievainojumus no asam
malam!

* Pirms izstradajuma
uzstadiSanas parbaudiet, vai
taja nav bojajumu. Neuzstadiet
ierici, ja ta ir bojata.

* |zvairieties no jebkadu
siltumizoléjoSu materialu
izmantoSanas uzstadamo
meébe|u iekSpuses
parklajumam.

« Razojuma uzstadiSanas vieta
nedrikst atrasties tieSa saules
gaisma un siltuma avoti,
piemeéram, elektriskie vai
gazes silditaji.

* Turiet visu izstradajuma
ventilacijas kanalu apkartni
atvertu.

« Lai izvairttos no parkarSanas,
izstradajumu nedrikst uzstadit
aiz dekorativiem parsegiem.

+ Gadijumos, kad aiz
izstradajumam paredzeétas
uzstadiSanas vietas atrodas
gazes $lutene/caurule vai
plastmasas udensvads, ir
obligati janodrosina, lai starp
izstradajumu un Sim
inzenierkomunikacijam nebutu
kontakta. Pretéja gadijuma
Slutene/caurule var tikt
saspiesta.

« Ja aiz vietas, kur tiks uzstadits
izstradajumes, ir kontaktligzda,
ir janodrosina, lai izstradajums
nesaskartos ne ar
kontaktligzdu, ne ar
kontaktdaksu, kas iesprausta
kontaktligzda.

A1 .6 Lietosanas Drosiba

* Parliecinieties, vai
izstradajuma ir izslegtas péc
katras lietoSanas reizes.
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+ Jaizstradajumu ilgstosi
nelietosiet, atvienojiet to no
tikla vai izslédziet stravas
padevi no drosinataju karbas.
Nelietojiet produktu, ja tas
sabojajas vai tiek bojats
lietoSanas laika. Atvienojiet
izstradajumu no elektrotikla.
Sazinieties ar importéetaju vai
pilnvaroto servisa centru.
Nelietojiet izstradajumu ar
nonemtu vai ieplaisajusu
prieksejo durvju stiklu. Preteja
gadijuma pastav traumu un
vides bojajumu risks.

Nekada gadijuma neuzkapiet
uz ierices.

Nekad nelietojiet izstradajumu,
ja alkohola un/vai narkotiku
lietoSana ir traucejusi jusu
spriestspéju vai koordinaciju.
GatavosSanas zona un ap to
nedrikst turét viegli
uzliesmojosus priekSmetus.
Preteja gadijuma tie var izraisit
ugunsgreku.

Cepeskrasns rokturis nav
dvielu zavétgjs. Lietojot
izstradajumu, nepakariet uz
roktura dvielus, cimdus vai
idzigus tekstilizstradajumus.
Atverot un aizverot durvis,
izstradajuma durvju enges
kustas un var iestrégt. Atverot/
aizverot durvis, neturiet tas aiz
engem.
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Bridinajumi par
Temperatiuiru
BRIDINAJUMS: Kad
izstradajums tiek lietots,
izstradajums un ta pieejamas
dalas ir karstas. Jauzmanas,
lai nepieskartos
izstradajumam un
sildelementiem. Bérniem, kas
jaunaki par 8 gadiem, nedrikst
pielaut saskarsmi ar So
produktu, ja vien tie netiek
pastavigi uzraudziti.
Izstradajuma tuvuma
nenovietojiet uzliesmojosus/
spradzienbistamus materialus,
jo ta darbibas laika virsmas
bus karstas.

Atverot cepeskrasns durtinas
gatavosanas laika vai tas
beigas, ieverojiet distanci.
Tvaiks var apdedzinat roku,
seju un/vai acis.
Ekspluatacijas laika
izstradajums ir karsts.
Jauzmanas, lai nepieskartos
karstam dalam, cepeskrasns
iekSpusei un sildelementiem.
Stradajot ar izstradajumu,
vienmer valkajiet
karstumizturigus cimdus.



Al .8 Piederumu lietosana

- Ir svarigi, lai stieplu rezgis un
paplate butu pareizi novietoti
uz stieplu plauktiem. Lai iegutu
sikaku informaciju, skatiet
sadalu "Piederumu lietosana".
Aizveriet cepeskrasns durtinas
péc tam, kad piederumi ir
pilniba iebiditi gatavosanas
telpa, pretéja gadijuma tie var
atsisties pret durvju stiklu un
to sabojat.

1.9 Gatavosanas
drosiba

* Esiet piesardzigs, lietojot
alkoholiskos dzérienus savos
traukos. Alkohols augsta
temperatura iztvaiko un var
izraistt aizdegsanos, jo,
nonakot saskare ar karstam
virsmam, tas var aizdegties.
Ediena atliekas gatavoanas
zona, pieméram, ella, var
aizdegties. Pirms gatavoSanas
notiriet Sis atliekas.
Saindeésanas ar partiku risks:
Nelaujiet édienam nostavéties
cepeskrasnr ilgak par 1 stundu
pirms vai péc gatavosanas.
Pretéeja gadijuma var tikt
izraistta saindésanas ar partiku
vai slimibas.

+ Cepeskrasni nekarségjiet

slegtas formas un stikla
burkas. Spiediens, kas veidojas
skarda/burka, var izraistt tas
parspragsanu.

* Nenovietojiet cepsanas

paplates, traukus vai aluminija
foliju tiesSi cepeskrasns
apaksdala. Uzkratais karstums
var sabojat cepeskrasns
apakséjo dalu.

Lietojot taukainu pergamenta

papiru vai ll[dzigus materialus,

ieverojiet Sadus piesardzibas
pasakumus:

* levietojiet taukus necaurlaidigu
papiru virtuves trauka vai uz
cepeskrasns piederumiem
(paplates, stieplu rezga utt.) ar
édienu un ievietojiet uzkarséta
cepeskrasni.

* Lai izvairtos no riska
pieskarties cepeskrasns
sildelementiem un kavét karsta
gaisa plusmu, nonemiet visas
liekas taukvielas necaurlaidiga
papira dalas, kas karajas no
piederumiem vai traukiem.
Neizmantojiet pret taukiem
necaurlaidigu papiry, ja
cepeskrasns temperatura ir
augstaka par razotaja noradito
maksimalo lietoSanas
temperaturu. Nekada gadijuma
nelieciet taukus necaurlaidigu
papiru uz cepeskrasns
pamatnes.
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+ Uzkarsésanas laika
nenovietojiet to uz
piederumiem.

Vienmeér nospiediet uz leju ar
skivi vai lidzigu priekSmetu, lai
nepielautu, ka gaisa cirkulacija
cepeskrasns iekSiené izplust.
Nosedziet tikai nepiecieSamo
virsmu paplates iekSpuse.

Péc katras lietoSanas reizes
paplate ir jaiztira un janomaina
paplatei izmantotais
necaurlaidigais papirs vai
lldzigi materiali. Preteja
gadijuma skidrumi, kas pil uz
paplates, var izraisit
sméekesanu vai pat aizdegties.
Atverot produkta vaku, rodas
gaisa plusma. Tauku
necaurlaidigs papirs var
nonakt saskare ar sildisSanas
elementiem un aizdegties.

Ja cepS$anai izmanto
grilesanas rezgi, uz apakseja
rezga janovieto paplate.
Pretéja gadijuma partikas ella
un citas sastavdalas, kas pil uz
cepeskrasns dibena, var radit
spécigus dumus un izraisit
liesmas.

GrileSanas laika aizveriet
cepeskrasns durvis. Karstas
virsmas var izraisit
apdegumus!

GrileSanai nepiemeérots eédiens
rada ugunsbistamibu. Grilgjiet
tikai tos eédienus, kas ir
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piemeéroti spécigai grila ugunij.
Nelieciet eédienu ari parak talu
grila aizmuguré. ST ir karstaka
vieta, un tauki var aizdegties.

A1 .10 Tvaika Sistema

Gatavojot €dienu ar tvaiku,
durvju atvérSana var izraisit
tvaika izpludi, radot apdegumu
risku. Uzmanieties, atverot
durvis.

Ja péc gatavosanas,
izmantojot tvaiku, cepeskrasni
paliek mitrums, tas var izraisit
koroziju. Péc gatavosanas
laujiet cepeskrasnij nozut. ligu
laiku neuzglabajiet mitru
edienu cepeskrasni.

Iznemot édienu péc
gatavosanas tvaika, no
piederumiem var izplust karsts
skidrums, uzmanieties.
Gatavojot ar tvaiku palidzibu,
ieteicams pievienot tik daudz
udens, cik ir noradits
gatavosanas tabula.
Nelietojiet destilétu vai filtrétu
udeni. Izmantojiet tikai
sagatavotu Gdeni. Udens vieta
nelietojiet viegli uzliesmojosus,
alkoholiskus vai cietus dalinu
skidumu.

Gatavosanas laika nelietojiet
piederumus, kas var korodét
no tvaika.



+ Nonemot vai novietojot udens
trauku, uzmanieties un
neizlejiet tdeni uz cepeskrasns
virsmas vai nevélamam
virsmam.

Al .11 Apkopes un
Tirisanas Drosiba

* Pirms izstradajuma tirisanas
uzgaidiet, lidz izstradajums
atdziest. Karstas virsmas var
izraistt apdegumus!

Nekada gadijuma nemazgajiet
izstradajumu, izsmidzinot vai
uzlejot uz ta udeni! Pastav
elektriskas stravas trieciena
risks!

Izstradajuma tirisanai
neizmantojiet tvaika tiritajus, jo
tas var izraisit elektriskas
stravas triecienu.
Cepeskrasns prieksé€jo durvju
stikla tiriSanai nelietojiet asus
abrazivus tiriSanas lidzek|us,
metala skrapjus, stieplu vati
vai balinatajus. Sie materiali
var izraisit stikla virsmu
saskrapésanu un bojasanu.
Péc katras ediena
gatavosSanas ar tvaiku udens
tvertné vajadzétu novadit
atlikuso udeni un iztirit udens
tvertni. Kamera atstata udens

lietoSana nakamaja €diena
gatavosana rada problémas
higiénas zina.
1.12 Pasattirisanas
augsta temperatura
(pirolize)

+ Pasattirisanas laika virsmas
klust karstakas neka parasti.
Nepielaidiet pie tam bérnus.

+ Karstas virsmas izraisa
apdegumus! PasattiriSanas
laika nepieskarieties
izstradajumam un turiet
bérnus prom no izstradajuma.
Pirms atlikumu nonemsanas
uzgaidiet vismaz 30 minutes.

+ Pasattirisanas laika partikas
atlieku sadedzinasanas de|
izdalisies dumi. Tirisanas laika
labi védiniet virtuvi.

* Pirms tiriSanas sakSanas
notiriet cepeskrasns aréjas
virsmas un cepeskrasni
esosos partikas atlikumus ar
ziepjudeni. Iznemiet no
cepeskrasns visus piederumus
un traukus. Ja jusu
izstradajumam ir piroizturigi
piederumi (izturigi pret
augstas temperaturas
pasattiriSanos), Sie piederumi
no cepeskrasns nav jaiznem.

« Ja virs cepeskrasns ir plits,
nedarbiniet pliti prolizes laika.
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2 Vides instrukcijas

2.1 Atkritumu direktiva

2.1.1 Atbilstiba WEEE direktivai un
atkritumu utilizacijai

ST ierice atbilst ES WEEE direktivai
(2012/19/ES). Sim produktam ir elektrisko
un elektronisko ieri¢u atkritumu
klasifikacijas simbols (WEEE).

STierice ir izgatavota no

augstas kvalitates detalam un

materialiem, kurus var atkartoti

izmantot un kas ir pieméroti

atkartotai parstradei. Tapéc
L péc ta kalposanas laika beigam
neatbrivojieties no izstradajuma kopa ar
parastajiem sadzives un citiem
atkritumiem. Nogadajiet to savakSanas
punkta elektrisko un elektronisko iekartu
parstradei. Par Siem savak$anas punktiem
varat jautat vietéjai administracijai. Pareiza
ierices utilizacija palidz novérst negativas
sekas videi un cilvéku veselibai.

Atbilstiba RoHS direktivai:

Jusu iegadatais izstradajums atbilst ES
RoHS direktivai (2011/65/ES). Tas nesatur
kaitigus un aizliegtus materialus, kas
noraditi direktiva.

2.2 Informacija par iepakojumu

lerices iepakojuma materiali ir razoti no
parstradajama materiala saskana ar valsts
vides likumiem. Neatbrivojieties no
iepakojuma atkritumiem kopa ar sadzives
vai citiem atkritumiem, nogadajiet tos
vietéjo varas iestazu noraditajos
iepakojuma materialu savak$anas punktos.

2.3 leteikumi Energijas TaupiSanai

Saskana ar ES 66/2014 informaciju par
energoefektivitati var atrast produkta ¢eka,
kas tiek piegadats kopa ar produktu.

Sie ieteikumi palidzés jums izmantot

izstradajumu ekologiska un energoefektiva

veida:

+ Pirms ceps$anas atkauseét sasaldétu
édienu.

+ Cepeskrasnt izmantojiet tumsus vai
emaljéetus traukus, kas labak parvada
siltumu.

+ Ja tas noradits recepte vai lietotaja
rokasgramata, vienmeér uzkarsejiet.
CepSanas laika neatveriet cepeskrasns
durvis biezi.

+ Lai ilgstoSi ceptu édienu, izsledziet
izstradajumu 5 lidz 10 minutes pirms
cepsanas beigu laika. Jis, izmantojot
atlikuso siltumu, varat ietaupit lldz 20%
elektroenergijas.

+ Centieties cepeskrasni pagatavot vairak
neka vienu édienu vienlaikus. Jus varat
gatavot eédienu vienlaikus, novietojot
divus gatavos$anas traukus uz rezga
plaukta. Turklat, ja édienu gatavojat vienu
péc otra, tas ietaupis energiju, jo
cepeskrasns nezaudeés siltumu.

+ Neatveriet cepeskrasns durvis, kad cepat
izmantojot “Ekonomiska ventilatora
sildisana” funkciju. Ja durvis netiek
atvértas, ieks€ja temperatira tiek
optimizéta, lai taupttu energiju
“Ekonomiska ventilatora sildisana”
funkcija, un st temperatira var atskirties
no displeja redzamas.
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3 Jusu izstradajums

3.1 lIzstradajuma ievads

9
11

Udens baseins édiena gatavo$anai ar
tvaiku

Augséjais silditajs
Udens tvertne

3.2 Produkta vadibas panelis levads
un lietosana

Saja sadala varat atrast produkta vadibas
panela parskatu un pamata lietojumus.
Atkariba no izstradajuma veida attéli un
dazas funkcijas var atskirties.
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| |
I —» 6
Vadibas panelis 2 Lampina
Stieplu plaukti 4 Ventilatora motors (aiz térauda
plaksnes)
Durvis 6 Rokturis

8 Plaukta pozicija

10 Ventilacijas caurumi
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3.2.1 Vadibas panelis

max-

|
v v
1 2
1 Udens tvertne
3 Taimeris

Jair poga (i), kas kontrolé jasu produktu,
dazos mode|os $1/8T poga (-as) var bt
tada, ka tie iznak, kad tie ir nospiesti
(apraktas pogas). Lai iestatijumi batu
izgatavoti ar Sim pogam, vispirms
iespiediet attiecigo pogu un izvelciet pogu.
Péc pielagosanas vélreiz iespiediet to un
nomainiet pogu.

3.2.2 Cepeskrasns vadibas panela
ievieSana
Funkcijas izvéles poga
Cepeskrasns darbibas funkcijas varat
izveléties ar funkciju izveles pogu. Lai
izvélétos, pagrieziet pa kreisi/pa labi no
aizvertas (augs$gjas) pozicijas.
Temperatira izvéles poga
Jus varat izvéléeties temperatiru, kuru
vélaties pagatavot, izmantojot
temperatiuras pogu. Pagrieziet
pulkstenraditaja virziena no aizvérta
(augseja) stavokla, lai izveletos.
Cepeskrasns iekséjas temperatiiras
indikators
Cepeskrasns iekSejo temperaturu var
redzet taimera displeja. Cepeskrasns
uzsilst, ldz sasniedz iestatito temperaturu,
un uztur So temperataru, un 3 rindinu
sildiSanas animacija mirgo labaja mala.
Kad cepeskrasns temperatiira sasniedz
iestatito vertibu, ST animacija apstajas un
blakus iestatitajai temperaturas véertibai
pastavigi paradas simbols “C".

2 Funkcijas izvéles poga
4 Temperatdra izvéles poga

Taimeris

O
O
CSENCORNC)

v v v
2 3 4

0 S | = &
o [P [EP ™
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Trauksmes taustins

Laika iestatiSanas taustins
Samazinasanas taustins
Palielinasanas taustins
lestatijumu tausting

o U A W N =

Taustinu blokésanas taustins
Displeja simboli

: Cepsanas laika simbols

: Cepsanas beigu laika simbols *
: Trauksmes simbols

: Galas zondes simbols *

: Taustinu blokésanas simbols

: Temperatiras simbols

: lestatijumu simbols

Bl % =P WD T O

: Durvju blokésanas simbols *

* Mainas atkariba no izstradajuma modela. lesp&jams,
ka tas nav pieejams jusu izstradajuma.

3.3 Cepeskrasns darbibas funkcijas

Funkciju tabula ir paraditas darbibas
funkcijas, kuras varat izmantot sava
cepeskrasni, un augstaka un zemaka
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temperatra, ko var iestatit §im funkcijam.

Seit redzamo darbibas reZimu seciba var

atskirties no jusu izstradajuma izkartojuma.

Funkcijas . Temperaturas I
simbols Funkcijas apraksts diapazons (°C) Apraksts un lietoSana
/U\ Cepeskrasns lampa } Cepe§kr§sn| nedar'bOJas neviens silditajs. ledegas tikai
| cepeskrasns lampina.

Augséjas un apakségja
sildisana

40-280

Ediens tiek uzsildits vienlaikus no aug$as un apaksas.
Piemérots kikam, konditorejas izstradajumiem vai kiikam un
sautéjumiem cep$anas veidnés. Edienu gatavo$ana notiek ar
vienu paplati.

Apakseéja sildisana

40-220

Ir ieslégta tikai zemaka apkure. Tas ir piemérots édieniem, kuru
apaksdala ir jaapbrinina.

Ventilatora atbalstita

apakséja/augseja
sildisana

40-280

Karstais gaiss, ko uzsilda augséjais un apakséjais silditajs, tiek
vienadi un atri sadalits visa cepeskrasni ar ventilatoru. Edienu
gatavosana notiek ar vienu paplati.

Ventilatora sildiSana

40-280

Karstais gaiss, ko uzsilda ventilatora silditajs, tiek vienmérigi
un atri sadalits visa cepeskrasni ar ventilatoru. Tas ir
piemérots gatavosanai vairakas paplatés dazados plauktu
limenos.

Ekonomiska ventilatora
sildisana

160-220

Lai taupitu energiju, varat izmantot $o funkciju, nevis izmantot
“Ventilatora sildiSana” diapazona no 160 lidz 220°C. Bet;
gatavoSanas laiks bus nedaudz ilgaks.

“3D” funkcija

40-280

Darbojas augsejas apkures, apaksejas apkures un ventilatora
sildisanas funkcijas. Katra cepama produkta puse tiek
pagatavota vienadi un atri. Edienu gatavo$ana notiek ar vienu
paplati. ST funkcija ir jaizmanto ari édiena gatavosanai ar
tvaiku.

Pilns grils

40-280

Lielais grils uz cepeskrasns griestiem darbojas. Tas ir
piemérots grileésanai lielos daudzumos.

Pirolize

To izmanto cepeskrasns pasattirisanai augsta temperatira.
Apskatiet $is funkcijas specifikacijas apkopes un tiri§anas

3.4 Produktu piederumi

Jusu izstradajumam ir dazadi piederumi.

Saja sadala ir pieejams piederumu apraksts

un pareizas lietoSanas apraksti. Atkariba
no izstradajuma modela piegadatais
piederums atskiras. Visi lietotaja
rokasgramata aprakstitie piederumi jasu
izstradajuma var nebdt pieejami.

lerices iekSpusé€ eso$as paplates
var deforméties karstuma ietekme.
Tas neietekmé funkcionalitati.
Deformacijas pazud, kad paplate ir
atdzeseéta.

sadala.

Standarta paplate

To izmanto konditorejas izstradajumu,
saldétu partikas produktu un lielu gabalu
cepsSanai.
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Dzila paplate

To izmanto konditorejas izstradajumiem,
lielu gabalu ceps$anai, suligiem édieniem vai
plustoSu ellu savaksanai griléSanas laika.

Stieplu grils

To izmanto cepama, cepama un sautéjama
édiena cepsanai vai novietoSanai vélamaja
plaukta.

Modelos ar stieplu plauktiem :

Modelos bez stieplu plauktiem :

3.5 Produkta piederumu izmantoSana

Edienu gatavo$anas plaukti
GatavoSanas zona ir 5 plauktu novietojuma
lfmeni. Plauktu secibu var redzet art

Modelos ar stieplu plauktiem :

~N

=N who

Modelos bez stieplu plauktiem :

:
N 7 A
l— — 3
~ ~ 1

Stieplu rezga novieto$ana uz gatavoSanas
plauktiem

Modelos ar stieplu plauktiem :

Ir loti svarigi pareizi novietot rezgi uz
stieplu sanu plauktiem. Novietojot stiep|u
rezgi uz vélama plaukta, atvértajai dalai
jaatrodas priekSpusé. Lai pagatavotu labak,
stieplu rezgis janostiprina uz stiep|u
plaukta pieturas punkta. Tas nedrikst
Skersot pieturas punktu, lai saskartos ar
cepeskrasns aizmuguréjo sienu.

—

Modelos bez stieplu plauktiem :

Ir loti svarigi pareizi novietot stiep|u rezgi
sanu plauktos. Stiep|u rezgim ir viens
virziens, novietojot to uz plaukta. Novietojot
stieplu rezgi uz vélama plaukta, atvértajai
dalai jaatrodas priekSpusé.

Paplates novietoSana uz gatavoSanas
plauktiem

Modelos ar stieplu plauktiem :

Ir arT svarigi pareizi novietot paplates uz
stieplu sanu plauktiem. Novietojot paplati
uz vélama plaukta, tas tureésanai
paredzétajai pusei jaatrodas priekSpuse.
Lai pagatavotu labak, paplate janostiprina
uz stieplu plaukta aiztures kontaktligzdas.
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Tas nedrikst iet pari apturésanas
kontaktligzdai, lai saskartos ar cepeskrasns
aizmuguréjo sienu.

Modelos bez stieplu plauktiem :

Ir svarigi ari pareizi novietot paplates sanu
plauktos. Paplatei ir viens virziens,
novietojot to uz plaukta. Novietojot paplati
uz vélama plaukta, tas turésanai
paredzétajai pusei jaatrodas priekSpuseé.

Stieplu reZga apturésanas funkcija

Ir apturéSanas funkcija, kas novers stieplu
rezga izgasanos no stiep|u plaukta.
Izmantojot $o funkciju, jas varat viegli un
drosi iznemt &dienu. Nonemot stieplu rezgi,
varat to vilkt uz prieksu, lidz tas sasniedz
apstasanas punktu. Lai to pilniba nonemtuy,
jums japarvar Sis punkts.

Paplates apturésanas funkcija -Modelos ar
stieplu plauktiem

Ir arT apturéSanas funkcija, kas novers
paplates izgasanos no stieplu plaukta.
Nonemot paplati, atlaidiet to no
aizmugures aiztures ligzdas un velciet to
pret sevi, lidz ta sasniedz priek$€&jo pusi. Lai
to pilniba nonemtu, jums ir japarvar st
apturésanas ligzda.

Pareiza stieplu rezga un paplates
novietoSana uz teleskopiskajam sliedem-
Modeli ar stieplu plauktiem un
teleskopiskajiem modeliem

Pateicoties teleskopiskajam sliedem,
paplates vai stieplu rezgi var viegli uzstadit
un nonemt. Izmantojot paplates un stieplu
rezgus ar teleskopisko sliedi, jaraugas, lai
tapas teleskopisko sliezu priekSpusé un
aizmugure atpustos pret grila un paplates
malam (paradits attéla).
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3.6 Tehniskas specifikacijas

Visparigas specifikacijas

Izstradajuma argjie izméri (augstums/platums/dzilums) 505 /594 /567
(mm)

Cepeskrasns uzstadisanas izméri (augstums/platums/

dzilums) (mm) 590-600 /560 /min. 550

Spriegums/frekvence 220-240V ~; 50 Hz

Izmantotais kabela tips un griezums/piemérots

. o A min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
lietosanai izstradajuma

Kopéjais energijas patéring (kW) 33

Cepeskrasns tips Daudzfunkciju cepeskrasns

Pamati: Informacija par majas tipa elektrisko krasnu energijas marké&juma ir sniegta saskana ar EN 60350- 1/IEC
60350- 1 standartu. Vertibas tiek noteiktas Aug$éjas un apaksgja sildisana vai (ja tadas ir) Ventilatora atbalstita
apakséja/augséja sildisana funkcijas ar standarta slodzi.

Energoefektivitates klase tiek noteikta saskana ar $adu prioritasu noteikSanu atkariba no ta, vai razojumam ir vai
nav attiecigas funkcijas. 1-Ekonomiska ventilatora sildisana , 2-Ventilatora sildiSana, 3-Ventilatora atbalstits zems
grils , 4-Augs$ejas un apakséja sildisana.

Tehniskas specifikacijas var mainit bez iepriek$éja bridinajuma, lai uzlabotu
@ izstradajuma kvalitati.

Atteli Saja lietoSanas instrukcija ir shematiski un var precizi neatbilst
izstradajumam.

laboratorijas apstaklos saskana ar attiecigajiem standartiem. Sis vértibas var

@ Izstradajuma etiketés vai tam pievienotaja dokumentacija noraditas vertibas iegist
atSkirties atkariba no izstradajuma ekspluatacijas un vides apstakliem.
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4 Pirma Lietosana

Pirms sakat lietot produktu, ieteicams veikt
talak noraditas darbibas, kas noraditas
attiecigi nakamajas sadalas.

4.1 Pirmas Reizes lestatijums

Vienmeér iestatiet dienas laiku pirms
@ cepeskrasns lietosanas. Ja to

neiestatisit, dazos cepeskrasns

modelos nevarésiet gatavot.

1. Kad cepeskrasns tiek iedarbinata pirmo
reizi, "12:00" un O simbols mirgos
displeja.

2. lestatiet dienas laiku, pieskaroties ®/O
taustiniem.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Pieskarieties (O vai ¢ taustinam, lai
aktivizétu minGsu lauku.

[N =Y ainl
gRing

m
0 N © ® & &

4. Pieskarieties @/© taustiniem, lai
iestatitu minates.

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. Apstipriniet iestatijumu, pieskaroties (9
taustinam.

= Ir iestatits dienas laiks, un €9 simbols
pazud displeja.

Ja sakotnéjais taimeris nav
@ jestatits, "12:00" un ¢ simbols
turpina mirgot, un cepeskrasns
neieslédzas. Lai cepeskrasns
darbotos, jaapstiprina dienas laiks,
iestatot dienas laiku vai
pieskaroties (9 taustinam, kad tas
ir plkst. "12:00". Dienas laika
iestatfjumu vélak varat mainit ka
aprakstits “lestatijumi” sadala.

Ja notiek stravas padeves
partraukums, dienas laika

iestatijumi tiek atcelti. Tas ir

jaiestata vélreiz.

4.2 Sakotnéeja tiriSana
1. Nonemiet visus iepakojuma materialus.

2. lznemiet visus piederumus no
cepeskrasns, kas piegadati kopa ar
izstradajumu.

3. Darbiniet izstradajumu 30 mindtes un
péc tam izslédziet to. Tada veida
atliekas un slani, kas razosanas laika
varétu bat palikusi cepeskrasnr, tiek
sadedzinati un nofiriti.

4. Darbinot izstradajumu, izvélieties
augstako temperatiru un darbibas
funkciju, kuru darbina visi jusu
izstradajuma silditaji. Sk. “Cepeskrasns
darbibas funkcijas [» 57]". Nakamaja
sadala varat uzzinat, ka darbinat
cepeskrasni.

5. Uzgaidiet, lidz cepeskrasns atdziest.

6. Noslaukiet izstradajuma virsmas ar
mitru dranu vai sukli un nosusiniet ar
dranu.

Pirms piederumu izmantosanas:

Notiriet no cepeskrasns nonemtos
piederumus ar mazgasanas lidzekli Gdent
un mikstu tiriSanas sukli.
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PAZINOJUMS: Dazi mazgasanas vai
tiriSanas lidzekli var sabojat virsmu.
Tirsanas laika nelietojiet abrazivus

mazgasanas lidzeklus, tiriSanas pulverus,
tinSanas krémus vai asus priekSmetus.

5 Cepeskrasns izmantoSana

PAZINOJUMS: Pirmaja lietoSanas reizé
vairakas stundas var rasties dimi un
smaka. Tas ir normali, un, lai to nonemtu, ir
nepiecieSama tikai laba ventilacija.
Izvairieties tieSi ieelpot dUmus un smakas,
kas veidojas.

5.1 Vispariga informacija par
cepeskrasns lietosanu

Dzesésanas ventilators ( Mainas atkariba
no izstradajuma modela. lespéjams, ka tas
nav pieejams jusu izstradajuma. )

Jusu izstradajumam ir dzeseSanas
ventilators. DzeséSanas ventilators tiek
aktivizéts automatiski, kad nepiecieSams,
un atdzesé gan izstradajuma priekspusi,
gan mebeles. Kad dzesésanas process ir
pabeigts, tas tiek automatiski deaktivizéts.
Par cepeskrasns durvim iznak karsts gaiss.
Neaizklajiet Sis ventilacijas atveres ar kaut
ko. Preteja gadijuma cepeskrasns var
parkarst. Dzesé$anas ventilators turpina
darboties cepeskrasns darbibas laika vai
péc cepeskrasns izslégSanas (aptuveni
20-30 mindtes). Ja gatavojat,
ieprogrammeéjot cepeskrasns taimeri,
cepsanas laika beigas dzesésanas
ventilators izsleédzas ar visam funkcijam.
Lietotajs nevar noteikt dzeséSanas
ventilatora darbibas laiku. Tas automatiski
ieslédzas un izsledzas. Ta nav klime.
Cepeskrasns apgaismojums

Kad cepeskrasns sak cept, tiek ieslégta
cepeskrasns apgaismojums. Dazos
modelos apgaismojums iedegas cepSanas
laika, savukart dazos mode|os ta izsleédzas
péec noteikta laika.

Dazas cepS$anas funkcijas lampa nekad
neieslédzas, lai taupitu energiju.

Ja vélaties, lai cepeskrasns lampina deg
nepartraukti, izvelieties "Cepeskrasns
lampa” darbibas statusu ar funkcijas
izveles pogu.

5.2 Cepeskrasns vadibas ierices

darbiba

Visparigi bridinajumi par cepeskrasns

vadibas ierici

+ Maksimalais laiks, ko var iestatit
cepsSanas procesam, ir 5 stundas 59
minUtes. Stravas padeves partraukuma
gadijuma programma tiek atcelta. Jums
bis japarprogramme.

+ Veicot jebkadas korekcijas, displeja
mirgo attiecigie simboli. Veicot jebkadas
korekcijas, displeja mirgo attiecigie
simboli.

+ Jair veikts kads cepSanas iestatijums,
dienas laiku nevar pielagot.

+ Ja édiena cepsSanas laiks ir iestatits uz
cepSanas sakuma laiku, displeja tiek
paradits atlikusais laiks.

+ Gadijumos, kad ir noteikts cepSanas laiks
vai cepSanas beigu laiks; varat
automatiski atcelt darbibu, ilgi
pieskaroties (O taustinam.

Taimeris

o00aQ0 s 7
Ao oL g g
H OO0 & B
vV vV VvV Y Vv v
1 2 3 4 5 6

Trauksmes tausting

Laika iestatiSanas taustins
Samazinasanas taustins
Palielinasanas taustins
lestatijumu taustins

o U W N =

Taustinu blokésanas taustins
Displeja simboli
© :Cepsanas laika simbols
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: CepSanas beigu laika simbols *
: Trauksmes simbols

: Galas zondes simbols *

: Taustinu blokésanas simbols

: Temperatdras simbols

: lestatijumu simbols

Bl & = PN DO

: Durvju blokésanas simbols *

* Mainas atkariba no izstradajuma modela. lesp&jams,
ka tas nav pieejams jusu izstradajuma.

Cepeskrasns ieslegsana

Izvéloties darbibas funkciju, kuru vélaties
gatavot, izmantojot funkciju izvé€les pogu
un iestatot noteiktu temperataru,
izmantojot temperattras pogu,
cepeskrasns sak darboties.

Cepeskrasns izslegsana

Jis varat izslégt cepeskrasni, pagriezot
funkciju izvéles pogu un temperatiras pogu
izslégsanas (augsup) stavoklr.

Manuala cepsana, lai izvélétos
temperaturu un cepeskrasns darbibas
funkciju

Gatavot édienu varat, manuali kontrolgjot
(pasu kontrolé), neiestatot ceps$anas laiku,
izvéloties temperatiru un darbibas funkciju,
kas raksturiga édienam.

sasniedz iestatito temperataru §
simbols pazud, un tiek atskanots
skanas bridinajums. Displeja redzama
3 rindinu animacija apstajas, un
simbols C tiek fikséts blakus
temperatiras vértibai. Cepeskrasns
neizslédzas automatiski, jo manuala
cepsSana tiek veikta, neuzstadot
cepSanas laiku. Jums ir jakontrolé
édiena cepSana un ta pasam jaizslédz.
Kad cepsSana ir pabeigta, izsledziet
cepeskrasni, pagriezot funkciju izvéles
pogu un temperatiras pogu
izslégsanas (augsup) stavokIr.
Cepsana, iestatot cepsanas laiku:
Laika beigas cepeskrasns var automatiski
izslégties, izveloties temperaturu un
darbibas funkciju, kas raksturiga jasu
édienam, un iestatot cepsSanas laiku
taimert.

1. lzvélieties cepSanas darbibas funkciju.

2. Pieskarieties (O taustinam, ldz
ceps$anas laika displeja paradas (©
simbols.

S Mrrr
(.

P / C

1. Izmantojot funkciju izvéles pogu,
atlasiet darbibas funkciju, kuru vélaties
gatavot.

2. lzmantojot temperaturas pogu, iestatiet
temperatiru, kura vélaties gatavot.

= Jisu cepeskrasns nekavejoties saks
darboties izvélétaja funkcija un
temperatira, un ekrana paradisies § .
Ekrana paradisies iestatita
temperaturas vértiba un 3 [iniju
animacija. Péc tam seciba tiek paradits
laiks, kas pagajis kops cepSanas
sakuma. Kad temperatira cepeskrasnrt

N
‘@G)i?i%@

Q
Lai atri iestatitu cepSanas laiku,
@ varat pieskarties @ taustinam, lai
iestatitu cepSanas laiku uz 30
mindtém péc cepsanas funkcijas
un temperatiras iestatiSanas, péc
tam izmantojiet ®/© taustinus, lai
mainrttu laiku.

3. lestatiet cep$anas laiku ar ®/©
taustiniem.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®
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Pirmajas 15 mindtés cepsanas
@ laiks palielinas par 1 minGti un péc

15 minudtém par 5 mintatem.

4. lelieciet édienu cepeskrasni un iestatiet
temperaturu ar temperaturas pogu.

= Jusu cepeskrasns nekavejoties
saks darboties izvelétaja funkcija
un temperatura. lestatitais
cepSanas laiks sak samazinaties
un § paradas displeja. Cepsanas
laika atskaite un iestatita
temperaturas vértiba, un 3 rindinu
animacija blakus tiek paradrta
seciba. Kad temperatira
cepeskrasni sasniedz iestatito
temperatlru § simbols pazid, un

tiek atskanots skanas bridinajums.

Displeja redzama 3 rindinu
animacija apstajas, un simbols C
tiek fikséts blakus temperatiras
vertibai.

5. Kad iestatitais cep$anas laiks ir
beidzies, "Beigas” displeja tiek paradits
zinojums, mirgo (3 simbols, un taimeris
izdod skanas bridinajumu.

6. Bridinajums skan divas minutes.
Nospiediet jebkuru taustinu, lai apturétu
skanas bridinajumu. Bridinajums
apstajas, un displeja paradas dienas
laiks.

Ja skanas bridinajuma beigas tiek

@ nospiests kads taustins,
cepeskrasns saks darboties no
jauna. Lai noverstu cepeskrasns
atkartotu darbibu bridinajuma
beigas, izsleédziet cepeskrasni,
pagriezot temperatiiras pogu un
funkciju pogu lidz “0” (izslégts)
stavoklis.

5.3 Gatavosana ar tvaiku

Jusu cepeskrasnij ir funkcija gatavo$anai
ar tvaiku. Labaki cep$anas rezultati tiek
sasniegti ar tvaika paligsistému Steam
assist nodrosinu, lai konditorejas
izstradajumu virsma ir gai$aka, to garoza ir

kraukskigaka un tie ir apjomigaki. Turklat

tvaika paligsistéema samazina mitruma

zudumu partikas produktos, pieméram,
gala, un lauj tiem pagatavoties suligakiem
no iekSpuses un garsigakiem.

Visparigi Bridinajumi

+ Edienu gatavo$anu ar tvaiku var veikt
tikai ar gatavosanas ar tvaiku palidzibu,
kas noraditas rokasgramata.

+ Udens tvertnes tilpums ir 250 ml.
Cepsanas laika nelieciet Gdens tvertné
vairak par 250 ml Gdens.

+ Uz cepeskrasns durtinam gatavosanas
laika no tvaika var veidoties kondensats,
kas péc cepeskrasns durtinu atverSanas
var nopilét. Peéc cepeskrasns durvju
atvérsanas noslaukiet kondensatu.

+ Pé&c cepeskrasns durvju atvérsanas,
paejiet mala, jo tvaika gatavosanas laika
un péc tas var rasties un iznakt tvaiks un
karstums. Tvaiks var apdedzinat roku,
seju un/vai acis.

+ Ja péc katras tvaika gatavoSanas reizes
Gdens paliek cepeskrasns iekSpuse,
nosusiniet palikuso tGdeni ar sausu dranu,
kad cepeskrasns ir atdzisusi. Pretgja
gadijuma atlikusais tdens var radit kalku
nosédumus.

+ Jei jisy gaminyje yra mésos zondas,
pries gamindami garais jsitikinkite, kad
mésos zondo dangtelis yra uzdarytas.
PrieSingu atveju i$ mésos zondo lizdo
gali nutekéti garai.

Lai gatavotu ar tvaiku:

1. Saciet cepSanu péc tam, kad esat
parbaudijis tvaika gatavo$anas tabulu
un iestatijis funkciju, temperattru un
laiku atbilstosi edienam, kuru vélaties
pagatavot. Jus varat noteikt
pievienojama udens daudzumu,
temperatdru, cepsanas funkciju un
cepsSanas laiku, kas nav noradtti tabula.

2. levietojiet édienu cepeskrasnt
ieteicamaja plaukta pozicija.

3. Nospiediet udens tvertni uz
cepeskrasns vadibas panela, kad
pienaks ddens pievienosanas laiks
saskana ar cepsSanas tabulu.
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Ja péc katras tvaika gatavosanas

@ reizes Udens paliek cepeskrasns
apaksa, nosusiniet palikuso tdeni
ar sausu dranu, kad cepeskrasns ir
atdzisusi. Pretéja gadijuma udens,
kas paliek uz krasns gridas, var
izraisit parkalkoSanos.

4. |znemiet Gdens tvertni no gropes. .
Zpemiet u vertni no grop 5.4 lestatijjumi

Taustinu blokésanas aktivizesana
Izmantojot taustinu blokésanas funkciju,
jus varat aizsargat taimeri no
traucéjumiem.

1. Pieskarieties taustinam @@, lidz ekrana
paradas simbols 3.

. Atveriet Udens tvertnes vaku un —
pleplldlet to daudzumu, kas noradits _
cepsSanas tabula. i &)

Nelietojiet destilétu vai filtretu Q @ @ @ @ ﬁ
@ ddeni. Izmantojiet tikai sagatavotu

Gdeni. Udens vieta nelietojiet viegli = Simbols (@ tiek paradits displeja un

uzliesmojosus, alkoholiskus vai
cietus dalinu Skidumu.

|
|
|
|
|

. Aizveriet vaku un novietojiet udens
tvertni atpakal vieta. lestumiet ddens
tvertni, lidz galam.

= Udens Gdens tvertné sak [énam
plUst uz cepeskrasns gridu, jasu
édienam tiek nodrosinata tvaika
palidziba.

. Kad cepsana ir pabeigta, izsleédziet
cepeskrasni, iestatot funkciju un

temperatiras pogas izslégta pozicija.

sakas 3-2-1 atpakalskaitiSana.
Taustinu blokesana tiek aktivizeta, kad
beidzas atpakalskaitiSana. Kad tiek
piespiests jebkurs taustins, kad ir
iestatita taustinu blokesana, taimeris
izdod skanas signalu un simbols (&
mirgo.

Ja atlaidisiet (3 taustinu pirms laika
atskaites beigam, taustinu

blokéSana neaktivizgjas.

Taimera taustinus nevar izmantot,
@ jairieslegta taustinu blokésana.

Taustinu blokésana netiks atcelta

stravas padeves partraukuma

gadijuma.

Taustinu blokesanas deaktivizeésana

1. Pieskarieties taustinam (g, lidz simbols
{5 pazid no ekrana.

= Simbols § pazid no displeja un
taustinu blokesana ir atspéjota.
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Trauksmes iestatiSana

Izstradajuma taimeri var izmantot art
visiem bridinajumiem vai atgadinajumiem,
iznemot cepSanas programmu. Modinatajs
neietekmé cepeskrasns darbibas funkcijas.
To izmanto bridinajuma nolikos.
Pieméram, modinataju var izmantot, ja
noteikta laika velaties apgriezt édienu
cepeskrasni. Tikldz iestatitais laiks ir
beidzies, taimeris izdod skanas signalu.

Maksimalais modinataja laiks var
@ bat 23 stundas 59 mindtes.

1. Pieskarieties taustinam 2, [ldz ekrana
paradas simbols 2.

Ja vélaties atcelt modinataju;

1. Pieskarieties \ taustinam, lidz displeja
paradas £} simbols, lai atiestatitu
modinataja laiku. Pieskarieties ©

taustinam, ldz ekrana paradas “00:00”
simbols .

2. Jus varat ari atcelt taimera signaly, ilgak
turot piespiestu Q taustinu.

Skaluma regulesana

1. Pieskarieties {¢ taustinam [1dz vienai no
vértibam b-01-b-02-b-03 un displeja
paradisies {6 simbols.
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2. lestatiet modinataja laiku ar taustiniem

@/O.

3%
Q@@@‘rﬁ

2. lestatiet vélamo limeni ar taustiniem @/
©. (b-01-b-02-b-03)
L _ 3 =
I

10 1
2\ [

NG
4

= Péc modinataja laika iestatiSanas
simbols £\ paliek izgaismots, un ar
modinataja laiks palaiz
atpakalskaitiSanas displeju. Ja
trauksmes laiks un cepSanas laiks
ir iestatiti vienlaicigi, displeja tiek
paradits Tsaks laiks.

3. Kad taimera signala laiks ir beidzies,
simbols 2 sak mirgot un izdod skanas
bridinajumu.

Trauksmes izslegsana

1. Taimera signala (trauksmes) perioda
beigas skan divas minutes ilgs
bridinajuma signals. Nospiediet jebkuru
taustinu, lai apturétu skanas
bridinajumu.

= Bridinajums apstajas, un displeja
paradas dienas laiks.

@
Q@@‘@ﬁ

= Pieskarieties ¢ taustinam, lai
apstiprinatuy, vai gaidiet, nepieskaroties
nevienam taustinam. Péc kada laika
skaluma iestatijumi k|ust aktivi.

Displeja spilgtuma iestatiSana

1. Pieskarieties ¢ taustinam [1dz vienai no
vertibam d-01-d-02-d-03 un displeja
paradisies i simbols.

=
o

oo o o @
‘@

2. lestatiet velamo spilgtumu ar taustiniem
®/©. (d-01-d-02-d-03)
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3. Pieskarieties (O vai ¢ taustinam, lai
aktivizétu minGsu lauku.

AENCENS ‘
= Pieskarieties {¢ taustinam, lai
apstiprinatu, vai gaidiet, nepieskaroties
nevienam taustinam. Spilgtuma
iestatijums k|ust aktivs péc kada laika.
Dienas laika maina
Lai cepeskrasnt mainttu ieprieks iestatito
dienas laiku:
1. Pieskarieties taustinam ¢, lidz ekrana
paradas simbols (9.

2. lestatiet dienas laiku, pieskaroties ®/©
taustiniem.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

o
R

4. Pieskarieties @/© taustiniem, lai
iestatitu minttes.

o |1JCo
iy

oo o i & ®

5. Apstipriniet iestatljumu, pieskaroties
taustinam .

= Ir iestatits dienas laiks, un simbols
pazid displeja.

6 Vispariga informacija par édienu cepsanu

Saja sadala varat atrast padomus par

édiena gatavoSanu un gatavosanu.

Turklat Saja sadala ir aprakstiti dazi édieni,

kurus parbaudijis razotajs, un Siem

édieniem vispiemérotakos iestatijumus.

Tiek noraditi art Siem édieniem piemeéroti

cepeskrasns iestatijumi un piederumi.

6.1 Visparigi bridinajumi par cepsanu
cepeskrasni

+ Atverot cepeskrasns durvis cepsanas
laika vai péc tas, var izdalities karsts
apdedzinoss tvaiks. Tvaiks var
apdedzinat roku, seju un/vai acis. Atverot
cepeskrasns durvis, turieties prom.

+ Intensivs tvaiks, kas rodas cepSanas
laika, temperatiras starpibas dél
cepeskrasns iekSpusé un arpusg, ka ar1
uz mébelu augséejam dalam var veidot
kondenséta tdens pilienus. Ta ir normala
un fiziska paradiba.

+ Partikas édiena gatavosanas
temperatdra un laika vértibas var
atSkirties atkariba no receptes un
daudzuma. STiemesla dé| §Ts vértibas
tiek noradrtas ka diapazoni.

+ Pirms sakat gatavot, vienmér iznemiet no
cepeskrasns neizmantotos piederumus.
Piederumi, kas paliks cepeskrasni, var
nelaut jisu édienam gatavoties,
izmantojot pareizas vértibas.

+ Attieciba uz édienu, kuru gatavojat péc
savas receptes, varat atsaukties uz
[ldzigiem édieniem, kas sniegti
gatavoSanas tabulas.

+ Komplekta ieklauto piederumu
izmantosSana nodroSina vislabako édiena
gatavosanas kvalitati. Vienmér ieverojiet
razotaja sniegtos bridinajumus un
informaciju par argjiem virtuves
piederumiem, kurus izmantosit.

+ Nogrieziet taukus necaurlaidigu papiru,
kuru izmantosit édiena gatavosanai,
piemérota izmeéra. Taukus necaurlaidigi
papiri, kas parkaras pari traukam, var
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radit apdegumu risku un ietekmeét jisu
édiena cepsSanas kvalitati. Izmantojiet
taukus necaurlaidigu papiru noraditaja
temperatiras diapazona.

Lai édiena cepS$ana butu laba, novietojiet
édienu uz ieteikta pareiza plaukta.
Cepsanas laika nemainiet plaukta
stavokli.

6.1.1 Konditorejas izstradajumi un

cepeskrasns edieni

Vispariga informacija

Lai iegutu labu gatavosanas kvalitati,
meés iesakam izmantot izstradajuma
piederumus. Ja izmantosiet areju
virtuves trauku, dodiet priekSroku
tumsiem, nelipigiem un
karstumizturigiem izstradajumiem.

Ja gatavosanas tabula ir ieteicama
priekssildiSana, pec ieprieksgjas
uzsildiSanas noteikti ielieciet edienu
cepeskrasni.

Ja gatavojat, izmantojot gatavosanas
traukus uz stieplu grila, novietojiet to
stiep|u rezga vid, nevis pie aizmugurgjas
sienas.

Visiem konditorejas izstradajumu
izgatavoSanai izmantotajiem materialiem
jabut svaigiem un istabas temperatira.
Edienu gatavo$anas statuss var
atskirties atkariba no édiena daudzuma
un trauku lieluma.

Metala, keramikas un stikla veidnes
pagarina gatavos$anas laiku, un
konditorejas izstradajumu apakséjas
virsmas neapbruninas vienmerigi.

Ja izmantojat cepamo papiru, uz édiena
apakseéjas virsmas var novéerot nelielu
brinumu. $Sada situacija jums var bt
nepiecieSams pagarinat gatavosanas
laiku par aptuveni 10 minutem.
GatavosSanas tabulas noraditas veértibas
tiek noteiktas musu laboratorijas veikto
testu rezultata. Jums piemeérotas
vertibas var atskirties no §im véertibam.

+ Novietojiet édienu uz atbilstoSa plaukta,
kas ieteikts gatavoSanas tabula.
Uzskatiet cepeskrasns apaks$éjo plauktu
ka 1. plauktu.

Padomi kuku cepsanai

+ Ja kika ir parak sausa, palieliniet
temperataru par 10°C un saisiniet
ceps$anas laiku.

+ Jakika ir mitra, izmantojiet nelielu
daudzumu skidruma vai samaziniet
temperaturu par 10°C.

+ Ja kikas augsdala ir apdegusi, ielieciet
to uz apakséja plaukta, pazeminiet
temperatdru un palieliniet cepsanas
laiku.

+ Ja kikas iekSpuse ir labi izcepusies, bet
arpuse ir lipiga, izmantojiet mazak
Skidruma, samaziniet temperatdru un
palieliniet gatavosanas laiku.

Padomi konditorejas izstradajumiem

+ Ja konditorejas izstradajums ir parak
sauss, palieliniet temperataru par 10°C
un saisiniet gatavosanas laiku. Mitriniet
miklas loksnes ar mérci, kas sastav no
piena, ellas, olu un jogurta maisijuma.

+ Ja konditorejas izstradajumi tiek gatavoti
Ienam, parliecinieties, vai jusu
sagatavotais miklas biezums nepariet
pari paplatei.

+ Ja konditorejas izstradajumu virsma ir
brininata, bet apaksa nav pagatavota,
parliecinieties, vai miklas apaksa nav par
daudz meérces, ko izmantosit
konditorejas izstradajumiem.
Vienmeérigai briinind$anai méginiet meérci
vienmeérigi sadalit starp miklas loksném
un konditorejas izstradajumiem.

+ Cepiet savus konditorejas izstradajumus
gatavoSanas tabula noraditaja vieta un
temperatura. Ja apak$dala joprojam nav
pietiekami briina, novietojiet to uz
apakseéja plaukta nakamajai cepSanas
reizei.
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Gatavosanas galds miklas izstradajumiem un cepeskrasni gatavojamai partikai
leteikumi cepsSanai ar vienu paplati

Ediens

Izmantojamais
piederums

Darbibas funkcija

Plaukta pozicija

Temperatira (°C)

Cepsanas laiks
(min) (aptuveni)

Augséjas un

Kika uz paplates |Stendantapaplate | 1 <aia 3 180 30..45
sildisana
Kika veidné Kokas veidne uz - Ventilatora 2 180 30...40
stieplu grila ** sildisana
=, |Augs$éjas un
Mazas kiicinas | Stendanta paplate | o\ <aia 3 160 2535
sildisana
Modelos ar
stiep]u plauktiem :
- " 3
Mazas kicinas | Stendanta paplate V‘f?f'amra 150 25 .35
sildisana Modelos bez
stiep]u plauktiem :
2
Apala kikas
veidne, ar 26 cm  |Augséjas un
Biskvitkuka diametru, un apakseja 2 150 30..40
skavu uz stieplu |sildiSana
rezga **
Apala kikas
veidne, ar 26 cm Ventilatora
Biskvitkika diametru, un s 2 155 30..40
. sildisana
skavu uz stieplu
rezga **
L Augs$éjas un
Cepumi Konditorejas |\ saja 3 170 25 .. 40
paplate * g
sildisana
Cepumi Kond_ltolejas V‘entvllatora 3 170 20 .30
paplate sildisana
N = |Augséjas un
Konditorejas | Standarta paplate | - <5 2 200 30.. 40
izstradajumi * g
sildisana
Ventilatora
!(ond_|tc3r_eja§ Standarta paplate atbal§t_|‘t_a ) 180 35 45
izstradajumi * apakséja/augséja
sildisana
!(ond_|tc1|teja§ Standarta paplate V_entvllatora 9 180 30 . 40
izstradajumi * sildisana
=, |Augs$éjas un
Maizite Standarta paplate |\ <aia 2 200 20..35
sildisana
Maizite ftandarta paplate \{entjlatora 3 180 20 .30
sildisana
=, |Augséjas un
Visa maize Standarta paplate |0\ <53 3 200 30..45
sildisana
Visa maize Standarta paplate |Ventlatora 3 200 30..40
sildisana
Stikla/metala Aug$géjas un
Lazanja taisnstira trauks |apakséja 2vai3 200 30..45
uz stieplu rezga ** |sildisana
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Ediens Izmantojamais Darbibas funkcija |Plaukta pozicija |Temperatira (°C) |CepS$anas laiks
piederums (min) (aptuveni)
Apala melna AUGSGiAS un
x o metala veidne ar 9s€jas
Abolu pirags diametru 20 cm apaksgja 2 180 50..70
uz stiep|u rezga ** sildisana
Apala melna
x _ metala veidne ar  |Ventilatora
Abolu pirags diametru20 cm  |[sildiSana s 170 50...65
uz stieplu rezga **
=, |Augséjas un
Pica Standarta paplate |\ <55 2 200.. 220 10..20
sildiSana

Visu édienu ieteicams priekssildit.

*lespéjams, ka Sie piederumi nav iek|auti jasu izstradajuma.

**Sje piederumi nav ieklauti jisu izstradajuma. Tie ir nopérkami piederumi.

leteikumi gatavosanai ar divam paplatem

4-Konditorejas
paplate *

Ediens Izmantojamais Darbibas funkcija |Plaukta pozicija |Temperatira (°C) |CepSanas laiks
piederums (min) (aptuveni)
Modelos ar Modelos ar
2-Standarta stiep]u plauktiem |stieplu plauktiem :
aplate * i 150 25..40
Mazas kicinas pap ) \{entjlatora 2-4
4-Konditorejas sildisana Modelos bez Modelos bez
paplate * stieplu plauktiem |stieplu plauktiem :
140 30..45
2-Standarta
paplate * i
Cepumi \/.Ie"tflato’a 2-4 170 25..35
4-Konditorejas sildisana
paplate *
1-Standarta
itorei paplate * i
Konditorejas " |ventlatora 180 35..45
izstradajumi 4-Konditorejas sildisana
paplate *
2-Standarta
aplate * i
Maizite pap Ventllatora 2-4 180 20..30
sildisana

Visu édienu ieteicams priekssildit.

*lespé&jams, ka Sie piederumi nav iek|auti jasu izstradajuma.

**Sie piederumi nav iek|auti jisu izstradajuma. Tie ir nopérkami piederumi.

edienu gatavosanas tabula ar darbibas
funkciju “Ekonomiska ventilatora

sildisana”

+ Péc gatavo$anas uzsakSanas darbibas
funkcija nemainiet temperatiras
iestatljumu “Ekonomiska ventilatora

sildisana”.

+ Neatveriet cepeskrasns durvis, kad
gatavojat “Ekonomiska ventilatora
sildiSana” funkciju. Ja durvis neatveras,
iekseja temperatura tiek optimizeéta, lai
taupTtu energiju, un $Ttemperatra var
atskirties no displeja redzamas.

+ Neuzsildiet “Ekonomiska ventilatora
sildisSana” darbibas funkcija.
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* lespejams, ka Sie piederumi nav ieklauti
jusu izstradajuma.

6.1.2 Gala, zivis un majputni

Galvenie grilesanas punkti

+ Papildinot to ar citronu sulu un pipariem
pirms ceselas vistas, titara un lielu galas
gabalu gatavosanas, édiena gatavosanas
veiktsp€ja palielinasies.

+ Galas bez kauliem pagatavos$anai
nepiecieSams laiks, kas ir 15 lidz 30
mindtes ilgaks neka filejas cepsanai.

Gatavosanas galds galai, zivim un putniem

+ Uz galas biezuma centimetru jaaprekina
apméram 4 lidz 5 minUtes gatavosanas

laika.

+ Kad gatavos$anas laiks ir beidzies, turiet
galu cepeskrasni apméram 10 minutes.
Galas sula labak izdalas cepta gala un
neizplist, sagriezot galu.

+ Zivis janovieto uz vidéja vai zema limena
plaukta karstumizturigas plaksnes.

+ Pagatavojiet gatavoSanas tabula
ieteiktos édienus ar vienu paplati.

paplati uz
apaks$éja plaukta.

Ediens Izmantojamais Darbibas funkcija |Plaukta pozicija |Temperatira (°C) |CepSanas laiks
piederums (min) (aptuveni)
Ventilatora -
Steiks (vesels) / |Standarta paplate |atbalstita 15 miniites 250/
Nmim == |3 max, péc 180 ... 60 ... 80
Cepts (1 kg) * apaks$éja/augséja
o 190
sildisana
Ventilatora
Jéra kajina (1,5-2 |Standarta paplate atbal§t_|‘t_a 15 170 85 110
kg) * apakséja/augséja
sildisana
Stieplu grils * Ventilatora
Cepta vista (1,8-2 | Novietojiet vienu atbal§t_T‘t_a 2 15 mindtes 250/ 60 . 80
kg) paplati uz a‘pakvseja/augseja max, péc 190
apaksgja plaukta. |Sildisana
Stieplu grils *
Cepta vista (1,8-2 | Novietojiet vienu “3D" funkcija 9 15 mindtes 250/ | o
kg) paplati uz max, péc 190
apakséja plaukta.
Ventilatora .
= - 25 minutes 250/
Thtars (55kg)  |o1ndartapaplate jatbalstita |, max, péc 180 .. |150..210
* apakseja/augséja 190
sildisana
= 25 minates 250/
Titars (5,5 kg) ftandana paplate “3D” funkcija 1 max, péc 180 .. |150..210
190
Stieplu grils * Ventilatora
Zivis Novietojiet vienu [atbalstita 14 200 20 .30
paplati uz a.pakvseja/augs ja
apakséja plaukta. [sildisana
Stieplu grils *
Zivis Novietojiet vienu  |“3p” funkcija 3 200 20..30

Visu édienu ieteicams priekssildit.

*lespé&jams, ka Sie piederumi nav iekl|auti jasu izstradajuma.

**Sje piederumi nav iek|auti jisu izstradajuma. Tie ir nopérkami piederumi.
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6.1.3 Grils Grila galvenie punkti
+ Pagatavojiet grilam lidziga biezuma un
svara édienus.
Novietojiet grilejamos gabalus uz stieplu
grila vai stiep|u grila paplates, sadalot
(tomati, sipoli utt.). tos, neparsniedzot silditaja izmeérus.

. + Atkariba no griléjamo gabalu biezuma,
Visparigi bridinajumi tabula noraditie gatavosanas laiki var
+ GrileSanai nepiemeérots ediens rada atskirties.

ugunsbistamibu. Grilgjiet tikai tos lebidiet stieplu rezgi vai rezga paplati

Sarkana gala, zivis un majputni cepSanas
laika atri brinés, saglabas skaistu garozu
un neizzas. GriléSanai 1pasi pieméroti ir
steiki, iesmi, desas un suligi darzeni

edienus, kas ir pieméroti spécigai grila cepeskrasni lidz vajadzigajam [imenim.
ugunij. Nelieciet édienu ari parak talu Ja jis gatavojat &dienu uz stieplu rezga,
grila aizmuguré. St ir karstaka vieta, un pabidiet cepeskrasns paplati apakéja
tauki var aizdegties. plaukt3, lai savaktu ellas. Cepeskrasns

+ GrileSanas laika aizveriet cepeskrasns paplatei, kuru planojat bidit, jabat tadam
durvis. Nekad negril&jiet ar atvértam izméram, lai ta aptvertu visu grila zonu. ST
cepeskrasns durvim. Karstas virsmas paplate var nebit iek|auta izstradajuma
var izraisit apdegumus! komplektacija. lelejiet nedaudz tidens

cepeskrasns paplatg, lai to viegli notiritu.
Grila tabula
Ediens Izmantojamais Plaukta pozicija Temperatira (°C) Cepsanas laiks (min)
piederums (aptuveni)

Zivis Stieplu grils 4-5 250 20..25

Vistas gabali Stieplu grils 4-5 250 25..35

f;‘;f;iigf'a 9212) - | stieplu grils 4 250 20 ...30

Jéra karbonade Stieplu grils 4-5 250 20..25

Steiks - (galas kubi)  [Stieplu grils 4-5 250 25..30

Tela galas karbonade |Stieplu grils 4-5 250 25..30

Darzenu gratins Stieplu grils 4-5 220 20..30

Grauzdina maize Stieplu grils 4 250 1..3

Visu griléto édienu ieteicams priekssildit 5 mindtes.

Apgrieziet édiena gabalus péc 1/2 no kopéja griléSanas laika.

6.1.4 Gatavosana ar tvaiku cepeskrasnt. Udens padeves laika

noradttie ilgumi norada laiku, kas pagajis
péc priekssildisanas.

GatavoSanas tabula ir iek|auti razotaja
parbauditi gatavosanas ieteikumi. Varat

Vispariga informacija
+ Edienu gatavo$anu ar tvaiku var veikt .
tikai ar gatavoS$anas ar tvaiku palidzibu,
kas nor?dltasvrolfasgramata. Skatiet . iestatit Gdens daudzumu, temperatdru,
sadalu "Cepeskrasns darbibas funkcijas gatavo$anas ar tvaiku funkciju un laiku
[» 57] par gatavo$anas funkcijam ar &dienam. kas nav tabula.
tvaiku. o + Veiciet gatavo$anu ar tvaiku, izmantojot
+ Ja gatavoSanas tabula ir ieteicama vienu paplati.
priekssildiSana, péc ieprieksgjas
uzsildisanas noteikti ielieciet eédienu
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leteikumi cep$anai ar vienu paplati - “3D” funkcija

Ediens Izmantojama |Plaukta Temperatiira [Nepieciesam |Udens Cepsanas Apm.
is piederums |pozicija (°c) ais Gdens uznemsanas |laiks (min) |partikas
daudzums |laiks (aptuveni) |[svars (g)
(ml) (minTtes)**
péc
Visa maize S;arl‘gtae'ia 200 200 prieksildisa |30 .. 40 820
pap nas
Stieplu grils *
i Novietojiet 25 mindtes
(0163}; I‘("gs)ta viens paplati |2 250/max,  |250 25 60..70  |2000
' uz apak$éja péc 190
plaukta.
Ribu steiks
(viens S;a’l‘gtae'ia 180 250 15 40...55 1000
gabals) pap
_ - péc
;’f;aaf;!g'lg% S;a’l‘gtae'ia 3 170 2504250+ | priekssildisa [90..110  |2000
niem | pap nas
péc
Rauga S;a’;ggia 3 180 100 priekssildisa |25 .. 35 1200
pap nas
N . pirms
Biezpienmaiz  Standarta |4 120 150 priekssildisa |50 ... 60 1450
pap nas
) péc
phstas S;a’;gtzria 3 200 150 priekssildisa |25 .. 35 800
jir pap nas
Cepts Standarta
camuelis  |pantate |3 190 150 25 45..55 500
péc
Hamburgera | Standarta 180 150 priekssildisa [20..30  |800
pap nas
. péc
Lasisar E;?)T:tiﬁa 180 100 priekssildisa [25..35  [500
! nas

* lespéjams, ka Sie piederumi nav iek|auti jisu izstradajuma.

** Norada uz laiku, kas pagajis kop$ priekssildisanas.

*** GatavoSanas vidusposma pievienojiet vél 250 ml tdens.

6.1.5 Partikas parbaude

+ Partika uz Sis plits virsmas ir pagatavota
saskana ar EN 60350-1, lai atvieglotu
produktu parbaudi kontroles instititos.
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Parbaudes produktu gatavosanas galds
leteikumi cepsSanai ar vienu paplati

Ediens Izmantojamais Darbibas funkcija |Plaukta pozicija |Temperatira (°C) |CepSanas laiks
piederums (min) (aptuveni)
- =, |Augs$éjas un
Smllgu kaka ' Standarta paplate apaksdja 3 140 20 .30
(saldie cepumi)  |* gy
sildisana
Modelos ar
stieplu plauktiem
Smilsu kika Standarta paplate |Ventilatora 3
N . o 140 15..25
(saldie cepumi)  |* sildisana Modelos bez
stiep]u plauktiem
2
=, . |Augséjas un
Mazas kiicinas | tendanta paplate | <aia 3 160 25..35
sildiSana
Modelos ar
stiep]u plauktiem :
- . 3
Mazas kicinas | Stendarta paplate|Ventilatora 150 25..35
sildisana Modelos bez
stiep|u plauktiem :
2
Apala kikas
veidne, ar 26 cm  |Augs$éjas un
Biskvitkika diametru, un apakséja 2 150 30..40
skavu uz stieplu |[sildiSana
rezga **
Apala kikas
veidne, ar 26 cm Ventilatora
Biskvitkika diametru, un o 2 155 30..40
" sildiSana
skavu uz stiep|u
rezga **
Apala melna o
N metala veidne ar AugSe€jas un
Abolu pirags . apakseja 2 180 50..70
diametru 20 cm g
N o sildiSana
uz stieplu rezga **
Apala melna
N __ metala veidne ar  |Ventilatora
Abolu pirags diametru 20 cm  |sildiSana 8 170 50...65

uz stieplu rezga **

Visu édienu ieteicams priekssildit.

*lesp&jams, ka Sie piederumi nav ieklauti jisu izstradajuma.

**Sie piederumi nav ieklauti jisu izstradajuma. Tie ir nopérkami piederumi.
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leteikumi gatavosanai ar divam paplatem

Ediens Izmantojamais Darbibas funkcija |Plaukta pozicija |Temperatira (°C) |CepSanas laiks
piederums (min) (aptuveni)
Modelos ar Modelos ar
2-Standarta stieplu plauktiem |stieplu plauktiem :
paplate * i 1150 25..40
Mazas kicinas V‘tlantvllatora 2-4
4-Konditorejas sildisana Modelos bez Modelos bez
paplate * stieplu plauktiem |stieplu plauktiem :
1140 30..45
2-Standarta
i15u ki aplate * i
Smll;u kika . pap \(entjlatora 2.2 140 15 25
(saldie cepumi) | 4-Konditorejas sildisana
paplate *

Visu édienu ieteicams priekssildit.

*lespéjams, ka Sie piederumi nav iek|auti jasu izstradajuma.

**Sie piederumi nav iek|auti jisu izstradajuma. Tie ir nopérkami piederumi.

Grils

Ediens Izmantojamais Plaukta pozicija Temperatiira (°C) Cepsanas laiks (min)
piederums (aptuveni)

Kotletes (tela gala) - . .

12 amount Stieplu grils 4 250 20..30

Grauzdina maize Stieplu grils 4 250 1..3

Visu griléto edienu ieteicams priekssildit 5 mindtes.

Apgrieziet &diena gabalus péc 1/2 no kopéja grilésanas laika.

7 Apkope un tirisana

7.1 Vispariga tiriSanas informacija

Visparigi bridinajumi

+ Pirms izstradajuma tiriSanas uzgaidiet,
lldz izstradajums atdziest. Karstas
virsmas var izraistt apdegumus!

+ Neuzklajiet mazgasanas idzek]us tiesi uz
karstam virsmam. Tas var radit
paliekosus traipus.

+ Péc katras darbibas izstradajums ir rpigi

jaiztira un jaizzavé. Tapéc partikas

atliekam ir jabdt viegli notiramam, un ir
janovers So atlikumu piedegsSana, ja
izstradajumu vélak atkal izmanto.

Tadejadi pagarinas iekartas kalposanas

laiks un samazinas biezi sastopamas .

problémas.

TiriSanai nelietojiet tvaika tirisanas

lidzek|us.

+ Dazi mazgasanas vai tirisanas lidzek|i var
sabojat virsmu. Nepiemeroti tiriSanas

lidzekli ir: balinataji, tiriSanas lidzekli, kas
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satur amonjaku, skabi vai hloridu,
tiriSanas lidzekli ar tvaiku, atkalkoSanas
ltdzekli, traipu un rusas tiriSanas lidzekli,
abrazivie tirisanas Iidzekli (krémveida
tiriSanas Iidzekli, tiriSanas pulveris,
tirsanas kréms, abrazivs un skrapéjama
Svamme, stieple, sukli, tiriSanas dranas,
kas satur netirumus un mazgasanas
[ldzekla atlikumus).

TirSanai péc katras lietoSanas reizes nav
nepiecieSams Tpass tiriSanas materials.
Notiriet ierici, izmantojot trauku
mazgasanas lidzekli, siltu Gdeni un
mikstu draninu vai sukli un nosusiniet to
ar sausu dranu.

Péc tirsanas noteikti noslaukiet visu
atliku$o skidrumu un ediena gatavoSanas
laika nekavéjoties notiriet visu partikas
izstradajumu Slakatas.



Nemazgajiet nevienu ierices sastavdalu
trauku mazgajama masinag, ja vien
lietotaja rokasgramata nav noradits
citadi.

Teérauda - neriiséjosas virsmas

Nelietojiet skabes vai hloru saturoSus
tiriSanas lidzek|us nertis€josu - térauda
virsmu un rokturu tiri$anai.
Nerusgjosa-térauda virsma ar laiku var
maintt krasu. Tas ir normali. Péc katras
darbibas notiriet ar mazgasanas Iidzekli,
kas piemeérots nerlis€josa vai neris€josa
térauda virsmai.

Notiriet ar mikstu ziepjadenu un Skidru
(nesaskrapgjosu) mazgasanas lidzekli,
kas piemérots térauda virsmam, rapigi
noslaukot viena virziena.

Nekaveéjoties, bez gaidisanas, nonemiet
kalku, ellas, cietes, piena un olbaltumvielu
traipus no stikla un nerliséjosa térauda
virsmam. Traipi ilgstosa laika posma var
ruset.

Tir$anas Ndzekli, kas izsmidzinati/uzklati
uz virsmas, nekaveéjoties janotira. Uz
virsmas palikusSie abrazivie tiriSanas
lidzekli liek virsmai klat baltai.

Emaljétas virsmas

Pirms gatavoSanas zonas tirisanas,
cepeskrasns jaatdzeseé. Karstu virsmu
tiri$ana radis gan ugunsbistamibu, gan
emaljas virsmas bojajumus.

Péc katras lietoSanas, emaljas virsmas
notiriet ar trauku mazgasanas [idzekli,
siltu ddeni un mikstu draninu vai sukli un
nosusiniet ar sausu dranu.

Sarezditiem traipiem var izmantot
tiriSanas Iidzekli, kas jlsu izstradajumam
ir rekomendeéts timek|a vietng, kopa ar
neskrapéjosu pinuma sikli. Nelietojiet
aréju cepeskrasns tirisanas idzekli.

Katalttiskas virsmas

GatavoSanas zonas sanu sienas var
parklat tikai ar emalju vai katalitiskam
sienam. Tas atSkiras atkariba no modela.
Katalitiskajam sienam ir gai$i matéta un
poraina virsma. Cepeskrasns katalitiskas
sienas nav jatira.

+ Katalttiskas virsmas absorbé ellu,
pateicoties to porainai struktirai, un sak
spidet, kad virsma ir piesatinata ar e|lu,
$aja gadijuma ieteicams nomainit
detalas.

Stikla virsmas

+ Tirot stikla virsmas, nelietojiet cieta
metala skrapjus un abrazivus tiriSanas
materialus. Tie var sabojat stikla virsmu.

+ Notiriet ierici, izmantojot trauku
mazgasanas lidzekli, siltu Gdeni un stikla
virsmam raksturigu mikroskiedras
draninu, un nosusiniet to ar sausu dranu.

+ Ja péc tiriSanas ir palicis mazgasanas
[Tdzeklis, noslaukiet to ar aukstu Gdeni un
nosusiniet ar tiru un sausu mikroskiedras
dranu. Mazgasanas [idzek|a atlikumi
nakamreiz var sabojat stikla virsmu.

+ Nekada gadijuma uz stikla virsmas
piekaltusos atlikumus nedrikst notirit ar
zobainiem naziem, stieplu vilnu vai
[ldzigiem skrapésanas rikiem.

« JUs varat notirit kalcija traipus (dzeltenos
traipus) uz stikla virsmas ar komerciali
nopérkamo atkalkosanas agentu ar
atkalkoSanas lidzekli, pieméram, etiki vai
citronu sulu.

+ Javirsma ir stipri netira, uzklajiet
tirisanas Iidzekli uz traipa ar stkli un
uzgaidiet, lldz tas iedarbojas pareizi. Péc
tam notiriet stikla virsmu ar mitru dranu.

+ Krasas un traipi uz stikla virsmas ir
normali, un tie nav trakumi.

Plastmasas detalas un krasotas virsmas

+ Notiriet plastmasas detalas un krasotas
virsmas ar trauku mazgasanas lidzekli,
siltu Gdeni un mikstu draninu vai stkli un
nosusiniet tas ar sausu dranu.

 Nelietojiet cieto metalu skrapjus un
abrazivos tirisanas lidzeklus. Tie var
sabojat virsmas.

+ NodroSiniet, lai izstradajuma sastavdalu
savienojumi netiktu mitri un ar
mazgasanas lidzekli. Pretéja gadijuma uz
§im Suvém var rasties korozija.
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7.2 Tinsanas piederumi

Nelieciet izstradajuma piederumus trauku
mazgajamaja masina, ja vien lietotaja
rokasgramata nav noradits citadi.

7.3 Vadibas Panela TiriSana

+ Tirot vadibas panelus ar pogas vadibu,
noslaukiet paneli un pogas ar mitru,
mikstu dranu un nosusiniet ar sausu
dranu. Lai notiritu paneli, nenonemiet
pogas un starplikas zem tam. Vadibas
panelis un pogas var but bojati.

+ Tirot teérauda panelus ar pogas vadibu,
nelietojiet térauda tirsanas [idzek|us ap
pogu. Indikatorus ap pogu var izdzést.

+ Notiriet skarienjutigos vadibas panelus ar
mitru, mikstu dranu un nosusiniet ar
sausu dranu. Ja jusu izstradajumam ir
taustinu blokésanas funkcija, pirms
vadibas panela tiriSanas iestatiet
taustinu blokésanu. Pretéja gadijuma
taustinus var atklat nepareizi.

7.4 Cepeskrasns iekSpuses
(gatavosanas zonas) tirfiSana

Veiciet tirSanas darbibas, kas aprakstitas
sadala "Vispariga Tirisanas Informacija”
atbilstosi jusu cepeskrasns virsmas tipiem.
Cepeskrasns sanu sienu tiriSana
GatavoS$anas zonas sanu sienas var parklat
tikai ar emalju vai katalitiskam sienam. Tas
atSkiras atkariba no modela. Ja ir
katalitiska siena, informaciju skatiet
“Kataliskas sienas” sadala.

Ja izstradajums ir stieplu plauktu modelis,
pirms sanu sienu tiriS§anas nonemiet stieplu
plauktus. Péc tam pabeidziet tiriSanu, ka
aprakstits sadala "Vispariga TiriSanas
Informacija" atbilstosi sanu sienas virsmas
tipam.

Lai nonemtu sanu stieplu plauktus:

1. Nonemiet stieples plaukta priekspusi,
velkot to uz sanu sienas pretéja virziena.

2. Pavelciet stieplu plauktu pret sevi, lai to
pilntba iznemtu.

- N W B o

3. Lai nomainttu plauktus, procediras, kas
tiek veiktas, tos nonemot, ir jaatkarto
attiecigi apgriezta seciba.

Cepeskrasns pamatnes baseina tiriSana

Atkariba no t3, cik biezi notiek gatavo$ana

ar tvaiku un tvaika tiriSanas darbibas, un

izmantota Udens cietibas, cepeskrasns
udens baseina var rasties kalkakmens
plankumi.

Lai nonemtu kalkakmeni, kas var

izveidoties cepeskrasns pamatnes baseina

péc gatavosanas ar tvaiku, ik péc 2 vai 3

sadam darbibam veiciet tiriSanu ar tvaiku:

1. Cepeskrasns pamatnes baseina
pievienojiet tdenim 350 ml galda etika
(etika skabums nedrikst parsniegt 6%) .
1 O 1

kalkakmens nosedumus.

3. lIztiriet baseinu ar mikstu, mitru dranu un
sausu dranu.
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Cepeskrasns apaksdalas baseina
tinsanai nelietojiet tiriSanas

lidzek|us, kas satur skabes vai
hloridus. Netiriet cepeskrasns
pamatnes baseina izveidojusos
kalkakmeni ar skrapéjosam
darbibam. Pretéja gadijuma
izstradajuma pamatne tiks
sabojata.

Lai palielinatu atkalkoSanas efektivitati
tdens baseina, papildus
iepriekSminéetajam atkalkoSanas darbibam
péc katram 10 lietosanas reizém:
Izvélieties darbibas funkciju, kura ir aktivs
apaksejais silditajs, un darbiniet
cepeskrasni 2-3 minutes 100 °C
temperatura. Péc tam izslédziet
cepeskrasni un izsmidziniet cepeskrasns
iekSpusi un grila tiriSanas [idzekli, kas
ieteikts jusu produkta zimolam, tdens
baseina uz krasns gridas un atstajiet uz 5
minuatem. Kad 5 mindtes ir pagajusas,
notiriet tdens baseinu uz krasns gridas ar
mitru mikroSkiedru dranu un nosusiniet.

7.5 Pasattirisanas augsta
temperatura

Cepeskrasns ir aprikota ar pirolizes
funkciju. Krasns uzsilst lidz aptuveni
420-480 °C temperatirai un deg, I1dz esosie
netirumi parvérsas pelnos. Var rasties
spécigi dumi. Nodrosiniet labu ventilaciju.
Augstas temperatdras tiriSana javeic
aptuveni ik péc 10 cepeskrasns lietoSanas
reizém.

Visparigi bridinajumi

Karstas virsmas izraisa
apdegumus!
Pasattirnsanas laika nepieskarieties
izstradajumam un turiet bérnus
prom no izstradajuma. Pirms
atlikumu nonems$anas uzgaidiet
vismaz 30 minutes.

+ Pirms pirolizes funkcijas izmantoSanas
nonemiet visus piederumus, teleskopisko
plauktu un sanu plauktus (ja tadi ir). Ja
tie netiks nonemti, tiks bojati piederumi
un sanu stiep|u plaukti.

+ Jajusu izstradajumam ir piroizturigi

piederumi (izturigi pret augstas

temperatiras pasattirisanos), Sie
piederumi no cepeskrasns nav jaiznem.

Piederumu sadala ir noradits, vai jasu

piederumi ir piroizturigi. Ja tas nav pasi

noradits, jusu piederumi nevarés izturét
augstu temperatdru. Lai novérstu
bojajumu radiSanas iespéju, tie ir jaiznem
no cepeskrasns pirms tirisanas.

Netiriet durvju blivejumu. Stikla Skiedras

blivéjums ir loti delikats un viegli

sabojajams. Ja durvju blivejums ir bojats,
nomainiet to ar jaunu no pilnvarota
servisa.

IztukSojiet Udens tvertni, pirms izvélaties

pasattirisanas funkciju ar augstu

temperaturu. Ta ka tirisanas laika
cepeskrasns iekSpuse sasniegs augstaku
temperatury, ja tdens tiek padots
cepeskrasns iekSpusg, var rasties augsts
troksnis un krasns iekSéjas virsmas
bojajumi.

Lai saktu pirolizes funkciju:

1. Iznemiet visus piederumus cepeskrasns
iekSpuse. Modelos ar stieplu plauktiem
neaizmirstiet nonemt stieplu plauktu.

2. Pirms tiriSanas sak$anas notiriet
cepeskrasns aréjas virsmas un
cepeskrasni eso$os partikas atlikumus
ar ziepjudeni.

3. lzvélieties funkciju "pirolize" (Pirolize).

= “P2:00” mirgos displeja. Ja jasu
ierice ir aprikota ar Eco pirolizes
funkciju, vispirms uz 2 sekundém
displeja tiek paradits zinojums
“Pro” un péc tam sak mirgot P2:00
zinojums.

LV/79

LV



Ja displeja netiek paradits
@ zinojums “Pro” un péc tam “ECO”

jusu ierice nav aprikota ar Eco

pirolizes funkciju.

4. Pagrieziet temperatiras pogu uz
augstako "max" (maksimalo)
temperaturu.

5. Kad tiek sakta pirolizes funkcija, “P2:00"
deg vienmerigi un sak
atpakalskaitiSanu. Displeja tiek paradits
pirolizes laiks (2 stundas). Sis laiks ir
nemainigs.

6. Kad péc pirolizes procesa sakuma
krasns sasniedz noteiktu temperatru,
taimera displeja paradas f&] simbols, un
krasns durvis nevar atvert. Nespiediet
rokturi, lai atslégtu durvis, kamer tirisana
nav pabeigta un slédzenes simbols
pazid no displeja.

7. Kad tirisana ir pabeigta, ekrana paradas
“End” (beigas).

8. Kad displeja tiek paradits "End”
uzraksts, pagrieziet funkciju un
temperatiras pogas 0 (izslégts)
pozicija, lai pabeigtu procesu.

9. Kad [&] simbols paztd no displeja,

notiriet atlikuSos nosédumus ar
etikdeni.

10.Nospiediet jebkuru taustinu, lai apturétu
skanas bridinajumu.

Kad pirolizes funkcija bis pabeigta,

@ durvju slédzene bis aktiva, l1dz
cepeskrasns atdzisis lidz
atbilstoSai temperatirai. Ja vélaties
gatavot $aja laika, displeja
paradisies "H” un gatavosana
nebis iesp&jama.

PasattiriSanas funkcija ar augstu

temperaturu — Eko pirolize (Mainas

atkariba no izstradajuma modela.

lespéjams, ka tas nav pieejams jusu

izstradajuma.)

v' Jajusu cepeskrasns nav |oti netira,

iesakam izmantot "Pirolize -
ekonomiskais rezims" funkciju.
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"Pirolize - ekonomiskais rezims”

aiznem mazak laika neka Pirolize”

funkcija. Ja cepeskrasns ir |oti netira,
ar "Pirolize - ekonomiskais rezims"

funkciju var nepietikt. Tada gadijuma
izvélieties "Pirolize" funkciju.

. lznemiet visus piederumus cepeskrasns

iekSpuse. Modelos ar stieplu plauktiem
neaizmirstiet nonemt stieplu plauktu.

. Pirms tirisanas saks$anas notiriet

cepeskrasns aréjas virsmas un
cepeskrasni eso$os partikas atlikumus
ar ziepjudeni.

. lzvélieties funkciju "pirolize" (Pirolize).

= Pazinojums “P2:00" un “Pro” tiek
radits displeja apm. 2 sekundes un
péc tam sak mirgot P2:00
zinojums

. Pieskarieties @ vai © taustinam.

= Pazinojums “ECO" tiek radits
displeja apm. 2 sekundes un péc
tam sak mirgot P1:30 zinojums

. Pagrieziet temperaturas pogu uz

augstako "max" (maksimalo)
temperataru.

. Kad tiek sakta pirolizes funkcija, P1:30

vienmeérigi un sak atpakalskaitisanu.
Displeja tiek paradits pirolizes laiks 1,5
stundas). Sis laiks ir nemainigs.

. Kad péc pirolizes procesa sakuma

krasns sasniedz noteiktu temperatru,
taimera displeja paradas [&] simbols, un
krasns durvis nevar atvert. Nespiediet
rokturi, lai atslégtu durvis, kamér tiriSana
nav pabeigta un slédzenes simbols
pazud no displeja.

. Kad tiriSana ir pabeigta, ekrana paradas

“End” (beigas).

. Kad displeja tiek paradtts "End”

uzraksts, pagrieziet funkciju un
temperatiras pogas 0 (izslégts)
pozicija, lai pabeigtu procesu.

10.Kad f&] simbols pazud no displeja,

notiriet atlikuSos nosédumus ar
etikddeni.



11.Nospiediet jebkuru taustinu, lai apturétu
skanas bridinajumu.

Kad pirolizes funkcija bis pabeigta,

@ durvju slédzene bis aktiva, lidz
cepeskrasns atdzisis lidz
atbilstoSai temperatirai. Ja vélaties
gatavot Saja laika, displeja
paradisies "H” un gatavosana
nebis iesp&jama.

7.6 Cepeskrasns Durvju TiriSana

Jus varat nonemt cepeskrasns durvis un
durvju stiklus, lai tos notiritu. Ka nonemt
durvis un logus, ir paskaidrots sadalas
"Cepeskrasns durbju nonemsana” un
"Durvju ieksejo stiklu nonemsana". Pec
durvju iekséjo stiklu nonemsanas notiriet
tos, izmantojot trauku mazgasanas lidzekli,
siltu ddeni un mikstu draninu vai sukli, un
nosusiniet tos ar sausu dranu. Lai novérstu
kalka atlikumus, kas var veidoties uz
cepeskrasns stikla, noslaukiet stiklu ar etiki
un noskalojiet.

Cepeskrasns durvju un stikla
tinsanai nelietojiet spécigus
abrazivus tirisanas lidzek]us,

metala skrapjus, stieplu vilnu vai
balinatajus.

Cepeskrasns durvju nonemsana
1. Atveriet cepeskrasns durvis.

2. Atveriet skavas prieks€jo durvju engu
ligzda pa labi un pa kreisi, spiezot tos uz
leju, ka paradits attela.

3. Engu veidi at$kiras (A), (B), (C) atkariba
no izstradajuma modela. Nakamajos
attélos paradits, ka atvert katra veida
enges.

4. (A) tipa enges ir pieejamas parastajos
durvju tipos.

=&y

5. (B) tipa enges ir pieejamas viegli
aizveramajos durvju tipos.

6. (C) tipa enges ir pieejamas miksti
atveramas/aizveramas durvju tipos.

7. Novietojiet cepeskrasns durvis
pusatveérta stavoklr.

)

8. Pavelciet nonemtas durvis uz augsu, lai
tas atbrivotu no labas un kreisas enges
un nonemtu.

Lai nomainttu durvis, procediiras,
kas tiek veiktas, tas nonemot, ir
jaatkarto attiecigi apgriezta seciba.

Uzstadot durvis, noteikti aizveriet
engu ligzdas skavas.

7.7 Cepeskrasns durvju iekseja stikla
nonemsana

TirSanai var nonemt izstradajuma

priek$€jo durvju iek$€jo stiklu.

1. Atveriet cepeskrasns durvis.
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2. Pavelciet plastmasas detalu, kas
piestiprinata priek$€jo durvju augsejai
dalai, pret sevi, vienlaikus nospiezot
spiediena punktus abas detalas puses,
un nonemiet to.

51234
1 leksgjais 2 Otrais
stikls iek$€jais
stikls
3 Tresais 4 Arégjais
ieksejais stikls
stikls
5 Plastmasas
stikla slots -
apakséjais

3. Ka paradits attél3, viegli paceliet ieksgjo
stiklu virziena 'A' un péc tam nonemiet,
velkot virziena uz 'B'.

4. Atkartojiet to pasu procesu, nonemot
otro un treso stiklu.

Pirmais durvju pargrupésanas solis ir otra
un tresa stikla (2, 3) nomaina. Ka paradits
attéla, novietojiet stikla slipo maluy, lai ta
saskartos ar plastmasas spraugas slipoto
malu.

Otra un tresa iekséja stikla piestiprinasanas
secibai nav nozimes, jo tie ir savstarpégji
aizvietojami.

Piestiprinot iek$gjo stiklu (1), pieversiet
uzmanibu, lai stikla iespiesta puse butu
novietota uz otra ieksgja stikla. Ir svarigi
novietot visu iek$€jo stiklu apaksejos
stirus, lai tie saskartos ar apakséjam
plastmasas spraugam (5). Bidiet
plastmasas detalu ramja virzien3, lidz
atskan "klikska" skana.

Péc tirisanas visi stikli ir jasamonté
no jauna.

7.8 Cepeskrasns Lampas TiriSana

Ja cepeskrasns lampas stikla durvis
gatavosSanas vieta k|Ust netiras, notiriet ar
trauku mazgasanas lidzekli, siltu Gdeni un
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mikstu draninu vai sukli un nosusiniet ar un nomainiet to ar jaunu. Ja tips (B) ir

sausu dranu. Cepeskrasns lampas atteices modelis, izvelciet to, ka paradits attéla,

gadijuma varat nomainit cepeskrasns un nomainiet to ar jaunu.

lampu, ievérojot sekojosas sadalas.

Cepeskrasns lampas nomaina

Visparigi Bridinajumi

+ Lai izvairttos no elektriskas stravas
trieciena riska pirms cepeskrasns lampas
nomainas, atvienojiet produktu un
uzgaidiet, [dz cepeskrasns atdziest.
Karstas virsmas var izraisit apdegumus!

- So cepeskrasni darbina kvélspuldze, 4. Uzlieciet atpakal stikla vaku.
kuras jauda ir mazaka par 40 W, Ja jusu cepeskrasni ir kvadratveida lampa,
augstums ir mazaks par 60 mm, 1. Atvienojiet izstradajumu no elektrotikla.

diametrs ir mazaks par 30 mm, vai

halogéna spuldze ar G9 ligzdam, kuras 2. Nonemiet stieplu plauktus saskana ar

jauda ir mazaka par 60 W. Lampas ir aprakstu.
piemérotas darbam temperatdira virs 300

°C. Cepeskrasns lampas ir pieejamas

pilnvarotajos servisos vai licencétos

tehnikos. Sis produkts satur G energijas

klases lampu.

+ Lampas novietojums var atskirties no
attela paradita. o ) )

- Saja izstradajuma izmantota lampa nav 3. Ar skriivgriezi paceliet lampas stikla
piemérota izmanto$anai majas telpu apvalku. Vispirms iznemiet skravi, ja
apgaismojumam. Sis lampas mérkis ir jusu izstradajuma kvadratveida lampai ir
palidzét lietotajam redzét partikas skrave.
produktus. 4. Jajasu cepeskrasns lampa ir (A) tipa, ka

+ Saja izstradajuma izmantotajam lampam paradits attéla zemak, pagrieziet
jaiztur arkartigi fiziski apstakli, pieméram, cepeskrasns lampu, k3 paradits attéla,
temperatira virs 50°C. un nomainiet to ar jaunu. Ja tips (B) ir

Ja jusu cepeskrasni ir apala lampa, modelis, izvelciet to, ka paradits attéla,

1. Atvienojiet izstradajumu no elektrotikla. un nomainiet to ar jaunu.

2. Nonemiet stikla parsegu, pagriezot to
pret€ji pulkstenraditaja virzienam.

.

N

4/

=,

5. Uzlieciet atpaka| stikla parsegu un
3. Jajisu cepeskrasns lampa ir (A) tipa, ka stieplu plauktus.

paradits attela zemak, pagrieziet

cepeskrasns lampuy, ka paradits attela,
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8 Problemu noveéersana

Ja péc Saja sadala sniegto noradijumu + Nav elektribas. >>> Parliecinieties, vai

izpildes probléma joprojam pastav, elektrotikls darbojas, un parbaudiet

sazinieties ar pardevéju vai pilnvarotu drosinatajus drosinataju karba. Ja

servisu. Nekad neméginiet pats salabot nepiecieSams, nomainiet drosinatajus vai

savu izstradajumu. atkartoti aktivizgjiet tos.

Cepeskrasns darbibas laika izpliist tvaiks. Cepeskrasns nesilda.

+ Darbibas laika ir normali redzét tvaikus. + Cepeskrasns var nebit iestatita uz
>>>Ta nav kluda. noteiktu gatavosanas funkciju un/vai

Gatavosanas laika paradas tidens pilieni temperatdru. >>> lestatiet cepeskrasni uz

. Gatavoganas laika raditais tvaiks, noteiktu gatavosanas funkciju un/vai

temperaturu.

saskaroties ar aukstam virsmam arpus
izstradajuma, kondenséjas un var veidot
udens pilienus. >>> Ta nav k|uda.

Kamer izstradajums sasilst un atdziest, ir
dzirdamas metala skanas.

+ Cepeskrasns durvis var bt atvértas. >>>
Parliecinieties, vai cepeskrasns durvis ir
aizveértas. Ja cepeskrasns durvis paliek
atvértas ilgak par 5 minGtém,
gatavosanas laika iestatijums tiek atcelts

+ Metala dalas kars€jot var izplesties un un silditaji nedarbojas.
radit skanas. >>> Ta nav k|ida. + Modeliem ar taimeri laiks nav iestatits.

Produkts nedarbojas. >>> |estatiet laiku.

- Drosinatajs var bt bojats vai izdedzis. * Nav elektribas. >>> Parliecinieties, vai
>>> Parbaudiet drosinatajus drosinataju elektrotikls darbojas, un parbaudiet
kasté. Ja nepieciesams, nomainiet tos drosinatajus drosinataju karba. Ja
vai atkartoti aktivizgjiet tos. nepiecieSams, nomainiet drosinatajus vai

+ lerice nedrikst biit pievienota (iezemétai) atkartoti aktivizéjiet tos.
kontaktligzdai. >>> Parbaudiet, vai ierice + Cepeskrasns durvis var bt atvértas. >>>
ir pievienota kontaktligzdai. Parliecinieties, vai cepeskrasns durvis ir

« (Jajasu iericei ir taimeris) Vadibas aizveértas. Ja cepeskrasns durvis paliek
panela taustini nedarbojas. >>> Ja jisu atvertas ilgak par 5 minatem,
izstradajumam ir taustinu blokésana, tas gatavosanas laika iestatijums tiek
var bat iespéjots, atspéjojiet taustinu atcelts, silditaji nedarbosies un lampa
blokésanu. neieslédzas.

Cepeskrasns apgaismojums nedeg. (Modeliem ar taimeri) Taimera displejs

- Cepeskrasns lampa var bit bojata. >>> mirgo vai taimera simbols ir atstats

atverts.

+ leprieks$ ir bijis stravas padeves
partraukums. >>> lestatiet laiku /
izslédziet izstradajuma funkciju pogas un
vélreiz parslédziet to vajadzigaja pozicija.

Nomainiet cepeskrasns lampu.

Kludu kodi/iemesli un iespejamie risinajumi

Kladu kodi Kladu iemesli lesp&jamie risinajumi

Sazinieties ar autorizéto servisuy, lai varétu atkal gatavot

- ar galas zondi. Iznemiet galas zondi un iestatiet funkciju
Galas zondes komunikacijas ' ' ’

Er5 Z izvéles pogu pozicija izslégts (0), lai varétu normali
kluda o
’ gatavot bez galas zondes cepeskrasni. Péc tam varat
turpinat gatavosanu bez galas zondes.
Er1-Er7 Komunikacijas kladas Lai novérstu kl|tudu, sazinieties ar pilnvarotu servisu.
Er 8- Er27 Sensoru kludas Lai novérstu kl|tudu, sazinieties ar pilnvarotu servisu.
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Kladu kodi

Kladu iemesli

lesp&jamie risinajumi

Er 28 - Er 31 Galas zondes k|udas Lai novérstu kltudu, sazinieties ar pilnvarotu servisu.

Er32-Er41 Cepeskrasns apkures kludas  |Lai noverstu kludu, sazinieties ar pilnvarotu servisu.

Er42-Er 58 Elzzzsskrasns komponentu Lai novérstu kltdu, sazinieties ar pilnvarotu servisu.

Er 59 - Er 64 Cepeskrasns vaka k|idas Lai novérstu k|tdu, sazinieties ar pilnvarotu servisu.

Er65-Er71 K!u_das:, kas sa}stltas ar}valku Lai novérstu kludu, sazinieties ar pilnvarotu servisu.
(krasns ar tvaika funkciju) '

Er 72 - Er 80 Ar aparatiru saistitas klidas  [Lai novérstu k|Udu, sazinieties ar pilnvarotu servisu.

Er 81 - Er 85 Cepeskrasns drosibas klidas |Lai novérstu kludu, sazinieties ar pilnvarotu servisu.

Er 86 - Er 88 Inte_:rngta sawenolun_m k!Uda“S Lai noveérstu klidu, sazinieties ar pilnvarotu servisu.
(krasnis ar Homewhiz funkciju) ’

Er89-Er92 M!krov!!r,'nu k!udaﬁ (krasnis ar Lai novérstu klidu, sazinieties ar pilnvarotu servisu.
mikrovilnu funkciju) '

Er 93 - Er 99 Kartes un taimera kludas Lai novérstu kl|tudu, sazinieties ar pilnvarotu servisu.
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